
 

                            Antipasti 
Starter 

 
Cestino di focaccia calda al rosmarino 
Warm rosemary’s focaccia basket………………………………………………………………..…………….…………………..…….…€ 6,00 
 
Carpaccio di branzino, valeriana, mela verde e noci 
Seabass carpaccio, corn salad, green apple and walnuts.……………........……………………...…………………………….....….€ 17,00  
 
Crostini di polenta con quenelle di baccalà mantecato 
Polenta crostini with cod brandade quenelle…………………..……………………………………………….……………….….….…€ 15,00  
 
Culatello di Zibello con gnocco fritto 
Culatello di Zibello with deep fried dough parcels………….…….……………………………..……..….…………..……………….€ 20,00  
 
Prosciutto crudo e mozzarella di bufala 
Prosciutto and buffalo mozzarella……………………………………………………………...………………………….………………€ 15,00 
 
Salmone affumicato con crostini e riccioli di burro 
Smoked salmon with croutons and butter…………………………………………………………….…………………….….......….…€ 16,00 
 
Tartare di manzo classica 
Classic beef tartare.…………………………………………………………………………….………………...…..…………………….€ 17,00 
 
Tortino di topinambur, fonduta al parmigiano e tartufo 
Jerusalem artichoke pie with parmesan fondue and truffle……………….……………………………….……………..……..…….€ 15,00  
 
Zuppetta di moscardini con crostini di pane 
Baby octopus stew with bread croutons……………………….…………………………………….…………………….……....…….€ 16,50 

 

 

 
 

 



Le insalate 
Salad 

 

Caesar salad (lattuga, pollo grigliato, petali di parmigiano, crostini di pane, bacon, salsa Caesar) 
Caesar salad (lettuce, grilled chicken, parmesan flakes, croutons, bacon, Caesar sauce)……………………….……..………..…………..€ 16,00 
 
 
Insalata greca (pomodori, cetrioli, cipolla rossa, olive Taggiasche, feta, origano) 
Greek salad (tomatoes, cucumbers, red onions, Taggiasca olives, feta cheese, oregano)...…………………………..…….…….………...€  15,50 
 
 
Pomodoro ramato con bocconcini di bufala 
Tomatoes with buffalo mozzarella…………………………………………………………………………………..…………….…………………..€ 14,00 
 
 
Spinacino, bacon croccante, pomodorini, scaglie di parmigiano e glassa di aceto balsamico 
Baby spinach, crispy bacon, cherry tomatoes, parmesan flakes and balsamic vinegar sauce…………..……………..……………………..€ 14,00 

 

 
Zuppe 
Soups 

Minestra di pasta mista e ceci al rosmarino 
Mixed pasta and chickpea soup with rosemary……………….……………………..…………………………………..………….……..………..€ 14,50 
 
Vellutata di zucca mantovana e funghi cardoncelli 
Creamy Mantuan pumpkin soup with cardoncelli mushroom sauce……………..……………………………………..…………..…………….€ 15,00 
 
Zuppa di verdure 
Vegetable soup………..……………………………………………………………………..………………………..………..…………………….…..€ 14,00 
 
 
 

 



Le nostre paste 
Our pastas 

Fettuccine alla Bolognese  
Fettuccine pasta a la “Bolognese“……………………….….…………………….……..…………………….………………….…€  16,50 
 
Lasagna alla Bolognese 
Lasagna a la “Bolognese”.…..………………………….………………………………………………….……………….….….….€  17,00 
 
Mezza manica alla Carbonara 
Mezza manica pasta a la “Carbonara” (egg yolks, bacon, black pepper, Pecorino cheese)………………………………….€ 16,50 
 
Paccheri con ricciola, pomodorini e capperi 
Paccheri pasta with amberjack, tomato and capers…………….………………………………...…..………………………….…€ 16,50 
 
Rigatoni all’Amatriciana 
Rigatoni pasta a la “Amatriciana” (tomato sauce, bacon, Pecorino cheese)……………..…………………………………….€ 16,00 
 
Rigatoni alla Gricia 
Rigatoni pasta a la “Gricia” (bacon, chili pepper, Pecorino cheese)…………………………………………………………….€ 16,00 
 
Risotto alla Milanese (con brodo di carne e zafferano) 
Risotto a la “Milanese” (with meat broth and saffron)….……….….………………….…….………………………………..….€  16,00 
 
Spaghetti alle vongole veraci 
Spaghetti pasta with clams…………………………………………………………………………………………...……….….….…€  22,00 
 
Tonnarello cacio e pepe  
Tonnarello pasta with Pecorino cheese and black pepper……….……………….………………..………………………..……..€ 15,50 
 
Tortelli ripieni di stracciatella di bufala, funghi galletti e burro  
Tortelli filled with buffalo stracciatella, chanterelle mushrooms and butter…………….………………………………………€ 20,00 
 
Tortellini di carne in brodo 
Tortellini stuffed with meat in broth……..…………………….……………………………………………………………..…….….€ 16,00 

 

 
 



Secondi di pesce  
Fish Courses 

Frittura di calamari e gamberi       
Deep fried squids and prawns………………………………………………………….…….……………………………………..………………..….€ 22,50 
 
Filetto di branzino in crosta di patate e verdure grigliate 
Seabass fillet in potato crust and grilled vegetables..……..………………….…………………………………………………..………………..…€ 24,00 
 
Salmone alla griglia con bietina ripassata 
Grilled salmon with sautéed baby chard.……………………………………………………………………………………………………………….€ 24,00 
 

 
 

Secondi di carne 
Meat Courses 

Cotoletta milanese con patatine fritte 
Veal chop with french fries……………………………………………..………………………..…….…………………………………………….......€ 22,00 
 
Filetto di manzo alla griglia con patate al forno e spinaci 
Grilled beef filet with baked potatoes and spinach.……………………….…………………………………………………………….……..……...€ 30,00 
 
Medaglione di faraona ripiena con funghi pioppini e castagne con cicoria ripassata 
Guinea fowl medallion stuffed with pioppini mushrooms and chestnuts with sautéed chicory………………………………………………......€ 24,00   
 
Stracotto di manzo al vino rosso e purè di patate 
Beef braised in red wine with mashed potatoes.............................................................................................................................................€  24,00 
 

 
Contorni di stagione 
Seasonal side dishes……………………………………………………………………………………………………….………………………….………€ 6,00 

 
 
 

 
 



Break 
Cheese burger classico con patate fritte 
Cheeseburger with french fries……………………………………………………………………..……………………………………..………….………..€ 18,00 
 
Smash burger con patate fritte 
Smash burger with french fries.………………………………………………..…………………..……………………………………..……………..……..€ 18,00 
 
Veggie burger di ceci con patate fritte 
Chickpea burger with french fries………………………………………………………..…………………………………………….……………..……….€ 14,50 

 

Le nostre pizze – Our pizzas 
ALLA DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salame piccante) 
(tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salami)…………………………………………………………………………………….………………………€ 14,00 
 
BUFALA (mozzarella di bufala, pomodorini) 
(buffalo mozzarella cheese, cherry tomatoes).………………..………………….………..…………………………..……….…………………....………€ 15,50 
 
CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, funghi, olive nere, prosciutto crudo, uova sode) 
(tomato, mozzarella cheese, mushrooms, black olives, raw ham, hard boiled eggs)…….…………………………………………..………..……..…€ 14,50 
 
FUNGHI (pomodoro, mozzarella, champignons) 
(tomato, mozzarella cheese, champignos mushrooms) ….…..…………..………..………..................................................................……..……….€ 12,50 
 
MARGHERITA (pomodoro, mozzarella, basilico) 
(tomato, mozzarella cheese, basil)………………..…….……………………..……….……………………………………….………………….…......….€ 11,50 
 
MARINARA (pomodoro, aglio, origano) 
(tomato sauce, garlic, oregano)………………………………..…………………...…………………………………………..………….……….….……..€ 10,50 
 
NAPOLI(pomodoro, mozzarella, alici) 
(tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies)……………………………………………………………….…………………….……….……….….......€ 12,50 
 
PROSCIUTTO(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) 
(tomato sauce, mozzarella cheese, ham) ..…………………………………………………………………………..………………………………………€ 12,50 
 

QUATTRO FORMAGGI (mozzarella, gorgonzola, provola affumicata, parmigiano) 
(mozzarella cheese, gorgonzola cheese, smoked provola cheese, parmesan)……………………………………………………..……………………€ 15,00 
 
VEGETARIANA (melanzane, zucchine, peperoni, provola) 
(aubergines, zucchini, peppers, provola cheese)..…………………………………….…………………………………………………..…………..……€ 13,50 
 
FOCACCIA CON CRUDO, RUCOLA, POMODORINI E PARMIGIANO 
(prosciutto, arugula, cherry tomatoes, parmesan)………………………………………….………………………………………………………….……€ 15,50                             



I dolci 
Dessert 

 
Creme brulée…………………………………………………………………….……………..……………………………………..….….…….………€ 8,50  
 
 
New York cheese cake ai frutti di bosco 
New York cheese cake with berries…………………………….…………..….……………………………………………………..……………….…€ 8,50 
 
 
Strudel di mele con gelato alla vaniglia 
Strudel with vanilla ice cream…….……….……………………………………………………………………………………..………………………€ 8,50  
 
 
Tiramisù………………………………………………………………………………………………………………………………………………...……€ 8,50 
 
 

Torta di zucca con panna montata 
Pumpkin pie with whipped cream…………………..……………………………………….…..………………………………………………..………€ 8,50 
 
 
Bavarese al caffè, frollino al cacao e salsa al caramello 
Coffee bavarian cream, cocoa shortbread and caramel sauce………………….……..……………………………………………………..………€ 8,50 
 
 
Tortino al cioccolato, crema inglese e frutti rossi 
Chocolate soufflè with English custard and red berry……...…………………………….……….………………………………………..………….€ 8,50 
 
 
Selezione di gelati (crema, cioccolato, nocciola, pistacchio, fragola, limone) 
Ice cream selection (vanilla, chocolate, hazelnut, pistachio, strawberry, lemon)..……………………….………………………….…………….€ 8,50 
 
 
Tagliata di frutta  
Sliced fresh fruit……………………………….………………………………………….….………………………………………………….....………€ 10,00 
 
 
Selezione di formaggi 
Cheese selection ………………………………………………………………..…………………………………………………………….…………….€ 14,00 

 

 


