
Aperitivo di benvenuto

Canapè con salmone affumicato, asparagi croccanti, caprino e tartufo
Cartoccio di verdure in pastella leggera

Macaron salato con mousse di foie gras al porto

BUFFET
Capesante scottate su crema di topinambur e nocciole
Tartare di salmone e avocado al profumo di agrumi
Tataki di tonno in crosta di sesamo, salsa teriyaki

Carpaccio di branzino con emulsione agrumata e pepe rosa
Polpo arrosto su vellutata di patate al limone
Croccante di polenta con baccalà mantecato

Carpaccio di roat beef con salsa bernese
Millefoglie di patate al tartufo

Insalata croccante di cavolo, mele e noci
Sformatino di cime di rapa su crema di Parmigiano Reggiano

Mini bao al vapore con germogli e tartare di manzo alla senape antica
Treccia di mozzarella di bufala, pomodorini e basilico fresco

Quiche di radicchio e taleggio

Risotto con gamberi e limone di Sorrento 
Lasagna vegetariana con pesto leggero

Ravioli di stracotto mantecati nella loro salsa 

Branzino al forno con pomodorini e patate
Gamberoni al forno avvolti in lardo di Colonnata

Costata di manzo al sale marino
Involtini di verza ripieni di patate e funghi porcini

Baby carote saltate al burro d’alpeggio
Ratatouille di verdure stagionali

Finocchi gratinati con crosta dorata

GRAN BUFFET DI DOLCI E FRUTTA
Panettone artigianale con salsa soffice al mascarpone

Strudel di mele
Cannoncini di sfoglia alla crema di pistacchio

Coppa di frutti di bosco con zabaglione al Marsala
Composta di frutta esotica

Dopo la mezzanotte …. Cotechino e lenticchie tradizionali

€ 130,00 p.p. 
Acqua, vino e brindisi inclusi

Menu di Capodanno

Musica dal vivo


