
 
 

I Primi 
La pasta fresca è tutta fatta in casa da noi 

 
 

Mediterraneo 
 18 

Tortiglioni Bio di farro Dicocco del Pastificio Fabbri ai carciofi e limone con briciole di pane 
all'acciuga. (1-4) 

 
 

Dalla maremma alla Val d’Orcia  
17 

Risotto carnaroli della maremma con asparagi, crema d'aglio nero e mantecatura all'olio EVO.  
VEGANO (9-12). 

 
 

Un classico  
17 

Pappardella all’uovo con sugo di cinghiale nostrale e rosmarino 
(1-3-9-12) 

 
 

Tortello del cortile 
19 

Tortello ripeno di faraona e coniglio, il suo fondo e insalatina di lamponi e mirtilli.  
(1-3-9-12) 

 
 

Avvolgenza primaverile 
18 

Gnocchetti di zafferano, verdure primaverili e spuma calda di blu.  
VEGETARIANO (1-3-7-9) 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

I Secondi, completi di contorno di stagione 
 

Roll toscano 
26 

Coniglio ripieno di bietola, guanciale e pomodori secchi, servito con il suo fondo. 
(6-9) 

 

Morbido e pungente  
24 

Carciofo grigliato, verdure primaverili e fondo vegetale.  
VEGANO (6-9) 

 

La gota nel Chianti 
28 

Guancia di manzo brasata al Chianti Classico Riserva Agostino Petri  
(9-12) 

 
 

Puntina BBQ 
26 

Costina di maialino alla griglia, la nostra salsa BBQ e porro fritto 
(1-4-5-12) 

 

Che Ciccia! 
 29 

Tagliata di manzo alla griglia con funghi cardoncelli e clorofilla di prezzemolo. 
 

Di Firenze è tua la storia  
6 per etto 

Bistecca alla fiorentina 
 

 
Il nostro pane e coperto 

 3.50 

I prezzi sono espressi in €/euro 

*Le nostre pietanze possono contenere allergeni, chiedete informazioni al personale di sala. 

**Alcuni prodotti somministrati vengono sottoposti ad abbattimento rapido di  

temperatura per garantire la qualità e la sicurezza come descritto nel reg. CE 852/04. 

 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gli Antipasti 
 
 

Firenze street food  
17 

La nostra rosetta al lampredotto fiorentino, salsa verde piccante e cipollotto in agrodolce. 
 (1-8-9) 

 
 

Baccelli e pecorino  
16 

Flan di fave cotte e fresche, fonduta di pecorino stagionato e pecorino marzolino.  
VEGETARIANO (3-7) 

 
 

Il Toscano  
19 

Prosciutto, salame, finocchiona e soprassata toscani, crostini con fegatino battuto al coltello e 
lardo al rosmarino.  

(1-7) 
 
 

È una battuta, non fa ridere, ma stimola i sensi  
18 

Battuta di manzo, maionese all'acciuga del cantabrico, polvere di capperi e carciofo fritto.  
(3-4-10) 

 

Sussurro nel bosco  
16 

Vellutata di funghi pioppini saltati e crema di topinambur alla vaniglia, servito con il nostro pane 
tostato.  

VEGANO (1) 
 


