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ANTIPASTI/ STARTERS

Prosciutto di parma e melone 14€

Prosciutto di Parma and melon

(12)

Caprese di bufala con salsa di avocado 14€
Buffalo caprese with avocado sauce

(7)

Parmigiana 14€
Eggplant Parmigiana
(1,7.8,9)

Cockrtail di gamberi 14€
Shrimp cockeail

(1,2,3,4,1())

PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Fettuccine alla gricia con fiore di zucca croccante 16€
Fettuccine alla Gricia with crispy zucchini flowers

(1,3,6,7,8,9)

Risotto alla crema di scampi 18€
Risotto with scampi cream

(2,7,8,9,12)

Spaghetti ai due pomodori 16€
Spaghetti with two types of tomato

(1)
Gnocchetti con zafferano, speck croccante e zucchine 16€
Gnocchecti with saffron, crispy speck, and zucchini

(1,3, 7,9,12)



SECONDI PIATTI/ MAIN COURSES

Straccetti di manzo con valeriana, pomodori secchi e parmigiano 20€
Beef strips with lamb's lettuce, sun-dried tomatoes, and Parmesan cheese

(7,12)
Filetto di spigola alla piastra con caponatina 22€
Grilled sea bass fillet with caponatina
(4,9,12)
Scaloppina di pollo alla romana 18¢
Roman-style chicken scaloppina

(1,7,8,12)

Polpo rosticciato su crema parmentier e cipolla caramellata 22¢€

Chicken with tomatoes and olives

CONTORNI/ SIDE

Patate al forno 6¢€

Roasted potatoes
(1)

Spinaci all’agro 6¢€
Steamed spinach with lemon
(12)

Verdure grig]iate 6€
Grilled vegetables
Insalata mista 6€

Mixed salad

DOLCI/ DESSERTS

Croccante all’amarena 8¢
Sour cherry crunchy dessert (1,3,6,7,8,12,13)
Tag]iata d’ananas 8¢
Sliced pineapple
Creme caramel 8¢
Creme caramel (1,3,6,7,8)
Tiramisu 8€

Tiramisu (1,3,7,8,12)
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Elenco allergeni / Allergen List

Si avvisa la clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Customers are advised that ingredients or adjuvants considered allergens may

be contained in the dishes prepared and administered in this exercise and in the drinks.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’Allegato 11 —
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE
List of ingredients or adjuvants considered allergens used in this exercise and present in Annex I —

"Substances or products causing allergies or intolerances" Reg. 1169/2011 UE.”

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Cotaining Gluten 8= Frutta a guscio/ Nuts

2 = Crostacei/ Crustaceans 9= Sedano / Celery

3 = Uova/ Eggs 10 = Senape/ Mustard

4 = Pesce / Fish 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

5 = Arachidi/ Peanuts 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
6 = Soia/ Soya 13 = Lupino/ Lupins

7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 14 = Molluschi/ Molluscs

Il nostro pesce ed alcuni prodotti artigianali vengono abbattuti in loco per
prevenzione sanitaria.
Mantenere la freschezza e le caratceristiche organolettiche.

*Prodotto Abbattuto

Our fish and some artisanal products are blast chilled in our premises for sanitary
prevention and to keep the freshess.
*Product Blasc Chilled



OMNIA

HOTEL
ST.MARTIN

Bevande - Beverages

Acqua/ Water: Birra/Beer:
Acqua 0,5 L 3,00€ Nastro Azzurro, Becks,
A " Heineken ,Ichnusa 7,00€
cqua 0,75 4,00€
Analcolici/ Analcolic:
Caffecteria/Coffee shop:
Crodino/ San Bitter 6,00€
Espresso 2,00€
Americano 3,00€ LISTA DEI VINI / WINE LIST
Cappuccino 3,00€ L ) ) )
Vini Bianchi - White Wines
Tea e Tisane 3,00€ Bottle Glass
c | 1,006 Pecorino Safari Bove 20,00€ 7,00€
ioccolata 3, <
i ~ Satrico Casale del Gig]io 20,00€ 7,00€
atcte 2,00€
o Chardonnay Donna Fugata 5,3 00€ 7,00€
Decaffeinato 2,00€
Blange Ceretto 35,00€ 8,00€
Ginseng 2,00€ 35, ;
. Chardonnay Pierluca 16,00€ 6.00€
Orzo 2,00€
Pinot grigio Tiefenbrunner 15 00¢ 7,00€
Soft Drinks: .. . .
f Vini Rossi - Red Wines
Coca Cola 6.00€ Bottle Glass
) <
C 7 Shiraz Casale del Giglio 25,00€ 7,00€
oca Zero 6 = ’
6,00€
_ Montepulciano Indio Bove 15 00g 7,00€
Sprite 6,00€ ’ 1
Primitivo Conti Zecca 22.00E 7,00€
Fanta 6,00€ T '
Ginger Beer Cesanese Rubillo 20,00€ 7,00€
2 6,00€
gchweppes Tonica CCraSuOlO Vllla Gemma '30’0()%: 77()()%‘4
g 6,00€
Schweppes Lemon . Cesanese Pierluca 16,00€ 6,00€
- 60,00€
Succhi di Frutta € oo Prosecco - Sparkling wine
7 Bottle Glass
Spremuta di arance 7,00€ Prosccco De Faveri 30,00€ 7,00€

fresche
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Crodino/ San Bitter 6,00€
Espresso 2,00€
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Vini Bianchi - White Wines
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Soft Drinks: .. . .
f Vini Rossi - Red Wines
Coca Cola 6.00€ Bottle Glass
) <
C 7 Shiraz Casale del Giglio 25,00€ 7,00€
oca Zero 6 o ’
6,00€
_ Montepulciano Indio Bove 15 00g 7,00€
Sprite 6,00€ ’ 1
Primitivo Conti Zecca 22.00E 7,00€
Fanta 6,00€ T '
Ginger Beer Cesanese Rubillo 20,00€ 7,00€
2 6,00€
Schweppes Tonica Cerasuolo Villa Gemma 30,00€ 7,00€
g 6,00€
Schweppes Lemon . Cesanese Pierluca 16,00€ 6,00€
- 60,00€
Succhi di Frutta € oo Prosecco - Sparkling wine
7 Bottle Glass
Spremuta di arance 7,00€ Prosccco De Faveri 30,00€ 7,00€

fresche
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