
Cesar  Salad €18
Insalata  iceberg con pol lo  cbt ,  scagl ie  di  parmigiano

crost ini  di  pane e  sa lsa  Caesar
I ceberg  l e t tuce ,  sous-v ide  ch icken ,  Parmesan shavings ,  c routons ,  and Caesar  dre s s ing .

( 1 , 3 ,4 ,7 ,9 , 1 2 )

Insalata  mista  € 12
Mist icanza con carote ,  f inocchi ,  pomodori  e  cetr iol i

Mixed greens  wi th  carrot s ,  f enne l ,  tomatoes ,  and cucumbers .

Insalata  greca  € 16
Songino e  rucola  con ol ive ,  pomodori  pachino e  feta  greca

Songino  & Rocket  Sa lad  with  Ol ives ,  Pachino  cherry  tomatoes ,  and Greek  f e ta .

(7 )

Caprese  di  bufala  con bas i l ico € 18
Mozzarel la  di  bufala ,  pomodoro,  bas i l ico ,  o l io  EVO

Buf fa lo  mozzare l la ,  s l i c ed  tomatoes ,  f r e sh  bas i l ,  and EVO o i l .

( 7 )

M E N U  P R A N Z O

Convivio Lounge
L E  I N S A L A T E  /  S A L A D S

S A N D W I C H

Club sandwich Imperia le  con patat ine fr i tte  €18
Triplo strato di  pane tostato con maionese  lattuga ,  pomodoro,  pol lo  cbt ,  bacon e  uovo

 Trip l e - layered  toas ted  bread  with  mayonnai se ,  l e t tuce ,  tomato ,  sous-v ide  ch icken ,  c r i spy  bacon ,  and egg .

(  1 , 3 , 7 ,8 )

Veggy c lub sandwich con patat ine fr i tte  € 18
Triplo strato di  pane tostato con maionese  lattuga ,  pomodoro,  mozzarel la  di  bufala ,  zucchine

grigl iate ,  uovo
Trip l e - layered  toas ted  bread  with  mayonnai se ,  l e t tuce ,  tomato ,  buf fa lo  mozzare l la ,  gr i l l ed  zucch ine ,  and egg .

( 1 , 3 , 7 ,8 )

Toast  prosciutto cotto e  formaggio servito  con patat ine fr i tte  € 12
Class i c  toas ted  bread  with  cooked  ham and mel ted  cheese ,  s e rved  wi th  a  s ide  o f  French  f r i e s .

( 1 , 7 ,8 )



 Gnocchi  di  patate  a i  tre  pomodori  profumati  a l  bas i l ico € 22

Potato  gnocch i  wi th  three  types  o f  tomatoes  and f ragrant  bas i l

( 1 , 7 ,9 )

Raviol i  d i  pasta  r ipieni  di  melanzane e  scamorza servit i  

con burro aromatizzato a l la  sa lv ia  e  parmigiano €22

Homemade raviol i  f i l led with eggplant  and scamorza ,  tossed in  sage  butter  and Parmesan cheese

( 1 , 3 , 7 )

LA TRADIZIONE ROMANA /  THE ROMAN TRADITION  €  18

Mezzamanica  a l l ’ amatric iana 

Tonnarel lo  cacio  e  pepe

Spaghetto a l la  carbonara

Tonnarel lo  a l la  gr ic ia

( 1 - 3 -7-9- 12 )

P R I M I  P I A T T I /  F I R S T  C O U R S E

S E C O N D I  P I A T T I /  M A I N  C O U R S E S

Cotoletta  panata  nel  burro chiar i f icato con patat ine fr i tte  € 22

Breaded  pork  cut l e t  f r i ed  in  c lar i f i ed  but ter  wi th  French  f r i e s

( 1 , 3 , 7 )

Salt imbocca a l la  romana su fondo leggero a l  v ino bianco e  c icoria  r ipassata  € 25

 Veal  medal l ions  topped  wi th  prosc iut to  and sage ,  in  a  l i ght  whi te  wine  sauce ,  s e rved  wi th  sautéed  ch icory

( 1 , 1 2 )

Salmone scottato servito  con sa lsa  a l lo  yogurt  e  spinaci  a l  burro € 28

Pan-seared  sa lmon served  wi th  yogurt  sauce  and buttered  sp inach

(4 ,7 , 1 2 )

Cestino di  pane /  Bread  Basket  3 .00€

a  persona  /  per  per son



Sinfonia  a l  l imone € 12

Croccante  a l  burro,  cake e  crema past iccera  a l  l imone,  

mousse  a l la  vanigl ia  e  panna fresca

 But ter  crunch ,  l emon sponge  cake  wi th  pas try  cream,  vani l la  mousse ,  and f re sh  whipped  cream

(1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )

Tiramisù doppio savoiardo € 12

Crema al  mascarpone,  savoiardi  e  caf fè  

Mascarpone  cream with  e spre s so- soaked  ladyf inger s

( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 )

Tartufo a l  pistacchio € 12

Gelato a l  pistacchio ,  cuore  di  pistacchio ,  nocciole  pral inate  e  granel la  di  pistacchio .

Pis tach io  ge lato  wi th  a  p i s tach io  core ,  caramel i zed  haze lnuts ,  and p i s tach io  crumbles

( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )

Cheesecake € 12

base  di  biscotto ,  crema al  formaggio e  sa lsa  a l  c ioccolato ,  

a l  caramello  o  a i  frutt i  di  bosco

Creamy cheesecake  on  a  but tery  b i s cu i t  c rus t ,  s e rved  wi th  your  cho ice  o f  choco late ,  sa l t ed  caramel ,  or  fore s t

f ru i t  cou l i s

( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )

Piramide di  c ioccolato € 12

Mousse  a l  c ioccolato ,  croccante  a l le  nocciole  su  un morbido biscotto a l  cacao.

Choco late  mousse  wi th  haze lnut  crunch  on  a  so f t  cocoa  b i s cu i t

( 1 , 3 , 5 ,6 ,7 ,8 )  

Tagl iata  di  frutta  di  s tagione con gelato € 12

Sl i ced  s easonal  f ru i t  p lat ter  wi th  ge lato

( 1 , 3 , 7 ,6 ,8 )

D O L C I /  D E S S E R T S



Uovo 65°  servito  con asparagi  arrost i t i  su  crema di  parmigiano e  bacon croccante  € 18
65°  S low-cooked  egg  wi th  roas ted  asparagus ,  Parmesan cream,  and cr i spy  bacon

 ( 3 ,  7 )    

Puttanesca  2 .0 :  
Crudo di  manzo con sa lsa  a iol i  vegana,  polvere  di  ol ive  e  capperi ,  cremoso a l  pomodoro

leggermente piccante  €22
Bee f  Tartare  wi th  vegan gar l i c  a io l i ,  dehydrated  o l ive  and caper  crumble ,  and sp i cy  tomato  mousse

(6 )

Pappa a l  pomodoro con mozzarel la  di  bufala ,  c ipol la  rossa  in  agrodolce  e  sa lsa  a l  bas i l ico € 18
Savory  bread  and tomato  soup  wi th  buf fa lo  mozzare l la ,  p i ck l ed  red  onions ,  and bas i l  o i l

( 1 ,  7 ,  1 2 )  

Polpo scottato su  crema di  patate ,  pomodoro confit  e  ol ive  nere  €22
Crispy  seared  oc topus  over  a  ve lve ty  potato  purée ,  topped  wi th  cherry  tomato  conf i t  and b lack  o l ive s

 (7 ,  14 )

A N T I P A S T I /  S T A R T E R S

P R I M I  P I A T T I  /  F I R S T  C O U R S E S

Convivio Lounge

Tagl iol ino a l  nero di  seppia ,  seppia  arrost i ta  e  pise l l i  in  doppia  consistenza con pomodoro
confit  e  menta fresca  € 25

Squid  ink  tag l io l in i  wi th  roas ted  cut t l e f i sh  and peas  in  two textures ,  f in i shed  wi th  tomato  conf i t  and

fre sh  mint

 ( 1 ,  3 ,  9 ,  14 )

Raviol i  r ipieni  di  burrata  con zucchine,  menta e  l imone € 22
Burrata- f i l l ed  rav io l i  wi th  zucch in i ,  mint ,  and l emon

(1 ,  3 ,  7 )  

LA TRADIZIONE ROMANA/  THE ROMAN TRADITION € 18  
Mezzamanica  a l l ’ amatric iana

Tonnarel lo  cacio  e  pepe 
Spaghetto a l la  carbonara

Tonnarel lo  a l la  gr ic ia
( 1 - 3 -7-9- 12 )

Fettuccine a l l 'uovo con ragù bianco di  v i te l la ,  asparagi  e  r icotta  sa lata  € 25  
Egg  f e t tucc ine  wi th  whi te  vea l  ragù ,  asparagus ,  and sa l t ed  r i co t ta

( 1 ,  3 ,  7 ,  9)



S E C O N D I  P I A T T I /  M A I N  C O U R S E S
 

Lingotto di  melanzane a l la  parmigiana con sa lsa  datter ino,  colatura  di  mozzarel la  di
bufala  e  cremoso a l  bas i l ico €22

Layers  o f  Eggp lant  Parmig iana served  wi th  dat ter ino  sauce ,  me l t ed  buf fa lo  mozzare l la ,  and a

creamy bas i l  emuls ion

( 1 ,7 )

Filetto  di  manzo servito  con mil lefogl ie  di  patate ,  hummus leggero di  ceci ,  yogurt  e
f inocchietto €30

Bee f  t ender lo in  s erved  wi th  potato  mi l l e - f eu i l l e ,  l i ght  ch ickpea  hummus ,  yogurt ,  and wi ld  f enne l

 (7 ,  1 1 )

Pollo  con crema di  peperoni  servito  con cicoria  r ipassata  e  jus  a l  t imo € 24
Chicken  supreme with  red  pepper  purée ,  pan- fr i ed  ch icory ,  and thyme-scented  gravy

(9)

“Roast- f i sh”  di  tonno con ratatoui l le  di  verdure di  s tagione,
 sa lsa  ter iyaki  e  mist icanza € 32

Herb-crus ted  Tuna "Roast "  s erved  wi th  vege tab le  ratatoui l l e ,  

t e r iyaki  sauce ,  and spr ing  mix  sa lad

( 1 , 2 ,4 ,6 ,9 , 1 2 )  

Cestino di  pane /  Bread  Basket  3 .00€
a  persona  /  per  per son



Sinfonia  a l  l imone € 12

Croccante  a l  burro,  cake e  crema past iccera  a l  l imone,  

mousse  a l la  vanigl ia  e  panna fresca

 But ter  crunch ,  l emon sponge  cake  wi th  pas try  cream,  vani l la  mousse ,  and f re sh  whipped  cream

(1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )

Tiramisù doppio savoiardo € 12

Crema al  mascarpone,  savoiardi  e  caf fè  

Mascarpone  cream with  e spre s so- soaked  ladyf inger s

( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 )

Tartufo a l  pistacchio € 12

Gelato a l  pistacchio ,  cuore  di  pistacchio ,  nocciole  pral inate  e  granel la  di  pistacchio .

Pis tach io  ge lato  wi th  a  p i s tach io  core ,  caramel i zed  haze lnuts ,  and p i s tach io  crumbles

( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )

Cheesecake € 12

base  di  biscotto ,  crema al  formaggio e  sa lsa  a l  c ioccolato ,  

a l  caramello  o  a i  frutt i  di  bosco

Creamy cheesecake  on  a  but tery  b i s cu i t  c rus t ,  s e rved  wi th  your  cho ice  o f  choco late ,  sa l t ed  caramel ,  or  fore s t  f ru i t  cou l i s

( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )

Piramide di  c ioccolato € 12

Mousse  a l  c ioccolato ,  croccante  a l le  nocciole  su  un morbido biscotto a l  cacao.

Choco late  mousse  wi th  haze lnut  crunch  on  a  so f t  cocoa  b i s cu i t

( 1 , 3 , 5 ,6 ,7 ,8 )  

Tagl iata  di  frutta  di  s tagione con gelato € 12

Sl i ced  s easonal  f ru i t  p lat ter  wi th  ge lato

( 1 , 3 , 7 ,6 ,8 )

D O L C I /  D E S S E R T S



 Si avvisa la clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Customers are advised that ingredients or adjuvants considered allergens may 
be contained in the dishes prepared and administered in this exercise and in the drinks.
 
Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’Allegato II –
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE
List of ingredients or adjuvants considered allergens used in this exercise and present in Annex II –
"Substances or products causing allergies or intolerances" Reg. 1169/2011 UE.”

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Cotaining Gluten
  
2 = Crostacei/ Crustaceans
    
3 = Uova/ Eggs
     
4 = Pesce / Fish
      
5 = Arachidi/ Peanuts

6 = Soia/ Soya
    
7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 
  

Elenco allergeni / Allergen List 

8= Frutta a guscio/ Nuts
     
9= Sedano / Celery
     
10 = Senape/ Mustard
       
 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
  
13 = Lupino/ Lupins
      
14 = Molluschi/ Molluscs
       

I l  nostro pesce  ed a lcuni  prodott i  art ig ianal i  vengono abbattut i  in  loco per
prevenzione sanitar ia .  
Mantenere  la  freschezza  e  le  caratter ist iche organolett iche .  
*Prodotto Abbattuto

Our f i sh  and some art i sanal  product s  are  b las t  ch i l l ed  in  our  premise s  for  sani tary
prevent ion  and to  keep  the  f r e shes s .
*Product  B las t  Chi l l ed

= Vegetarian plate



Bevande  -  Beverages  

Acqua 0 ,5  L  

Acqua 0 ,75  L 5 ,00€

6,00€

6,00€

8,00€

6,00€

8,00€

8,00€

8,00€

6,00€

Espresso

Americano 

Cappuccino 

Tea e  Tisane

3 ,00€

4,00€

4,00€

5 ,00€

Coca Cola  

Coca Zero 

Crodino 

Fanta

Ginger  Beer  

Schweppes  Tonica  

Schweppes  Lemon 

Succo di  Frutta :  ananas ,  arancia ,  pesca  

Soft  Drinks :  

3 ,00€

Caffe t ter ia :



L I S T A  D E I  V I N I  /  W I N E  L I S T  

Spumante  -  Champagne

120 ,00€

90,00€

95,00€

BOLLINGER S.CUVEE
(Francia  -  Pinot  Noir  60%,  Chardonnay 25%,  Pinot
Meunier  15%)

LOUIS ROEDERER DEMY SEC CARTE BLANCHE 
(Francia  -  Pinot  Noir  40%,  Chardonnay 40%,  Pinot
Meunier  20%)

RUINART BRUT 
(Francia  -  Pinot  Nero 57%,  Chardonnay 40% e  Pinot
Meunier  3%)

Bol l i c ine

FRANCIACORTA ANTICA FRATTA
ESS.NATURE 
(Lombardia  –  Chardonnay 70 %,  Pinot  nero 30% -
Dosaggio  Zero)

PROSECCO – MIONETTO ED.  SPAGO 
(Veneto -  Prosecco 100%)

LAMBRUSCO ROSE'  LA PIOPA LE ORIGINI 
(Emlia  Romagna -  Lambrusco di  Sorbara  100%)

SPUMANTE CARPINETI KIUS BRUT 
(Lazio  – Bel lone 100% -  Metodo Class ico)

SPUMANTE TOSO
(Piemonte – Blend uve  bianche)

Glass      75c l

55 ,00€

14,00€        40 ,00€

38,00€

50,00€

10,00€      28 ,00€



Vini  Bianchi  -  White  Wines  

30,00€

45,00€

40,00€

40,00€

Glass      75c l

CHARDONNAY CASALE 
(Lazio  -  Chardonnay 100%)

ETNA BIANCO SABBIE DELL’ETNA FIRRIATO 
(Sici l ia  –  Carricante  80 %,  Catarratto  20%-  DOC)

FALANGHINA LUNA TURCHESE-LUNE VESUVIO 
(Campania  –  Falanghina 100%)

FRASCATI VILLA SIMONE 
(Lazio  -  Malvas ia  di  Candia  30%,  Malvas ia  Puntinata
60%,  Trebbiano 10% -  DOC)

GAVI DI GAVI VITE COLTE MASSERIA 
(Piemonte  – Cortese  100%)

GEWURZTRAMINER ST.PAOLO JUSTINA 
(Alto Adige  – Gewürztraminer  100%)

PECORINO ILLUMINATI CONTROGUERRA 
(Abruzzo – Pecorino 100%-  DOC)

PINOT GRIGIO FEUDI DI ROMANS 
(Friul i  I sonzo – Pinot  Grigio  100%-  DOC)

SAUVIGNON LA MAGNOLIA 
(Friul i  Venezia  Giul ia  –  Sauvignon 100%)

TREBBIANO MASCIARELLI 
(Abruzzo – Trebbiano 100%-  DOC)

VERDICCHIO MATELICA LA MONACESCA 
(Marche – Verdicchio 100%-  DOC)

VERMENTINO ARGIOLAS COSTAMOLINO 
(Sardegna-  Vermentino 100% -  DOC)

10 ,00€

40,00€

45,00€

50,00€

40,00€

14 ,00€ 45,00€

38,00€

45,00€

45,00€



Vini  Ross i  -  Red Wines  
Glass      75c l

AGLIANICO BARBASSANO LE MESCIARE 
(Campania-  Agl ianico 100%)

AMARONE ACCORDINI ACINATICO 
(Veneto -  Amarone 100%)

BARBARESCO CASA IN COLLINA VITE COLTE 
(Piemonte  -  Nebbiolo  100% -  DOCG)

BAROLO BATASIOLO DOCG 
(Piemonte -  Nebbiolo  100% -  DOCG)

CABERNET SAUVIGNON FORCHIR 
(Friul i  -  Cabernet  Sauvignon 100%)

CESANESE DEL PIGLIO VILLA SIMONE
(Lazio  – Cesanese  100% -  DOCG)

CHIANTI CLEMENTE VII  GALLO NERO
CASTELGREVE 
(Toscana – Sangiovese  100% -  DOCG)

MONTEPULCIANO MARINA CVETIC 
(Abruzzo -  Montepulciano 100%)

NERO D'AVOLA NEROJBLEO GULFI 
(Sic i l ia  –  Nero d ’Avola  100%)

PRIMITIVO DI MANDURIA LE FELLINE 
(Pugl ia  -  Primit ivo 100%-  DOP)

SYRAH CASALE 
(Lazio  – Syrah 100%)

VALPOLICELLA RIPASSO ACCORDINI 
(Veneto -  Valpol ice l la  100%)

45,00€

65,00€

60,00€

75 ,00€

40,00€12 ,00€

45,00€

45,00€

50,00€

50,00€

50,00€

38,00€10 ,00€

45,00€



Vini  Rosé

48,00€

50,00€12 ,00€

CERASUOLO -  VILLA GEMMA MASCIARELLI 
(Abruzzo -  Montepulciano 100%)

LAGREIN KRETZER -  KOSSLER
(Alto Adige .  Lagrein 100%)

Vini  do lc i  a l  Bicch iere

MOSCATO D’ASTI BRICCO QUAGLIA 

VINO PASSITO PANTELLERIA PELLEGRINO
(Sici loia-Moscato di  Alessandria  100%)

Glass

14 ,00€        

Glass

14 ,00€        



ICHNUSA (Ita l ia ,  Lager  beer  –  4 .7  %)

NASTRO AZZURRO (Ita l ia ,  Pi l sner  beer  –  5 . 1  %)

MENABREA AMBRATA (Ita l ia ,  Marzen beer  –  5  %)

8,00€

Birre :

8,00€

12 ,00€

Liquor i :

AMARETTO DI SARONNO

AMARO AMARA ROSSA

AMARO BRAULIO

AMARO DEL CAPO

AMARO FORMIDABILE

AMARO JEFFERSON

AMARO RUPES

BAILEYS IRISH CREAM

GENZIANA LIQUORIFICIO CLANDESTINO

LIQUORE AL LIMONCELLO DI CAPRI

LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA

LIQUORE AL MIRTO ROSSO ARCOSU ZEDDA PIRAS 32°

LIQUORE PORTO GRAHAM'S THE TAWNY

SAMBUCA MOLINARI

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

12 ,00€

12 ,00€

12 ,00€

12 ,00€

10,00€

10,00€

12 ,00€

12 ,00€

10,00€



12 ,00€

Brandy:  

10 ,00€

CARDENAL MENDOZA
(Spagna – 40 %)

VECCHIA ROMAGNA NERA 
(Ita l ia  –  38 %)

COGNAC V.S .  COURVOISIER 
(Francia  –  40 %)

POLI SARPA 
(Veneto – 40 %)

BERTA MONPRA'  BARBERA 
(Piemonte – 40 %)

BUSHMILLS 10  A.  MALTO 
(Ir landa – 40 %)

JACK DANIEL'S  Old No.  7  
(Tennessee  –  40%)

JOHNNIE WALKER BLACK
(Scozia  –  40 %)

SUNTORY TOKY 43°  
(Giappone – 43  %)

Cognac :  

12 ,00€

14,00€

14 ,00€

Grappa :  

Whisky :

14 ,00€

14,00€

14,00€

16,00€



14 ,00€

Rum:  

12 ,00€

DON PAPA BAROKO 
(Fi l ippine – 40 %)

HAVANA CLUB 3  ANNI
(Cuba – 40 %)

HAVANA CLUB 7 ANNI 
(Cuba – 40 %)

J .  BALLY AMBRÉ AGRICOLE 
(Martinica  –  45  %)

PAMPERO BIANCO 
(Venezuela  –  37 .5  %)

ZACAPA 23  ANNI
(Guatemala  –  40 %)

16 ,00€

14,00€

12 ,00€

16 ,00€

JIM BEAM 
(Kentucky Straight  Bourbon Whiskey– 40%)

WILD TURKEY “RYE”
(Kentucky Straight  Bourbon Whiskey– 40 .5%)

14 ,00€

16,00€

Bourbon Whisky :
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