
I  n o s t r i  s e r v i z i ,  p e r  o g n i  m o m e n t o  d e l l a  v o s t r a  g i o r n a t a :
O u r  s e r v i c e s ,  t h r o u g h o u t  y o u r  d a y :

C o l a z i o n e  a  b u f f e t  c o n  s e l e z i o n e  d i  p r o d o t t i  d o l c i  e  s a l a t i
 6 : 4 5  –  1 0 : 0 0  

B u f f e t  b r e a k f a s t  w i t h  a  s e l e c t i o n  o f  s w e e t  a n d  s a v o r y  i t e m s
 6 : 4 5  a m  –  1 0 : 0 0  a m

L o u n g e  b a r
 1 7 : 0 0  –  2 3 : 0 0  /  5 : 0 0  p m  –  1 1 : 0 0  p m  

***

***

G r a y ’ s  R e s t a u r a n t  
1 9 : 0 0  –  2 2 : 0 0  /  7 : 0 0  p m  –  1 0 : 0 0  p m

C e n a  a l l a  c a r t a  c o n  p r o p o s t e  r e g i o n a l i
D i n n e r  à  l a  c a r t e  w i t h  r e g i o n a l  p r o p o s a l s

R o o m  s e r v i c e

B r e a k f a s t :  7 : 0 0 - 1 0 : 3 0  /  7 : 0 0  a m  –  1 0 : 3 0  a m

D i n n e r :  1 9 : 0 0  –  2 2 : 0 0   /  7 : 0 0  p m  –  2 2 : 0 0  p m

S u p p l e m e n t o  s e r v i z i o  i n  c a m e r a  €  1 0 , 0 0  p e r  s e r v i z i o
R o o m  s e r v i c e  c h a r g e  €  1 0 , 0 0



Bresaola  e  rughetta  con scagl ie  di  parmigiano 14 ,00€

Bresaola  and rocket  sa lad with parmesan leaves

(7 )

Prosciutto crudo e  mozzarel la   13 ,00€

Raw ham and mozzare l la  cheese  

 (7 )

Trippa a l la  romana con pane tostato 12 ,00€ 

Roman-s ty l e  s t ewed t r ipe  wi th  tomato ,  pecor ino  cheese  and toas ted  bread

* ( 1 ,  9 ,  1 2 )

Millefogl ie  di  verdure 8 ,00€

Vegetab le  mi l l e - f eu i l l e

A N T I P A S T I /  APPET IZERS

Ristorante Gray’s 



Zuppa di  verdure 

con crost ini  di  pane 11 ,00€ 

Vegetab le  soup  served

 wi th  toas ted  bread  croutons  

* ( 1 ,9 )  

La Carbonara  15 ,00€

 Carbonara  pas ta  

( 12 ,  7 ,  1 ,  3 )  

La Cacio e  Pepe 15 ,00€

 Cac io  e  pepe  pas ta  

( 12 ,  7 ,  1 ,  3 )

La Gricia  15 ,00€

Gric ia  pas ta  

( 12 ,  7 ,  1 ,  3 )

L’Amatric iana  15 ,00€

 Amatr i c iana pas ta

( 12 ,  7 ,  1 ,  3 )

PRIMI/FIRST COURSES

Raviol i  di  r icotta  e  spinaci ,  con ragù

di  carne  15 ,00€

Ravio l i  s tu f f ed  wi th  r i co t ta  cheese  and

sp inach  with  meat  ragoût  

* (3 ,  1 2 ,  7 ,  1 )

Fettuccine a l  pomodoro fresco 14 ,00€

  Fe t tucc ine  pas ta  wi th  tomato  and bas i l  

 * (7 , 1 ,9 , 3 )   

 Gnocchett i  di  patate ,  pomodorini ,

gamberoni  e  pesto di  bas i l ico 18 ,00€

Potatoes  dumpl ings  wi th  k ing  prawns ,

cherry  tomatoes  and bas i l  pe s to  

*(1 , 12 ,2 ,9)



S E C O N D I /  M A I N  C O U R S E S

Filetto  di  manzo 22 ,00€

Bee f  f i l l e t  wi th  ch icory  

Entrecôte  di  manzo  19 ,00€

Bee f  entrecôte

Pai l lard di  v i te l la  16 ,00€
Gri l l ed  vea l  e s ca lope

Petto di  pol lo  a l la  piastra  15 ,00€
Gri l l ed  ch icken  breas t

I l  nostro Salt imbocca a l la  romana con cicoria  sa ltata  17 ,00€

Roman-s ty l e  pork  cut l e t s  wi th  sage  and ham,ch icory  soutéed  

 ( 1 ,  1 2 )

Grigl iata  di  calamari  e  gamberoni  20 ,00€

Gri l l ed  squid  and k ing  prawns  

*(2 ,4 , 1 2 )

Filetto  di  branzino a l  sa lmorigl io  16 ,00€

Seabass  f i l l e t  wi th  sa lmor ig l io  sauce

*(4 , 12 )

Salmone grigl iato  17 ,00€

Gri l l ed  sa lmon 

*(4)



CONTORNI / S I D E  D I S H E S  
Verdure gr igl iate  6,00€

 Gri l l ed  radi sh

Cicoria  sa ltata  5 ,00€
 Chicory  Souteed  

Insalata  Mista   5 ,00€
                       Mixed  sa lad     
 

Patate  a l  Forno  5 ,00€ 
Roasted  potatoes  

 
 

Tiramisù 8 ,00€
Tiramisù   
* (1 ,7 ,8 ,6)  

Souff lè  a l  c iccolato ,  gelato a l la  crema 8 ,00€
Chocco late  souf f l è  wi th  i ce -cream

*(1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )  
Cremoso al  pistacchio  8 ,00€

Creamy p i s tach io

*( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 12 )  

Torta  a i  frutt i  di  bosco 8 ,00€
Berry  cake  wi th  berr i e s

*( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )  

Torta  di  r icotta  e  v isc iole  8 ,00€
Ricot ta  cake  wi th  sour  cherr i e s

*( 1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )  

Torta  di  mele ,  gelato a l la  crema 7 ,00€

Apple  p i e  wi th  i ce  c ream

*(1 , 3 ,6 ,7 ,8 , 10 )  

Tagl iata  di  frutta   7 ,00€
Sl i ced  f ru i t  

DOLCI /DESSERTS



I l  nostro pesce  ed a lcuni  prodott i  art ig ianal i  vengono abbattut i  in  loco per
prevenzione sanitar ia .  
Mantenere  la  freschezza  e  le  caratter ist iche organolett iche .  
*Prodotto Abbattuto

Our f i sh  and some art i sanal  product s  are  b las t  ch i l l ed  in  our  premise s  for  sani tary
prevent ion  and to  keep  the  f r e shes s .
*Product  B las t  Chi l l ed

       Piatto  vegetar iano  /  Vegetar ian  p late  
      
       Possono essere  servit i  Gluten free  su  r ichiesta  
      Can be  s erved  a l so  Gluten  f ree  on  reques t

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Cotaining Gluten
  
2 = Crostacei/ Crustaceans
    
3 = Uova/ Eggs
     
4 = Pesce / Fish
      
5 = Arachidi/ Peanuts

6 = Soia/ Soya
    
7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 
  

Si  avvisa  la  c l ientela  che ,  nei  piatt i  preparat i  e  somministrat i  in  questo eserciz io  e  nel le
bevande,  possono essere  contenuti  ingredienti  o  coadiuvanti  considerat i  a l lergeni .
Customers  are  advi sed  that  ingred ient s  or  ad juvants  cons idered  a l l e rgens  may 
be  conta ined  in  the  d i shes  prepared  and admini s t ered  in  th i s  exerc i s e  and in  the  dr inks .
 
Elenco degl i  ingredienti  o  coadiuvanti  considerat i  a l lergeni  ut i l izzat i  in  questo eserciz io  e
presenti  nel l ’Al legato II  –  “Sostanze o  prodott i  che provocano al lergie  o  intol leranze”  Reg.
1169/2011  UE
Lis t  o f  ingred ient s  or  ad juvants  cons idered  a l l e rgens  used  in  th i s  exerc i s e  and pre sent  in  Annex  I I–
"Substances  or  product s  caus ing  a l l e rg i e s  or  into l erances "  Reg .  1 169/201 1  UE. ”

Elenco al lergeni  /  Al lergen List  

8= Frutta a guscio/ Nuts
     
9= Sedano / Celery
     
10 = Senape/ Mustard
       
 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
  
13 = Lupino/ Lupins
      
14 = Molluschi/ Molluscs
       



Bevande  -  Beverages  

Acqua Minerale  
3 ,00€     75c l

Soft  Drinks  5 ,00€

Nastro Azzurro
Beer

     33c l 6 ,00€

Birra  a l la  spina
Draf t  Beer

     20cl
     40cl

5 ,00€
7 ,00€

Succhi
Ju ice

     20cl 5 ,00€

Spremuta d ’arancia
Fresh  squeezed  orange  ju i ce

6,00€

Caffè  espresso
Espres so  co f f ee

2 ,00€

Cappuccino 3 ,00€

Cioccolata  calda  
Hot  choco late 3 ,00€

Tea/infus i  
Tea / in fus ions 3 ,00€

Caffè  americano
American Cof f ee 2 ,50€



Vini  Bianchi  -  White  Wines  

L I S T A  D E I  V I N I  /  W I N E  L I S T  

Spumante  -  Champagne
VEUVE CLICQUOT 
YELLOW LABEL D.O.C.
Azienda :  Ponsardin
Uvaggio :  Chardonnay 50% Pinot  Noir  25% Pinot  Meunier  25% 

 FRANCIACORTA D.O.C.G.  
COUVEÈ PRESTIGE 
Azienda :  Ca’  Del  Bosco
Uvaggio :  Chardonnay 75% Pinot  Noir  15% Pinot  Bianco 10%
 

FRANCIACORTA ROSÉ BRUT
Azienda :  Ricci  Curbastro
Uvaggio :  Pinot  Nero 80% Chardonnay 20%
 

VALDOBBIADENE D.O.C.G.  
MILLESIMATO 
Azienda :  De Faveri
Uvaggio :  Glera  100% 

90,00€

60,00€

45 ,00€

27 ,00€

FALANGHINA TABURNO D.O.P.  
Azienda :  Azienda Agricola  Torre  Varano
Uvaggio :  Falanghina 100%

FRASCATI SUPERIORE SANTA TERESA D.O.C.G.  
Azienda :  Fontana Candida
Uvaggio :  Greco,  Malvas ia  di  Candia ,  Malvas ia  Puntinata ,
Trebbiano

PECORINO I .G.P.
Azienda :  Bove
Uvaggio :  Pecorino 100%

CHARDONNAY CASALE R
Azienda :  Casale
Uvaggio :  Chardonnay 100%

PASSERINA I .G.T.  
Azienda :  Marchesi  De ’  Cordano
Uvaggio :  Passer ina 100%

21 ,00€

21 ,00€

20,00€

18 ,00€

18 ,00€5 ,00€

5 ,00€

Glass



Vini  Ross i  -  Red Wines  
Glass

MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G.  
Azienda :  Tenuta  Ghiaccio  Forte
Uvaggio :  Sangiovese  100%

MONTEPULCIANO D’ABBRUZZO D.O.C.
Azienda :  Bove
Uvaggio :  Montepulciano 90%,  Cabernet  10%

CHIANTI GREVE IN CHIANTI D.O.C.G.  
Azienda :  Casagrande
Uvaggio :  Sangiovese  100%

 SYRAH PRODIGO I .G.P.  
Azienda :  Giangirolami
Uvaggio :  Syrah 100%

SYRAH CASALE R
Azienda :  Casale
Uvaggio :  Syrah 100%

MERLOT CASALE R 
Azienda :  Casale
Uvaggio :  Merlot  100%

CHIANTI SERRISTORI D.O.C.G.  
Azienda :  Conti  Serr istori
Uvaggio :  Sangiovese  Grosso & Canaiolo  Nero
RE GUSTO 

LAMBRUSCO DI GRASPAROSSA DI CASTELVETRO D.O.P.
AMABILE
Azienda :  Cento Fiorini
Uvaggio :  Lambrusco di  Grasparossa  di  Caste lvetro 100% 

25 ,00€

23 ,00€

22 ,00€

22 ,00€

18 ,00€

18 ,00€

17 ,00€

5 ,00€

5 ,00€

5 ,00€

20,00€



Cockta i l  & Long Drinks

Americano

Aperol  Spritz  

9 ,00€

Dist i l la t i  -  Sp ir i t s

9,00€

Negroni 10 ,00€

Cocktai l  Martini 10 ,00€

Gin Tonic  10 ,00€

Cuba Libre 10 ,00€

Vodka Tonic

10 ,00€Bloody Mary

Mojito

Moscow Mule  

Caipiroska

Whiskey Sour

Whiskey & Coca

Margarita  

Tequi la  Sunrise

Cosmopol itan

10,00€

10 ,00€

10 ,00€

10 ,00

10 ,00€

10 ,00€

10 ,00€

10 ,00€

10 ,00€

Lagavul in  16y

Laphroaig  10y

Tal isker  

Maker ’ s  Mark 

Rum Diplomatico

Matusalem 7y

Amaro Jef ferson

Amaro Formidabi le

Amaro del  Capo

Grappa Nardini

Grappa Nardini  r i serva

12 ,00€

10 ,00€

10 ,00€

8,00€

8,00€

6,00€

7 ,00€

7 ,00€

5 ,00€

6,00€

8,00€
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