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GRAND HOTEL
FLEMING

[ nostri servizi, per ogni momento della vostra giornaca:

Our services, throughout your day:

Colazione a buffet con selezione di prodotti dolci e salaci
6:45 — 10:00
Buffet breakfast with a selection of sweet and savory items

6:45 am — 10:00 am

* %X

Lounge bar

17:00 — 23:00 / 5:00 pm — 11:00 pm
* KX

Gray’s Restaurant
19:00 — 22:00 [/ 7:00 pm — 10:00 pm
Cena alla carta con proposte regionali

Dinner a la carte with regional proposals

@ Room service

Breakfast: 7:00-10:30 / 7:00 am — 10:30 am

Dinner: 19:00 — 22:00 / 7:00 pm — 22:00 pm

Supplemento $ervizio in camera € 10,00 PETr SErvizio

Vo

Room service charge € 10,00
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Ristorante Cpray's

ANTIPASTI/ APPETIZERS

Bresaola e rughetta con scaglie di parmigiano 14,00¢€

Bresaola and rocket salad with parmesan leaves

(7)

Prosciutto crudo e mozzarella 13,00€

Raw ham and mozzarella cheese

(7)

%) Trippa alla romana con pane tostato 12,00€
Roman-style stewed tripe with tomato, pecorino cheese and toasted bread
* (1, 9, 12)
%) @ Millefoglie di verdure 8,00€

Vegetable mille-feuille
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&) PRIMI/FIRST COURSES

() Zuppa di verdure
con crostini di pane 11,00€
Vegetable soup served

with toasted bread croutons

>(<(179)

La Carbonara 15,00€
Carbonara pasta

(12, 7, 1, 3)

La Cacio e Pepe 15,00€
Cacio ¢ pepe pasta

(12, 7, 1, 3)

La Gricia 15,00€
Gricia pasta

(12, 77 1, 3)

L’Amatriciana 15,00€
Amatriciana pasta

(12, 7, 1, 3)

Ravioli di ricotta e spinaci, con ragu
di carne 15,00€
Ravioli stuffed with ricotta cheese and
. . A
spinach with meat ragotut

*(3, 12, 7, 1)

Fettuccine al pomodoro fresco 14,00€

Fettuccine pasta with tomato and basil

*(7,1,9,3)

Gnocchetti di patate, pomodorini,
gamberoni e pesto di basilico 18,00¢€
Potatoes dumplings with king prawns,
cherry tomatoes and basil pesto

*(1,12,2,9)
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SECONDI/ MAIN COURSES

Filetto di manzo 22,00¢€

Beef fillet with chicory

Entrecote di manzo 19,00€

~ A
Beef entrecote

Paillard di vitella 16,00¢

Grilled veal escalope

Petto di pollo alla piastra 15,00€
Grilled chicken breast

Il nostro Saltimbocca alla romana con cicoria saltata 17,00€

Roman-scyle pork cutlets with sage and ham,chicory souteed

(1, 12)

Grigliata di calamari ¢ gamberoni 20,00€
Grilled squid and king prawns
*(2,4,12)

Filetto di branzino al salmoriglio 16,00€
Seabass fillet with salmoriglio sauce

“(4,12)

Salmone grigliato 17,00¢

Grilled salmon

71-(4)
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CONTORNI/SIDE DISHES

Verdure grigliate 6,00€

Grilled radish

Patate al Forno 5,00€

Roasted potatoes

Cicoria saltata 5,00¢€

Chicory Souteed

Insalata Mista 5,00€
Mixed salad

DOLCI/DESSERTS

Tiramisu 8,00€
Tiramisu
*(1,7,8,6)

Souffle al ciccolato, gelato alla crema 8,00€
Choccolate souffle with ice-cream
*(1,3,6,7,8,10)

Cremoso al pistacchio 8,00€
Creamy pistachio
*(1,3,6,7,8,12)

Torta ai fructi di bosco 8,00¢
Berry cake with berries
*(1,3,6,7,8,10)

Torta di ricotta e visciole 8,00¢
Ricotta cake with sour cherries
*(1,3,6,7,8,10)

Torta di mele, gelato alla crema 7,00€
Apple pie with ice cream
*(1,3,6,7,8,10)

Tagliata di frutcta 7,00€
Sliced fruit
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Elenco allergeni / Allergen List

Si avvisa la clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle
bevande, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Customers are advised that ingredients or adjuvants considered allergens may

be contained in the dishes prepared and administered in this exercise and in the drinks.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e
presenti nell’Allegato Il — “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg.
1169/2011 UE

List of ingredients or adjuvants considered allergens used in this exercise and present in Annex I1-

"Substances or products causing allergies or intolerances” Reg. 1169/2011 UE.”

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Cotaining Gluten 8= Frutta a guscio/ Nuts

2 = Crostacei/ Crustaceans 9= Sedano / Celery

3 = Uova/ Eggs 10 = Senape/ Mustard

4 = Pesce / Fish 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

5 = Arachidi/ Peanuts 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
6 = Soia/ Soya 13 = Lupino/ Lupins

7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 14 = Molluschi/ Molluscs

Il nostro pesce ed alcuni prodotti artigianali vengono abbattuti in loco per
prevenzione sanitaria.
Mantenere la freschezza e le caratteristiche organolettiche.

*Prodotto Abbattuto

Our fish and some artisanal products are blast chilled in our premises for sanitary
prevention and to keep the freshess.
*Product Blasc Chilled

Piatto vegetariano / Vegetarian plate

(#2) Possono essere serviti Gluten free su richiesta

Can be served also Gluten free on request
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Bevande - Beverages

Acqua Minerale
Soft Drinks

Nastro Azzurro
Beer

Birra alla spina

Draft Beer

Succhi

Juice

Spremuta d’arancia

Fresh squeezed orange juice

Caffe espresso
Espresso coffee

Cappuccino

Cioccolata calda

Hot chocolate

Tea/infusi

Tea /infusions

Caffé americano
American Coffee

75¢l

33cl

2ocl
gocl

20cl

3,00€

5,00€

6,00€

5,00€

7,00€

5,00€

6,00€

2,00€

3,00€

3,00€

3,00€

2,50€
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LISTA DEI VINI / WINE LIST

Spumante - Champagne

VEUVE CLICQUOT
YELLOW LABEL D.O.C.
Azienda: Ponsardin

Uvaggio: Chardonnay 50% Pinot Noir 25% Pinot Meunier 25%

FRANCIACORTA D.O.C.G.

COUVEE PRESTIGE

Azienda: Ca’ Del Bosco

Uvaggio: Chardonnay 75% Pinot Noir 15% Pinot Bianco 1o0%

FRANCIACORTA ROSE BRUT
Azienda: Ricci Curbastro

Uvaggio: Pinot Nero 80% Chardonnay 20%

VALDOBBIADENE D.O.C.G.
MILLESIMATO
Azienda: De Faveri

Uvaggio: Glera 1o0%
Vini Bianchi - White Wines

@ las’s
FALANGHINA TABURNO D.O.P.
Azienda: Azienda Agricola Torre Varano

Uvaggio: Falanghina 100%

FRASCATI SUPERIORE SANTA TERESA D.O.C.G.
Azienda: Fontana Candida
Uvaggio: Greco, Malvasia di Candia, Malvasia Puntinata,

Trebbiano

PECORINO I[.G.P.

Azienda: Bove

Uvaggio: Pecorino 100%
CHARDONNAY CASALE R

Azienda: Casale
Uvaggio: Chardonnay 100%

5,00€

PASSERINA 1.G.T. 5,00€
Azienda: Marchesi De’ Cordano

Uvaggio: Passerina 100%

90,00€

60,00€

45,00€

27,00€

21,00€

21,00€

20,00€

18,00€

18,00€
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Vini Rossi - Red Wines

MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G.
Azienda: Tenuta Ghiaccio Forrte

Uvaggioz Sangiovese 100%

MONTEPULCIANO D’ABBRUZZ0O D.O.C.
Azienda: Bove

Uvaggio: Montepulciano 90%, Cabernet 10%

CHIANTI GREVE IN CHIANTI D.O.C.G.
Azienda: Casagrande

Uvaggio: Sangiovcse 100%

SYRAH PRODIGO 1.G.P.
Azienda: Giangirolami

Uvaggio: Syrah 100%

SYRAH CASALE R
Azienda: Casale
Uvaggio: Syrah 100%

MERLOT CASALE R
Azienda: Casale

Uvaggio: Merlot 100%

CHIANTI SERRISTORI D.O.C.G.
Azienda: Conti Serristori

Uvaggio: Sangiovese Grosso & Canaiolo Nero
RE GUSTO

LAMBRUSCO DI GRASPAROSSA DI CASTELVETRO D.O.P.

AMABILE
Azienda: Cento Fiorini

Uvaggio: Lambrusco di Grasparossa di Castelvetro 100%

Glass

5,00€

5,00€

5,00€

25,00€

23,00€

22,00€

22,00€

18,00€

18,00€

17,00€

20,00€



Cocktail & Long Drinks

Americano
Aperol Spritz
Negroni
Cocktail Martini
Gin Tonic

Cuba Libre
Vodka Tonic
Bloody Mary
Mojito

Moscow Mule
Caipiroska
Whiskey Sour
Whiskey & Coca
Margarita

Tequila Sunrise

Cosmopolitan
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Grappa Nardini riserva

9,00€ Lagavulin 16y
9,00€ Laphroaig 1oy
10,00€ Talisker

10,00€ Maker’s Mark
10,00€ Rum Diplomatico
10,00€ Matusalem 7y
10,00€ Amaro Jefferson
10,00€ Amaro Formidabile
10,00€ Amaro del Capo
10,00€ Grappa Nardini
10,00

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

Distillaci - Spirics

12,00€

10,00€

10,00€
8.,00€

8.,00€

6,00€
7,00€
7,00€
5,00€
6,00€

8,00€
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