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DONNA LAURA
PALACE

MENU APERITIVO

Tris di bruschette €5,00
(Pomodoro, paté di olive, crudo e scamorza)
* cured ham & scamorza

Bruschetta trio: tomato, olive pate,

Trio de bruschettas : Tomate et basilic ; Paté d'olives ; Jambon cru et
fromage scamorza

(1-7-11)

Tagliere di formaggi €12,00

Cheese board
Planche de fromages
(1-7)

Tagliere di affettati €13,00
Cured meat placter
Planche de charcucterie

(1-3-7-8-9-12)

Toast prosciutto cotto e formaggio €7,00
Ham and cheese toasted sandwich
Croquc—monsieur classique
(1-7-11)

Toast prosciutto crudo e formaggio €7,00
Toasted sandwich with cured ham and cheese
Toast au jambon cru et fromage
(1-7-11)

Toast caprese €6,00
Caprese toasted sandwich (mozzarella and tomato)
Toast Caprese (mozzarella et tomatce)

(1—7—11)
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PINSE ROMANE
ROMAN-STYLE PIZZA | PI1ZZA ROMAINE

€12.00

Pinsa al prosciutto crudo
Pinsa with cured ham (Prosciutto Crudo)
Pinsa au jambon cru

(1)

Pinsa con mortadella e stracciatella
Pinsa with mortadella and creamy stracciacella cheese

Pinsa a la morcadelle et stracciatella crémeuse

(1-7)

Pinsa al prosciutto cotto
Pinsa with cooked ham

Pinsa au jambon blanc

(1-7)

Pinsa marinara
Pinsa Marinara (tomato, garlic, and oregano)
Pinsa Marinara (tomate, ail et origan)

(1)

Pinsa con stracciatella, pomodorini pachino e basilico
Pinsa with stracciatella cheese, Pachino cherry tomatoes, and basil
Pinsa a la stracciatella, tomates cerises Pachino et basilic

(1-7)
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DONNA LAURA
PALACE

ANTIPASTI/ APPETIZERS/ APERITIFS

Mozzarella di Bufala DOP su spuma soffice di pomodoro €14.00
PDO Buffalo Mozzarella on a soft tomato foam

Mozzarella di Bufala AOP sur son écume de tomate fondante

(7)

Tartare di tonno e avocado cremoso €18.00
Tuna tarctare and creamy avocado

/
Tartare de thon et avocat crémeux

(4)*

Cheesecake salata di tartare di manzo € 20.00
Savory beef tarcare cheesecake
Cheesecake salé au tartare de boeuf

(1-7)

Mozzarella di bufala e prosciutto crudo
€ 10.00
Buffalo mozzarella and raw ham

Mozzarella di Bufala et jambon cru

(7)

Prosciutto crudo e Melone € 13.00
Raw ham and melon

Jambon cru et melon
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DONNA LAURA
PALACE

PRIMI/ FIRST COURSE/ PREMIER COURS

I classici della tradizione romana:

The great Classics of Roman tradition /Les classiques de la tradition romaine

L’amatriciana €14,00
Guanciale rosolato lentamente, salsa di pomodoro profumata e una spolverata di
pecorino romano DOP
Pasta with Slowly browned guanciale, fragrant tomato sauce, and a dusting of PDO
Pecorino Romano
Patc

@}

S au Guanciale ViSSOZC’/ lentemcn[, sauce tomate parfuméc et un UOilC d(’ Pccorino Romano
AQOP
(1-7)

La carbonara €14,00

Pasta, guanciale croccante, uova e pecorino romano DOP
Pasta with crispy guanciale, eggs, and PDO Pecorino Romano

Pates au guanciale croustillant, ccufs et Pecorino Romano AOP

(1-3-7)
La cacio e pepe €14,00
Pecorino romano DOP e pepe nero, perfettamente emulsionati
Pasta with PDO Pecorino Romano and black pepper, perfectly emulsified
Pates au Pecorino Romano AOP et poivre noir, parfaitement émulsionnés

(1—7—3—11)

Spaghetto cCremoso all’aglio nero, olio e peperoncino con gambero marinato €16.00
Creamy spaghetti with black garlic, oil, and chili pepper, topped with marinated prawn
Spaghecti crémeux a l'ail noir, huile et piment avec crevette marinée

(1-2)*

Ravioli ricotta e spinaci con pomodorini e stracciatella € 14.00
Ricotta and spinach ravioli with chcrry tomatoes and stracciatella cheese
Raviolis a la ricotta et aux épinards, tomates cerises et stracciatella

(1-3-7)*
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SECONDI/ SECOND COURSE/ DEUXIEME COURS

Filetto di manzo alla griglia con patate arrosto €28.00
Grilled beef tenderloin with roasted potatoes

Filet de beeuf grill¢ avec pommes de terre roties

Bistecca di cavolfiore accompagnata da crema al pepe verde e senape €14.00
Cauliflower steak with green peppercorn and mustard cream
Steak de chou-fleur accompagne d'une creme au poivre vert et moutarde

(7 - 10)

Filetto di salmone su julienne di verdure cotte €26.00
Salmon fillet on a julienne of sautéed vegetables

Filet de saumon sur julienne de légumes cuits

(4)*

Filetto di Spigola in crosta di patate al profumo di rosmarino €18.00
Sea bass fillet in a potato crust with rosemary aroma

Filet de bar en crotite de pommes de terre au parfum de romarin

(4)*
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CONTORNI / SIDE DISH
PLATS DPACCOMPAGNEMENT

Patate Al Forno € 6,00

Roasted patatoes / Pommes de terre au four

Insalata Misticanza € 6,00

Mixed leaf salad / Mesclun de salade

Verdure Grigliate € 6,00

Grilled vegetables / Légumes grilles

Cicoria € 6,00
Sautéed chicory / Chicorée sautée

(*)

Broccoli All'agro €6,00
Steamed broccoli with lemon and olive oil

Brocolis citronnés a l'huile d'olive

(*)
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DOLCI/ DESSERT

. . \
Tiramisu €8.,00

(1-3-7-8)*

Tortino ricotta e pere €8,00
Ricotta and pear cake
Gateau a la ricotta et poire

(1-3-7-8-12)*

Cremoso al pistacchio €8,00
Creamy pistachio mousse

Crémeux a la pistache

(1-3-7-8)*

Souffle ai due cioccolati €8,00
Double chocolate soufflé

Souffle aux deux chocolats

(1-3-7-8)*

Souffle al cioccolato e caramello €8,00
Chocolate and caramel souffleé
Souffle au chocolat et caramel

(1-3-7-8)%

Tagliata di frutca €7,00
Sliced seasonal fruit platter

Assiette de fruics frais decoupes
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Elenco allergeni / A]lergen List

Si avvisa la clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, possono essere contenuti
ingredienti o coadivvanti considerati allergeni.
Customers are advised that ingredients or adjuvants considered allergens may

be contained in the dishes prepar@d and adminiscered in this exercise and in the drinks.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’Allegato 11 —
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE
List of ingredients or adjuvants considered allergens used in this exercise and present in Annex II —

"Substances or products causing allergies or intolerances” Reg. 1169/2011 UE.”

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Cotaining Gluten 8= Frutta a guscio/ Nuts

2 = Crostacei/ Crustaceans 9= Sedano / Celery

3 = Uova/ Eggs 10 = Senape/ Mustard

4 = Pesce / Fish 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

5 = Arachidi/ Peanuts 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
6 = Soia/ Soya 13 = Lupino/ Lupins

7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 14 = Molluschi/ Molluscs

Il nostro pesce ed alcuni prodotti artigianali vengono abbattuti in loco per
prevenzione sanitaria.
Mantenere la freschezza e le caratteristiche organolettiche.

*Prodotto Abbattuto

Our fish and some artisanal products are blast chilled in our premises for sanitary
prevention and to keep the freshess.
*Product Blast Chilled
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