CALAPONTE

Hedoné Restaurant



Tasting menu “Flavours of Puglia”

Amuse-bouche dello Chef [ Chef’s amuse-bouche
(Allergeni variabili [ Allergens may vary)

In giro per la Puglia | Discovering Puglia
Degustazione di salumi e formaggi con confettura
Selection of cured meats and cheeses with preserves
(7,12)

Puré di fave e cicorie in corona di pane d’Altamura croccante e
peperone cornaretto fritto
Broad bean and chicory purée crowned with crispy Altamura bread and
fried cornetto pepper

(1)

Bombette della tradizione ripiene di prugna e guanciale con salsa all’arancia, mandorla
tostata di Toritto, insalata liquida e cilindro di parmigiano al finocchietto
Traditional Bombette meat stuffed with plum, Guanciale, orange sauce, toasted
almonds, liquid salad and a fennel-flavoured Parmesan crisp
(7.8,9,12)

Pre-dessert
(Allergeni variabili [ Allergens may vary)

Sogno Mediterraneo | Mediterranean Dream
Mandorle vellutate incontrano fichi caramellati in un intreccio di mousse, frolla al cacao e
glassa al caramello
Velvety almonds meet caramelized figs in a blend of mousse, cocoa shortbread and
caramel glace
(3,6,7,8)

Con un supplemento potrete gustare i vostri piatti in abbinamento ai nostri cocktail
For an additional fee, can enjoy our selection of dishes to pair with our cocktails









