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Puglia contemporanea: ospitalita e cucina nei nuovi
luoghi che meritano attenzione
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C’2 una Puglia che conosciamo tutti: quella delle spiagge, delle masserie da copertina, dei piatti che
parlano di nonne e pomadaori secchi.

Ma c'é anche una Puglia diversa, pil sfaccettata, che prova a rileggere il concetto di ospitalita senza snaturarsi.

Negli ultimi mesi ho avuto modo di osservare da vicino alcune realta tra Lecce, Ostuni e Polignano. Ne & uscito un
racconto fatto di hotel di charme, ristoranti gourmet, cucina contemporanea e ospitalita di lusso che meritano di
essere seguiti ora, non tra cinque anni quando saranno ovungue.



Polignano: verticalita, visione e radici
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Ultima tappa: Cala Ponte, alle porte di Polignano. Un progetto recente della famiglia Dimarno, che ha saputo

coniugare turismo enogastronomico e natura.

Tra ulivi e mare, il ristorante Hedoné & affidato allo chef Michele De Rosa. Qui ho trovato una proposta libera, istintiva,
dove la memoria personale si intreccia con competenze maturate in contesti di alta ospitalita.

E una cucina fatta di gesti, esperienza e intenzione, che lascia spazio alla narrazione senza diventare costruzione.

C’e una verticalita che & anche simbolica: le camere immerse nel verde, la piscina, il rooftop, e una cucina che cerca di

salire senza perdere il contatto con la terra.

Il servizio & curato, il ritmo della cena ha equilibrio, e I'atmosfera complessiva trasmette I'idea di un luogo che vuole

durare. Non solo apparire.

Una Puglia che cambia passo

In tutti questi casi ho trovato qualcosa che merita attenzione. Non solo luoghi da visitare, ma veri progetti di ospitalita

contempaoranea.
C’8 una nuova generazione di chef e imprenditori che lavora su contenuti, non solo immagine.

Accogliere non & pil un gesto automatico, ma un mestiere complesso. E chi lo prende sul serio, oggi, sta cambiando

davvero il volto della Puglia.

Non € pil solo una questione di bellezza, ma di coerenza, di profondita. | luoghi che resistono al rumore e scelgono la
qualita come unica strategia possibile sono quelli che daranno forma alla nuova mappa dell’accoglienza.

Una mappa fatta di rispetto, scelte coraggiose, e nuove geografie del gusto.

https://www.italiangourmet.it/puglia-contemporanea-ospitalita-e-cucina-nei-nuovi-luoghi-che-meritano-attenzione/



