
LA NOTTE DEI SAPORI
BENVENUTO DELLO CHEF

CAPASANTA
Corallo, gazpacho verde, limone acerbo, taggiasca, gin

LATTUGA RIPIENA
Wellington. bernese

I PLIN
Langhe, Borgogna, tartufo, fondo bruno alle erbe

PESCATO
Beurre blanc, gel al basilico, limone fermentato

STELLE FILANTI

COTECHINO
Lenticchie, zabaione

LIEVITATO DELLE FESTE
Mascarpone montato

PICCOLA PASTICCERIA

MENU’  7 PORTATE 130.00 €
DEGUSTAZIONE VINI TRE CALICI 50,00 €

DEGUSTAZIONE VINI 5 CALICI 70,00 €


