
ENTRE LES MAINS DU CHEF 
 

INTRODUCTION  
 

UN ŒIL SUR L'EST € 23 

Sériole, miso, laitue, pistache salée, accompagnéè d’un bouillon d’herbes froides 

CAPASANTA € 25 

Corail, gaspacho, citron, taggiasca 

TROMBETTA DI ALBENGA € 26 

Lard de seiche, premier sel, fèves et salami 

UNO SGUARDO AL PIEMONTE € 24 

Langue braisée, pois chiches, sauge, cardamome 

 

 

PÂTES FRAÎCHES ET RISOTTO 
 

VACANCES EN GRECE € 26 

Risotto, concombre, yaourt, ail noir 

HUITIÈME ÉLÉMENT € 28 

Boutons, châtaignes, pesto, prescinseua 

SPAGHETTO TIEPIDO € 26 

Kombucha avec tomates, figues, poivre de Sichuan 

RIVIERA LIGURE DI PONENTE € 32 

Risotto, crevettes rouges, oursins, citron 



 

PROPOSITIONS DE VIANDE ET DE 

POISSON 
 

SGOMBRO € 25 

Notre potager fermenté rencontre la mer 

GIARDINIERA DI MARE € 36 

Poisson à l'huile, beurre blanc, pesto asiatique 

SOUVENIR D'UN VOYAGE € 26 

Lapin en porchetta, taggiasca, pak-choi, épices 

PIGEON € 35 

Carotte, fromage stracchino fermenté, levure de bière grillée, pain et foies 

 

 

LIETO FINE 

 

LE LAIT QUI EST DEVENU € 25 

Dégustation de fromages 

POMME ET CANNAMON € 18 

Picots d'ananas, mousse de poivre blanc, fève de tonka 

ZABAIONE FROIDE € 16 

Épices et café 


