
PAPPARDELLE FATTE IN CASA AL RAGÙ DI CINGHIALE € 18

TAGLIATELLE BURRO, LIMONE, ZUCCHINE E BOTTARGA € 22

CARDONCELLI IN CREMA, PANE, AGLIO E PREZZEMOLO

€ 18

PAPPA AL POMODORO

Cardoncelli mushrooms in cream, bread, garlic, and parsley

Thick tradicional Tuscan Bread Soup with Tomanoes and fresh Basil from the garden
€ 14

RAVIOLO DI CASTAGNE E PATATE, ZUCCA, PECORINO E ROSMARINO € 18

Game Cured Meats of Chianti and Tornano EVO oil bruschetta
SELVAGGINA

€ 16

TARTARE DI CHIANINA
Chianina Beef Tartare, anchoviy mayonnaise, capers and dried fruit

€ 20

€ 16

AL PASCOLO
Pecorino cheese selection, homemade jams and aromatic honey

maionese all’acciuga, capperi e frutta secca

1

7-8-12

3-4-8

1-7-8

1-3-4-7

STARTERS

selezione pecorini del Caseificio La Magione, confetture e miele aromatico

affettati del Chianti, bruschetta all’olio EVO di Tornano

ANTIPASTI

ZUPPE

con pomodori e basilico fresco del nostro orto, olio EVO di Tornano

1-8-9-11

PRIMI PIATTI

Homemade pappardelle with wild boar ragù 1-3-9-12

Homemade Chestnut and potato ravioli, pumpkin, pecorino cheese, and rosemary

homemade tagliatelle with butter, lemon, zucchini and bottarga

1-7-9



Tuscan Beans in Tomato Sauce

TAGLIATA DI CONTROFILETTO € 26

PATATE al profumo di rosmarino

€ 16

INSALATA DI CAMPO

Potatoes with rosemary

€ 7

Field Salad with lemon vinaigrette

€ 7

Chicken, aromatic herbs and olives
POLLO AL COCCIO

€ 24

PORRO AFFUMICATO, ZUCCA, BROCCOLO ROMANO E AGLIO
Smoked leek, pumpkin, Romanesco broccoli, and garlic

€ 20

FAGIOLI ALL’UCCELLETTO

€ 7

CERVO IN UMIDO
Braised Venison with Mashed Potatoes and Seasonal Vegetables

Acqua Potabile trattata e gassata attraverso Ecoline

Treated and Carbonated drinking water through the Ecoline System
€ 2.50

Soft Drinks (Cola, Ginger Beer, Tonic Water, Lemonade, Orangade

Coperto

Bevande

€ 5

€ 3

7

7

SECONDI PIATTI

con purè di patate e verdurine di stagione

erbe aromatiche e olive

9-12

DALL’ORTO

con vinaigrette al limone

12

DALLA GRIGLIA

Siurloin Beef Tagliata with Mashed potatoes

7

BISTECCA ALLA FIORENTINA razza Chianina frollata 40 giorni con contorni

Florentine T-Bone Steak with Side Courses 7-9-12

€ 8/ hg

con purè di patate

7-9-12


