
 
 
 

Menù degustazione 

“La Tenuta in quattro passi” 
 
 
 
 

INSALATINA TIEPIDA DI GALLINA GRISA DELLA LESSINIA 
uvetta, pinoli e verdure in agro 

Lukewarm salad of Grisa chicken from Lessinia, sultanas, pine nuts and pickled vegetables 
 
 
 

RAVIOLO 
ripieno di melanzana arrostita al Josper e datterino confit 

Ravioli stuffed pasta with roasted aubergine and sundried cherry tomatoes 
 
 
 

PETTO D’ANATRA 

spinacino al burro, vin Jaune 

Duck breast, spinach in butter and vin Jaune sauce 
 
 
 

GELATO AL LATTE DI CAPRA 
olive taggiasche candite 

Goat’s milk ice cream and candied Taggiasca olives 
 
 
 
 
 
 

Menù disponibile su prenotazione. 
Percorso con abbinamento consigliato di 3 vini. 

 
Advance booking required. 

Tasting menu with recommended pairing of 3 wines 
 


