
ELENCO ALLERGENI:


Affettati Misti: Glutine, Aglio

Flan di Asparagi: Lattosio, Sedano

Tonno del Chianti: Sedano

Tagliatelle al Ragù di Agnello: Glutine, Lattosio, Uova

Tortelli al Cacao: Glutine, Lattosio, Aglio, Frutta a Guscio

Carciofo Arrosto: Lattosio

Gnocchi Cavolo Nero: Glutine

Zuppa di Fagioli: Glutine

Torta Ricotta e Arancia: Glutine, Lattosio

Sacher Arancia Amara: Glutine, Agrumi

Mousse al Caffè: Frutta a Guscio, Lattosio



ANTIPASTI


Affettati Misti di Suino Grigio del Casentino,	 	 € 15,00

Tortino di Ceci con Lardo e Crostino Milza


Carciofo Arrosto con Crema di Patate,	 	 	 € 12,00

Fonduta di Pecorino


Tonno del Chianti con Insalata di Sedano Rapa, 	 	 € 12,00

Ravanelli, Zucchine Marinate e Capperi


Flan di Asparagi con Uovo di Quaglia	 	 	 € 11,00

e Rigatino Croccante


PRIMI


Tortelli al Cacao Ripieni di Cinghiale al Burro	 	 € 13,00

e Salvia con Uvetta, Pinoli e Cedro


Tagliatelle al Ragù Bianco di Agnello, Carciofi	 	 € 12,00

e Crema di Pecorino Allo Zafferano


Gnocchi al Cavolo Nero, Rigatino Croccante	 	 € 12,00

e Zucca Gialla


Zuppa di Fagioli Borlotti, Fagiolini Verdi e Farro	 	 € 9,00

SECONDI PIATTI


Guancia di Manzo al Vino Rosso, Crema di Patate,	 € 18,00

Porro Carote Glassate e Indivia Brasata


Tagliata di Manzo con Patate Arrosto,	 	 	 € 18,00

Scalogno Glassato e Salsa di Dragoncello


Filetto di Maiale con Fragole al Pepe di Sichuan, 	 	 € 16,00

Asparagi, Bietole e Salsa Alla Liquirizia


Agnello con Carciofo Arrosto,	 	 	 	 € 11,00

Piselli e Salsa Alla Menta


DESSERT


Torta di Ricotta e Arancia	 	 	 	 	 € 8,00


Sacher Arancia amara	 	 	 	 	 € 8,00


Mousse al Caffè, Crumble di Nocciole e	 	 	 € 8,00 
Panna Cotta al Cioccolato Bianco e Vaniglia


Coperto e Pane	 	 	 	 	 	 € 2,50 


