
Crediamo che ogni piatto nasca da una scelta consapevole

degli ingredienti. Per questo privilegiamo materie prime fresche

e di qualità, selezionando prodotti che raccontano

il territorio e il lavoro delle migliori realtà locali.

La nostra cucina è un omaggio alla tradizione,

con uno sguardo sempre attento alla stagionalità

e all’autenticità dei sapori.

Buon appetito

Un grande piatto
parte dal
mercato



Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

          Prodotto congelato.     Prodotti di difficile reperibilità o non stagionali possono essere congelati.
              Prodotto sottoposto a un processo di abbattimento termico negativo per preservarne la salubrità.

Primi
Cannelloni tradizionali / 16

Fini fini al tartufo/ 23

a seconda della disponibilità

Spaghetti di Gragnano

con alici del Cantabrico / 17

Paccheri di Gragnano ai tre pomodori / 16

Secondi
Galletto alla diavola / 16

Filetto al burro / 29

Costolette di agnello fritte 
servite con maionese della casa

e verdura di stagione / 21

Baccalà   su crema di ceci 
con cavolo viola / 16

Per iniziare
Degustazione di salumi / 18

Culatello, Lonza e Pancetta di maialino nero casertano
con aggiunta di focaccia / +4

Degustazione di formaggi / 18
Primo sale arancia e cannella, Fiorino semistagionato,

Shropshire al Porto e uva di Corinto, Fiorino Riserva del Fondatore
con aggiunta di focaccia / +4

Parmigiana di zucca / 12

Burrata pugliese con datterini / 10

Piatti
in condivisione

La gioia della tavola parte dalla condivisione. Il nostro impasto.

Pizza con il tartufo / 21     Pizza dello Chef / 20

Contorni
Patate della nonna ripassate / 7

Patate e cipolla

Insalata mista / 7

Verdura grigliata / 7

Verdura ripassata / 7



Dolci
Selezione di biscotti 

con crema al mascarpone / 9

Crostata alle visciole/albicocca / 8

Tiramisù / 10

Vini dolci
Graham's 10 y Porto - Graham's / 8 

Blandy's Malmsey-Madeira - Blandy's Malmsey / 10

Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare
l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
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