VEGLIONE SAN SILVESTRO

RAND IOTEL ! lIIITH LA

ROMA

CENA DI GALA MEDITERRANEA

WELCOME DRINK & APPETIZER
OSTRICA GILLARDAU “NAKED” CON PERLE DI MELOGRANO

ANTIPASTO
CATALANA DI ASTICE, TARTARE DI RICCIOLA CON ESSENZA DI MELOGRANO, CAPASANTA
SCOTTATA CON LARDO DI COLONNATA

PRIMO PIATTO
PACCHERI ALLO SCORFANO

SECONDO PIATTO DI MARE
TRANCIO DI SPIGOLA CON BOUOUET DI VERDURE TRICOLORI
IN SALSA MEDITERRANEA

SORBETTO AL LIMONE DI SORRENTO [GP E BASILICO FRESCO

SECONDO PIATTO DI TERRA
LOMBETTO DI VITELLO ARROSTO CON PATATE ALLE ERBE AROMATICHE
DESSERTS
MINI B/\B/\ AL LIMONCELLO E FRAGOLLE, CESTINO DI STRUFFOLLI, PASTIERA NAPOLETANA

BRINDISI AUGURALE IN TERRAZZA ACCADEMIA DI FRANCIA E
VISIONE DEI FUOCHI DARTIFICIO SULLA CITTA ETERNA ROMA
I‘IU'I‘F. DI CHAMPAGNE
[LENTICCHIE DI CASTELLUCCIO E ZAMPONE

CANTINA — SELEZIONE GRAND HOTEL PLAZA ROMA

CHAMPAGNE BRUT “QUALITE EXTRA"
CHARLES ELLNER (EPERNAY)
BOLLICINE
FRANCIACORTA BRUT — MURATORI WINERY (LOMBARDY)
VINI BIANCHI

/ CHARDONNAY — CA" DEL BORGO WINERY (FRIULLI)
\j VINI ROSSI

CABERNET SAUVIGNON — VILLA GIANNA WINERY (LAZI0)

Euro 600 per persona, Iva inclusa





