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Welcome Drink & Appetizer
Ostrica Gillardau “naked” con perle di melograno

antipasto
Catalana di astice, Tartare di ricciola con essenza di melograno, Capasanta

scottata con lardo di Colonnata

primo piatto
Paccheri allo scorfano

secondo piatto di mare
Trancio di spigola con bouquet di verdure tricolori

in salsa mediterranea

Sorbetto al limone di Sorrento IGP e basilico fresco

secondo piatto di terra
Lombetto di vitello arrosto con patate alle erbe aromatiche

Desserts
Mini babà al limoncello e fragole, Cestino di struffoli, Pastiera napoletana

Brindisi Augurale in Terrazza Accademia di Francia e
visione dei fuochi d'artificio sulla città eterna Roma

Flûte di Champagne
Lenticchie di Castelluccio e zampone

 

cena di gala mediterranea 

Cantina – Selezione Grand Hotel Plaza Roma
Champagne Brut “Qualité Extra”  

Charles Ellner (Épernay)
bollicine

 Franciacorta Brut – Muratori Winery (Lombardy)
vini bianchi

 Chardonnay – Ca’ del Borgo Winery (Friuli)
vini rossi

 Cabernet Sauvignon – Villa Gianna Winery (Lazio)
 

Euro 600 per persona, Iva inclusa




