VIGILIA DI

NATALL

RAND IOTEL ! lIIITH ALA

ROMA

CENA DI GALA MEDITERRANEA

WELCOME DRINK & APPETIZER
ROCHER DI ORATA E MELANZANE CON MAIONESE ALIA BARBABIETOLA

ANTIPASTO
TRILOGIA DI MARE: TATAKI DI TONNO ROSSO CON SALSA PONZU E CAVIALE DI BASILICO,
POLPO SCOTTATO ALLA BRACE CON VELLUTATA DI PATATE, LIMONI DI AMALFI E ZENZERO,
,SALMONE AFFUMICATO SU INSALATINA DI AGRUMI

PRIMO PIATTO

BAULETTI CON PESCE SPADA [ LIME IN SALSA Al TRE POMODORI, AGRUMI £ CUORE DI
BURRATA

SECONDO PIATTO DI MARE

DARNA DI OMBRINA ALLA MEDITERRANEA CON OLIVE DI GAETA E FIORI DI CAPPERO DI
PANTELLERIA

SECONDO PIATTO DI TERRA
STRACOTTO CON CREMA DI ZUCCA E FUNGO PIOPPINO

DESSERTS
BAVARESE ALI'ARANCIA CON CRUMBILE DI TORRONCINO E FRUTTA SECCA
PANETTONE E PANDORO ARTIGIANALE CON CREMA HOME MADE

CANTINA — SELEZIONE GRAND HOTEL PLAZA ROMA
BOLLICINE
FRANCIACORTA BRUT — MURATORI WINERY (LOMBARDY)

VINI BIANCHI
\j/ CHARDONNAY — CA" DEL BORGO WINERY (FRIULLI)

VINI ROSSI
CABERNET SAUVIGNON — VILLA GIANNA WINERY (LAZIO)

Euro 180 per persona, lva inclusa



