
MENU

PRANZO DI CAPODANNO
2026

IIl  Direttore  Angelo  Masciulli  e  l’Executive Chef  Pierluca  Ardito  con  la  sua
Brigata,  nell’augurarVi  un Buon  inizio  d’Anno  in  un  ambiente

particolarmente  raffinato  e  confortevole,  hanno  selezionato  per  Voi:

Mixed  Cocktail’s 
Crick-Crock  di  Carciofi  con  Guanciale, Pecorino  e  salsa  al  Rafano  e  Kefir,

Panzerotto Classico, “Tarte” di  Grano  Arso  con  Crema  al  Pistacchio  e  Aceto
Balsamico, Frisellina  con  Verdure  Grigliate  e  Perle  di  Basilico, 

Sfogliatina  al  Sesamo  con  Crema  ai  Porcini  e  Formaggio  Parmigiano

Manzo  leggermente  Affumicato  con  Verdure  in  Carpione, 
Fondente  di  Funghi  Porcini  e  Mozzarella  di  Bufala  e

Burratina  Croccante  al  Pane  Speziato 

Tortelli  di  farina “BIO” con  ripieno  tradizionale  di  Parmigiana  di  Melanzane,
Salsa  di  Pomodorino  Giallo  Grigliato  e  Crema  di  Stracciatella

Filetto  di  Vitellino  Lardellato  alle  Erbe  Mediterranee  con  
Crumble  alle  Nocciole,  Nuvola  di  Patate  e  

Gateau  di  Funghi  Cardoncelli  e  Parmigiano  con  salsa  al  Primitivo

Crema  al  Tiramisù  con  Lamponi, Frutti  di  Bosco  e  
Bouquet  di  Frutta  Fresca

Vini  Selezione  de  La Chiusa di Chietri, Acqua Minerale, Caffè  e  Spumante

Animazione Musicale

€75,00
a persona
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