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CENONE SAN SILVESTRO 2025 

 
BENVENUTO DELLO CHEF 

TUFJANO FIANO MINUTOLO IGP 2021 – COLLI DELLA MURGIA  

ANTIPASTI  

TARTARE DI RICCIOLA CON SPUMA DI RICOTTA E CAROTE DI POLIGNANO 

POLPO E LAMPASCIONI FRITTI CON MAYONESE ALL’ARANCIA 

FURIA CALAFURIA SALENTO IGT NEGROAMARO, CABERNET FRANC, SYRAH 2022 – TORMARESCA 

PRIMI PIATTI 

RISOTTO ALLA BARBABIETOLA CON GAMBERO ROSSO DI MAZARA DEL VALLO E CIUFFI DI BURRATA 

FAGOTTINI RIPIENI DI FUNGHI CARDONCELLI CON CREMA DI RAPE E ALICE 

 

SECONDO PIATTO  

SPIGOLA AL CROCCANTE DI MANDORLA SU GUAZZETTO GIALLO E CIPOLLA ROSSA DI ACQUAVIVA 

LENTICCHIE E COTECHINO 

FRUTTA DI STAGIONE 

FRANCIACORTA BRUT DOCG – ENRICO GATTI 
 

DESSERT 

MINI PROFITTEROLES CON CREMA CHANTILLY, CIOCCOLATO E NOCCIOLE TOSTATE 

DOLCI DELLA TRADIZIONE 
 

VINO, ACQUA, CAFFÈ E LIQUORI  

 

COSTO € 120 A PERSONA   -   COSTO MENU’ BABY € 50 


