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Crudo di ricciola con avocado al

~# Lime, burrata, chips di riso al nero di
. seppia e olio al basilico

Millefoglie di zucca ,patate, cipolla e
-# salvia con fonduta di pecorino
“Candeggio”
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/" Ravioll ripieni di fagiolina del
# trasimeno, crema di porri e guancia-
le croccante

Paccheri “Pastificio Mancini” all’
Astice canadese
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Rombo chiodato confit, scarola cotta
e grigliata, gel al mandarino ,
~emulsione al riccio di mare e
~ croccante di patate allo zafferano

Guancia di manzo al “Sagrantino di
#-Montefalco” con purea di topinam-
bur , porri croccante e rafano

4 Assaggio di cotechino con lenticchie
" della tradizione
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Semifreddo al pistacchio con salsa
#-agli agrumi, gel di lamponi e
biscotto alla vaniglia




