
Spargelcremesuppe
Cream of asparagus soup
Geröstete Haselnüsse,  Zitronenöl
Toasted hazelnuts,  lemos oi l

16.-

Gemüsesuppe
    Vegetable soup 

  Suppe
Soup

Cremiges Pi lzr isotto
Creamy mushroom risotto 
Gereifter ,  Sbrinz,  Petersi l ienöl  
Aged sbrinz,  parsley oi l

35.-

Tagl iol ini  mit  tomaten oder alpkäsesauce
Tagl iol ini  with tomato or alpine cheese sauce
Olivenöl
Olive oi l

  Vegetarisch 
Vegetarian

14.-

Tagl iol ini  mit  Morchelsauce
Tagl iol ini  with Morel  sauce

28.-

35.-

VEGETARISCH / VEGETARIAN
Alle Preise in CHF inkl .  MwSt.  und Service 

Al l  pr ices are in CHF including VAT and service

Grüner Fitness Salat
Green Fitness Salad

12.-

Caesar Salat  neu interpretiert
Revisited Ceaser Salad
Mit Poulet  oder vegetarisch mit  burrata 
Free range chicken or vegetarian with burrata

     Vorspeisen & Salat
Starters & Salad

CHF

Alpiner Salat
Apl ine Salad 
Hobelkäse,  nüsse,  birne,  honig-vinaigrette
Swiss shaved cheese,  nuts,  pear,  honey vinaigrette

Tatar von lokaler  Forel le
Local  trout Tartare
Grüner apfel ,  di l l ,  sauerrahm
Green apple,  di l l ,  sour cream

Schweizer Rindercarpaccio
Swiss beef carpaccio 
Sbrinzspäne,  rucola
Sbrinz shavings,  arugula

22.-

22.-

24.-

24.-

VEGETARISCH / VEGETARIAN
Alle Preise in CHF inkl .  MwSt.  und Service 

Al l  pr ices are in CHF including VAT and service

Phone +41 33 856 58 58Email  Reservation@hotelregina.ch



Schweizer Rindsfi let  (200g)  
Swiss Beef f i let  (200g)
Kräft iger Jus,  Kräuterbutter
Rich jus,  herb butter

Schweizer Entrecote 180/200g)  
Swiss Entrecote (180/200g)
kräft iger Jus,  Kräuterbutter
Rich jus,  herb Butter

      Fleisch - Aus unseren Weiden
Meat - From our pastures 

48.-/68.-

70.-

Gourmet-Burger mit  Rindfleisch 
oder Version Rossini
Gourmet beef burger 
or  Rossini  version
Regionaler  käse,  Briochebrot
oder Gebratene Foie Gras,  mit  Trüffelsauce
Local  cheese,  br ioche bun
or Seared foie grasmwithTruffel  sauce

44.-

Pouletbrust  
Chicken supreme
Zitrone,  Estragon
Lemon,  tarragon

34.-

Lammkarree
Rack of  lamb
Kräuterkruste,  Rosmarinsauce
herb crust ,  hay-infused sauce

52.-

Zürcher Geschnetzeltes mit  Rösti
Zürich Style veal  with rösti

  28.-
+18.-

Saucen
Sauces 
Béarnaise /  Pfeffer  /  Kräuterbutter  
Bernaise /  Pepper /  Herb Butter

CHF  Fisch
Fish
Saibl ingfi let
Artic  char f i l let
Butter sauce mit  spargel
Butter sauce with asparagus

48.-

Forel lenfi let  
Trout f i l let
Morchelsauce mit  babykartoffeln
Morel  sauce with baby potatoes

52.-

Pommes Frites /  Fr ies
Babykartoffeln /  Baby potatoes

Beilagen
Sides Dishes 

Rösti  /  Rösti

+6.-

Fitness Salat  /  Fitness salad

42.-

ALL YOU CAN EAT
SPARERIBS 

INCLUDED COLESLAW‌ ‌
&‌  ‌FRIES 

Kinder unter 12 Jahren halbe Portion zum halben Preis
Chi ldren under 12 half  port ion at  half  pr ice

Phone +41 33 856 58 58Email  Reservation@hotelregina.ch



70% dunkle Schokoladenwolke
70% Dark Chocolate cloud
Alpenmilch,  Eis ,  Haselnussstreusel
Alpine milk,  ice cream, hazelnut crumble

Für die Süssen 

16.-

16.-

Erdbeer Panna cotta mit  yuzu
Strawberry Panna cotta with yuzu

16.-

16.-

16.-

Cremiger Cheesecake
Creamy Cheesecake 
Rhabarberkompott mit  Knuspriger Keks
Rhubarb compote with crunchy biscuit

Rote-früchte-suppe 
Red fruit  Soup
Knusprige Tui le mit  Vani l leeis
Crispy tui le  with vani l la  cream

Eisvariat ion (3 sorten)
Selection of ice cream (  3 f lavours)  

22.-
Käseauswahl  
Cheese Selection
Auswahl  von 6 Schweizer Käsesorten 
Selection of 6 Swiss cheeses

VEGETARISCH / VEGETARIAN
Alle Preise in CHF inkl .  MwSt.  und Service 

Al l  pr ices are in CHF including VAT and service

Phone +41 33 856 58 58Email  Reservation@hotelregina.ch


	Vorspeisen & Salat Starters & Salad
	CHF
	Grüner Fitness Salat Green Fitness Salad
	12.-
	Caesar Salat neu interpretiert Revisited Ceaser Salad Mit Poulet oder vegetarisch mit burrata  Free range chicken or vegetarian with burrata

	22.-
	Alpiner Salat Apline Salad  Hobelkäse, nüsse, birne, honig-vinaigrette Swiss shaved cheese, nuts, pear, honey vinaigrette

	22.-
	Tatar von lokaler Forelle Local trout Tartare Grüner apfel, dill, sauerrahm Green apple, dill, sour cream

	Schweizer Rindercarpaccio Swiss beef carpaccio  Sbrinzspäne, rucola Sbrinz shavings, arugula
	24.-
	24.-


	Suppe Soup
	Spargelcremesuppe Cream of asparagus soup Geröstete Haselnüsse, Zitronenöl Toasted hazelnuts, lemos oil
	16.-
	Gemüsesuppe     Vegetable soup
	14.-

	Vegetarisch  Vegetarian
	Cremiges Pilzrisotto Creamy mushroom risotto  Gereifter, Sbrinz, Petersilienöl  Aged sbrinz, parsley oil
	35.-
	Tagliolini mit tomaten oder alpkäsesauce Tagliolini with tomato or alpine cheese sauce Olivenöl Olive oil
	28.-
	Tagliolini mit Morchelsauce Tagliolini with Morel sauce
	35.-
	Email Reservation@hotelregina.ch
	Phone +41 33 856 58 58

	Fisch Fish
	CHF

	Fleisch - Aus unseren Weiden Meat - From our pastures
	48.-
	70.-
	52.-


	ALL YOU CAN EAT SPARERIBS
	INCLUDED COLESLAW  &  FRIES
	42.-
	Schweizer Entrecote 180/200g)  Swiss Entrecote (180/200g) kräftiger Jus, Kräuterbutter Rich jus, herb Butter
	48.-/68.-
	Zürcher Geschnetzeltes mit Rösti Zürich Style veal with rösti
	28.- +18.-
	44.-
	34.-
	Beilagen Sides Dishes
	Pommes Frites / Fries
	Babykartoffeln / Baby potatoes
	Rösti / Rösti
	Fitness Salat / Fitness salad
	+6.-
	52.-

	Saucen Sauces
	Béarnaise / Pfeffer / Kräuterbutter  Bernaise / Pepper / Herb Butter



	Für die Süssen
	70% dunkle Schokoladenwolke 70% Dark Chocolate cloud Alpenmilch, Eis, Haselnussstreusel Alpine milk, ice cream, hazelnut crumble
	16.-
	Cremiger Cheesecake Creamy Cheesecake  Rhabarberkompott mit Knuspriger Keks Rhubarb compote with crunchy biscuit

	16.-
	Rote-früchte-suppe  Red fruit Soup Knusprige Tuile mit Vanilleeis Crispy tuile with vanilla cream

	16.-
	Erdbeer Panna cotta mit yuzu Strawberry Panna cotta with yuzu
	16.-
	Eisvariation (3 sorten) Selection of ice cream ( 3 flavours)
	16.-
	Käseauswahl  Cheese Selection Auswahl von 6 Schweizer Käsesorten  Selection of 6 Swiss cheeses

	22.-
	Email Reservation@hotelregina.ch
	Phone +41 33 856 58 58



