
Salade Verte
Vinaigrette française

9.-

14.-Salade melée du marché
Légumes de saison

12.-Soupe du jour

26.-

Oeuf Parfait
Oeuf parfait  et  velouté de champignons

Tartare de boeuf (  80g )
Câpres,  sauce worcestershire,  ketchup,  cornichons,  épices
et Brandy

20.-Truite gravlax
Pickles

18.-

Entrées & Salades CHF

Poissons

Omble cheval ier
Sauce au beurre et  à  l ’aneth

38.-

43.-Dorade royale
Sauce vierge de saison

Tartare de boeuf (  160g )
Câpres,  sauce Worcestershire,  ketchup,  cornichons,  épices,
Brandy

Côte de boeuf à partager 
30min de temps d’attente /  minimun 800g

Entrecôte
Disponible en différentes tai l les

Sélection de Viande

100g = 24.-

100g = 22.-

46.-

Polenta 

Frites Rustiques

Légumes de saison

Riz Basmati

Garnitures (avec supplément )

CHF

Rösti

6.-

Coq au vin tradiotionnel
Poulet braisé au vin rouge

Blanquette de veau forestière
Ragoùt de veau aux champignons

Ragoût de boeuf à la  bière
Ragoût de boeuf cuit  à  la  bière

34.-

34.-

34.-

SPARE RIBS & COLESLAW & FARMER’S FRIES

Escalope à la  mi lanaise 
Escalope de veau et  sa panure dorée,  fr ite au beurre,
arrosée de citron

34.-

Reservation de Table Tel  0041 33 856 58 58Email  Reservation@hotelregina.ch

Sauces   
Sauce barbecue / Sauce au poivre 
Sauce béarnaise /  Jus de viande

Tous les plats sont accompagnés de
légumes



Spaghetti  
Sauce tomate

12.-

16.-

Mini  Regina Burger
Steak de Boeuf (70g ) ,  fromage à raclette,  salade,
oignons crousti l lants & sauce cocktai l

Pour nos futurs Champions

Poulet  pané
Frites rustiques & Ketchup

18.-

Gâteau au chocolat
Glace art isanale maison selon disponibi l i té

9.-

CHF

Émincé de veau à la  zuriquoise
Rösti  et  sauce aux champignons

44.-

32.-

Suprême de Volai l le
Sauce aux mori l les  et  vin jaune 

Plats Principaux Traditionnels

Regina’s  Burger 
Steak de boeuf (  140g ) ,  fromage à raclette,  salade,
oignons crousti l lants et  sauce cocktai l

38.-

Saveurs Italiennes
Tagl iol ini
Brasserie ou sauce tomate

28.-

38.-Tagl iol ini  
Beurre truffe

Risotte au Safran
Artichauts et  parmesan

32.-

La Sélection d’Ariane
Assiette de 3 fromages aff inés,  accompagnés de fruits
secs et  de noix

Sélection de Fromages

21.-

14.-

Gâteau au chocolat
Glace art isanale maison selon disponibi l i té

Vermicel les 
Meringue,  châtaignes,  double crème et cerises

Panna Cotta “Exotique”

Pour les Gourmands

La Sélection de Guido
Assiette de 6 fromages aff inés,  accompagnés de fruits
secs et  de noix

Sélection de glaces art isanales maison
Variétés selon disponibi l i té

CHF

14.-

14.-

14.-

boule
5.-

Origins of our products :
Meat – Switzerland

Fish – Switzerland and Greece
Bread – Switzerland Reservation de Table Tel  0041 33 856 58 58Email  Reservation@hotelregina.ch


