TRADIZIONE IN MOVIMENTO

Radici che si trasformano.

Tartare
maionese moderna di foie gras,
estrazione di champignon, fusettes

croccanti

Tajarin
terrina di fegatini di pollo, gelée
di aceto di Barolo

da mescolare al momento

Agnello
o sella e costine, cipollotto e
salsa al meliloto
o polpetta arrosto, animella fritta,

pancia croccante

Caffe*
in diverse consistenze, gelatina

all’'amaretto

120

A LA CARTE

Antipasto, primo e dolce 110

Antipasto, secondo e dolce 160

| piatti o gli ingredienti contrassegnati con " sono congelati o surgelati
all'origine dal produttore; mentre gli ingredienti contrassegnati con * sono
sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la
qualita e la sicurezza, come descritto nella procedura del piano HACCP, ai sensi
del Reg.CE852/04



L'INCONTRO

Dove mare e terra si fondono, trasformati

da contrasti, consistenze e leggerezza.

Zucchine

crudité, crema di pistacchio di Bronte e

pesca

Trota®

glassata con aceto di finocchio, cagliata di

mandorle e uova di pesce

Merluzzo*

affumicato, salsa alle cozze,

champignon farcito

Riso
servito tiepido, mantecato al Castelmagno,
crema di mandorle e salsa di soia infusa

alle acciughe

Anatra

alla brace, cipolle novelle e agretti

al limone

Albicocca*

gelée allo zafferano, fleur d’oranger,

mandorle

150



SELEZIONE DI FORMAGGI

Caramlin

unisce l'aciditd e la cremositda del latte di capra
alle note aromatiche e balsamiche del timo

pura capra a latte crudo

Macagn di Cascina

profumo delicato di panna e di burro fuso, unito a
sentori floreali ed erbacei

latte crudo vaccino

Testun di pecora

intenso e aromatico, viene affinato nel fieno

latte crudo ovino

Castelmagno Alpeggio D.O.P.

Intenso e complesso, radicato nella tradizione

di montagna.

latte vaccino

Blu di pecora

cremoso, elegante e leggermente piccante

latte crudo ovino
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