La Loggia

Wine, Food & More

IL MENU ONLINE

- INOSTRITAGLIERI ~ |NOSTRICASSONI -

LALOGGIA 14.00 POMODORO & MOZZARELLA 6.50
Fiocco di prosciutto crudo, coppa, pancetta arrotolata, Cassone special bread (piadina)
salame romagnolo in filzetta with tomato and mozzarella 8 14
Rustic platter: selection of cold cuts

NOSTRANO 13.00 ERBETTE E SCAMORZA 6.50

Cassone special bread (piadina)

whit herbs and Scamorza cheese 14

Prosciutto cotto tartufato, mortadella e culatta fumé
Platter of local - cold cuts and smoked culatta ham

FORMAGGI 14 14.00 PATATE E SALSICCIA 6.50
potatoes and sausage (8 14

Tagliere di formaggi del territorio: Pecorino colliromagnoli “Morbido”,
il fienile “Semi stagionato”, Foglie noci “Semi stagionato”, Il Gioviale
Docg Chianti “Stagionato. Miele e confettura “Quattro Stagioni” di San

Selection of cheese and honey made in San Marino.
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MOSTARDE DI FRUTTA O GIARDINIERA 2.50

Fruit chutney or pickled vegetables TAGLIERE MAIALINO(8" 8.00
CARPACCIO DI BRESAOLA DI SAN MARINO su letto di 13.00 panini al latte con prosciutto cotto,
misticanza e olio extravergine di oliva di San Marino tacchino, salame e patatine

Bresaola (dried salted beef) made in San Marino, wild salad and

: ! . ) Focaccia, roast turkey, smoked culatta
olive oil made in San Marino

ham produced in San Marino and
CARPACCIO DI TACCHINO ARROSTO su insalata e aceto balsamico ~ 10.00 potatoes chips
Roast turkey from San Marino, wild salad and balsamic vinegar

Vuoi portare a casa con te il Maialino?

) . Con un supplemento di€ 5.00
— il tagliere a forma di maialino sara tuo!

PIADINA FARCITA: CRUDO, RUCOLA E FORMAGGIO (8) @4  7.00 Add € 5-0‘25,'7‘1;6‘;5 at home the
Piadina (flat bread) stuffed with raw ham, rocket and cheese L ‘& rlatter )
CIABATTA SALUMI E FORMAGGIO (8 14 6.50

Ciabatta bread cold cuts and cheese _
CIABATTA SPECK BRIE E CREMA DI CARCIOFI (8 a4 7.00

Ciabatta bread speck and artichoke cream

CIABATTA PANCETTA, BRIEE CREMAAIPORCINI - & 4 7.50 Dolce del giorno 5,00
Ciabatta bread, bacon brie cheese, wild mushrooms cream Dessert of the day

CIABATTA POMODORINO CONFIT HUMMUS DI CECI 7.50 SCROCCADENTI del Titano 4.00
ERUCOLA 8 14 Traditional Cookies (1 (8" 14

Ciabatta bread confit tomato hummus of chickpeas and rocket

BRUSCHETTA CON CREMA ARDENTE (8 7.50 MINI TORTA TRE MONTI di 3.50

E CIPOLLA STUFATA San Marino (PretstgeEshiezionate)

Toasted bread with burning cream stewed onion Mini San Marino cake

BRUSCHETTA CREMA AL RADICCHIO E FRIARIELLI (8 7.50 In abbinamento ai dessert 4.00

Toasted bread with “radicchio” cream and “broccoli” herbs calice di “Oro Dei Goti Vino

Passito” Consorzio vini
tipici di San Marino

In combination with desserts a glass of

CESTA:INSALATA MISTA  Seasonal wild salad 5.00 sweet raisin wine “ Oro Dei Goti” Consorzio
MONTALE: INSALATA MISTA CON TONNO, FETAE OLIVE 10.00 Vini Tipici di San Marino

Mixed salad with tuna, feta, and olives. (11 14 ~ o
LA ROCCA:INSALATA VERDE, POMODORINI, OLIVEE ALICI  10.00 Coperto con cestino di piadina e focaccia
DEL MAR CANTABRICO 8 14 del nostro laboratorio - € 1.50

Green salad with cherry tomatoes, olives and anchovies from the

Cantabrian Sea Service charge per person, piadina

and focaccia -€ 1.50

Cestino di piadina e focaccia extra - € 1,50
Piadina and focaccia extra - € 1,50
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BIRRIFICIO ABUSIVO AMERICANO (SMOKED) 7.00 (9,00)
__BOOTLEG 7.5% ALC.33CL 8.00 Antica Formula, Carpano e soda
__BLACK LIST STOUT 6% ALC.33CL 8.00 NEGRONI: Bitter-Vermouth-Gin  8.00
N MANHATTAN: Rye Whiskey- 8.00
TITANBRAU Vermouth-Angostura
LE NOSTRE BIRRE BOULEVARDIER: Bitter- 8.00
L AMBRATA 5.6% ALC. 50 CL 8.00 Vermouth-Bourbon Whiskey
’ ) ) Fernet Branca
- LAROSSA 6.50 % ALC.33 CL 7.50 L )
FORST 00 ALCOL O ALCOL33CL 5.00
PERONI ~ SIGNATURE COCKTAILS
BIRRA PICCOLA ALLA SPINA 0,20 CL 3.50 THREE TOWERS 9.00
BIRRA MEDIA ALLA SP'NA o 40 CL 5 00 Liquore di San Marino MCM 26, angostura e
L ! ) ) prosecco brut
OLD TOWN 9.00

Liquore di San Marino MCM 26, Campari

( ) THE DOOR 9.00

ACQUA Naturale e frizzante microfiltrata 1.50 ||'-iqU0"e di San M&c‘jfino MI’E:M 26, gin, succo di
COCA COLA invetro 33 ¢l 4.00 one, Seiroppo dizucenero
COCA COLA ZERO 4.00 VELV.ET . . 9.00
Rya whiskey, succo di limone affumicato,
COCA COLA ZERO CAFFEINA 4.00 zucchero, abume
ARANCIATA BIO Bionda 275 ml 4.00 CESTINO DI FRUTTA 9.00
MELAGRANA BIO 275 ml 4.00 Vodka infusa alla vaniglia, succo di limone,
zucchero, succo cramberry, albune, granella
SUCCHI BIO 200 m! 3.50 i biscott
Pesca, Mela, Pera, Mirtillo, Ananas e Pomodoro
THE BIO Pesca, Limone 3.50 POMPE" ) , 9.00
Tequila blanco, succo lime, sciroppo
GINGER BEER BIO 200 ml 400 pompe|mo rosa home made
LEMON SCHWEPPES 3.00 BEER MULE 9.00
CEDRATA 4.00 Succo di lime, ginger beer, beermouth
CHINOTTO 3.50 WHITE NEGRONI 9.00
PURE TONIC CORTESE 3.50 Gin, vermouth bianco, liquore bergamotto
MEDITERRANEA FEVER TREE 3.50
GIN MARE 10.00
HENDRICK’S 10.00
~ MONKEY 47 12.00
NORDES 9.00
AMARO JEFFERSON 5.50 GIN DEL PROFESSORE 10.00
AMARO FERNET BRANCA 4.50  MADAME _MONSIEUR
AMARO MONTENEGRO 4.50 ELEPHANT 12.00
AMARO DEL CAPO 450 TANQUERAY TEN 9.00
ETSU prodotto in Giappone 12.00
MCM 26 IL LIQUORE DI SAN MARINO 5.00 CUBICAL LONDON DRY 10.00
= LIMONCELLO VILLA MASSA 4.50 BROCKMANS 10.00
<) BAILEYS 450 | ’
@} SAMBUCA MOLINARI 4.50
= LIQUORE ITALICUS 6.50
LIQUORE COINTREAU 5.00
J

REPUBBLICA DI SAN MARINO

BIANCHI ® | BOLLICINE * |
Valdragone - Consorzio Vini RSM 5 17 valdragone - Consorzio Vini RSM 5 17
Roncale I.0. - Consorzio Vini RSM 5 19 3Spumanteextradry - Consorzio ViniRSM 5 17
Caldese - Consorzio Vini RSM 7 30 Riserva del Titano Brut - Consorzio ViniRSM 6 19

ROSSI DOLCE

Valdragone - Consorzio Vini RSM 5 17 Moscato naturnle I.O. - Consorzio Vini RSM 5 16
Brugneto 1.0.- Consorzio Vini RSM 5 19 Orodei Goti - Consorzio Vini RSM 4 25
Tessano 1.0 Consorzio Vini RSM 7 30
ITALIA

BIANCHI | ROSE §
Eriuli Livio Felluga Sharis 26  Lombardia Ca Dei Frati-Rosa Dei Frati 26
Marche Evoé Ciu Cit Passerina 20 FRANCIACORTA
Lombardia - Ca dei Frati - Lugana 24 | ombardia La Montina Extra brut ’ 7 32
Alto Adige  Erste Neue - GewUrztraminer Doc 24 ) , 37
Abruzzo Tollo - Pecorino Igt 22 Lombard’,a La Mon.tma Satgn -

. . . . Lombardia Contadi Castaldi Ros¢ Brut ~ § 7 35
Campania  Feudi San Gregorio - Falanghina 22
Sardegna  Cantina Del Vermentino S’éleme 20 TRE.NTO boC . -

Trentino Ferrari Perlé& millesimato 55
ROSSI Trentino Levii Brut Millesimato 28
Puglia Tenute Rubino - Punta Aquila Primitivo 20 PROSECCO
Piemonte  Vite Colte Barbera D'astiLalunaeifald 25  Veneto La Tordera Valdobbiadene brut 20
Piemonte  Luigi Pira Barolo 45 Veneto Armar millesimato ’ 5 18
Abruzzo mon.tepulaano D'abruzzo Mgsaarelh 26 ALTA LANGA
Veneto asi - Amarone della Valpolicella 69 Piemonte | Luiei C Al 20
Classico Docg gi Coppo Alta Langa Brut
Toscana Borgo Salcetino - Chianti Classico Docg 24
Toscana Banfi - Rosso di Montalcino Doc 26
Toscana Banfi Brunello di Montalcino 55
Toscana Giorgio Meletti Cavallari Bolgherirosso 29
Toscana  Antinori - Tignanello 2020 185
Toscana  Bolgheri - Ornellaia 2020 290
Toscana Tenuta San Guido - Sassicaia 2020 290
Veneto La Cengia Begali Ripasso Valpolicella 24
Sicilia Tenuta Orestiadi Syrah I 5 16
Alto Adige  Kurtatsch Lagrein 23
DISTILLATI
The Glenlivet 10Y 10.00 Brandy Carlos 1 Gran Riserva 6.00
Caol lla12Y 10.00 Grappa bianca 903 5.00
Nikka from the barrel 10 Y 10.00 Grappa 18 lune 5.00
Wild Turkey Bourbon 7.00
Wild Turkey Rye 7.00
Rum Colombian Dictador 20Y 12.00
Ron de Cuba Matusalem 23Y 10.00
Ron de Panama Abuelo 7Y 8.00
Parte del GHSM Group
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SOSTANZE O PRODOTTI CHE POSSONO
CAUSARE

1 FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, Carya illioniensis K Koch, Noci brasiliane, pistacchi, noci
macadamia o noci del Queensland e loro prodotti. Tranne i dadi usati per distillare distillati, compreso
I'alcol etilico proveniente dall’agricoltura.

2 SEDANO

Sedano e prodotti a base di sedano.

SENAPE

Senape e prodotti a base di senape.

4 SEMI DI SESAMO

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo e prodotti a base di sedano.

5  ANIDRIDE SOLFOROSA

Anidride solforosa e solfiti a concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/I in termini di SO2 totale che
devono essere calcolati per prodotti proposti pronti per il consumo o ricostituiti secondo le istruzioni
dei produttori.

6 LUPINI

Lupini e prodotti a base di lupini.

7 MOLLUSCHI

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

8 CEREALICONTENENTIGLUTINE

Cereali che contengono glutine (frumento, segale, orzo, avena, farro, kamut e le loro varieta ibride) e
prodotti derivati. Fatta eccezione per: sciroppo di glucosio a base di grano compreso destrosio.
Maltodestrine a base di grano: a base di orzo. Sciroppo di glucosio. Cereali usati nella produzione di
distillati, compreso I'alcol etilico proveniente dall’agricoltura.

9 CROSTACEI

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

100 UOVA

Uova e prodotti a base di uova (sono comprese le uova di tutte le specie di animali ovipari).

11 PESCE

Pesce e prodotti a base di pesce. Tranne la gelatina di pesce che viene usata per produrre prodotti
vitaminici o carotenoidi. Gelatina di pesce o colla usata come chiarificatore nella birra e nel vino.

12. ARACHIDI

Arachidi e prodotti a base di archidi.

SOIA

Soia e prodotti a base di soia. Tranne l'olio e tocoferoli naturali di soia raffinati grassi di soia (E306),
tocoferolo D-alfa naturale, succinato di tocoferolo D-alfa naturale proveniente da fonti di soia; oli
vegetali derivanti da fitosteroli e esteri di fitosterolo provenienti da fonti di soia; Estratto di steroli
vegetali da steroli di oli vegetali provenienti da fonti di soia.

14 LATTE

Latte e prodotti a base di latte. Tranne il siero di latte utilizzato per la produzione di bevande distillate,
compreso l'alcol etilico proveniente dall’agricoltura, il lattitolo. Compresi latte di mucca, latte di capra,
latte di pecora e ogni tipo di prodotto derivato.
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