
Capodanno 2026
cena dalle ore 19:30

Snack di Benvenuto
Cestino di pomodoro


Polpettina di pesce, pangrattato e lime

Funghi fritti, maionese alla cipollina


Piada flan di zucchine e spinaci

Flûte franciacorta in abbinamento

Antipasti
Gambero rosso, carciofo e mandorla

Zucca, Parmigiano, tartufo

Primo
Bottoni di pasta fresca ripieni di 

rombo, porro e noci

Secondo
Astice, bisque bianca e carote

Pre-Dessert
Sorbetto al mandarino

Piatto della tradizione
Cotechino alla Wellington

Dolce 
Il nostro panettone tostato con crema 

allo zabaione

Welcome Snack
Tomato Basket


Fish Ball, Breadcrumbs, and Lime

Fried Mushrooms, Chive Mayonnaise


Zucchini and Spinach Piada Flan

Accompanied with a glass of 

Franciacorta Wine

Appetizers
 Red shrimp, artichoke, and almond

 Pumpkin, Parmesan, truffle

First course
Fresh pasta buttons stuffed with 

turbot, leek, and walnuts

Second Course
Lobster, white bisque, and carrots

Pre-Dessert
Mandarin Sorbet

Traditional Dish
Cotechino (pork medallion)  Wellington

Dessert
Our home made toasted panettone 

with zabaglione cream

Prezzo: 130,00€ per persona

RAGAZZI DA 12 ANNI A 15 ANNI MENù 

DEDICATO A 50,00€

Il prezzo comprende acqua e caffè,


accompagnati da biscottini di nostra 
produzione.


I vini non sono compresi.

Musica dal vivo “MamaLisa Mood”

 €130.00 per person

Children  AGED 12 TO 15: SPECIAL 

MENU €50.00

The price includes water and coffee,


accompanied by homemade biscuits.

Wine is not included.


Live music with MamaLisa Mood

LA TERRAZZA


