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DEGUSTAZIONE VESFASIA

Benvenuto a Norcia (1-3-7-86-11-12)

~

PANCOTTO (1)
Pancotto pugliese | Verdure di stagione |
Tartufo nero Uncinatum | Salsa di porri e patate

~

ANIMELLA (5-7-12)
Animella di vitello agrodolce glassata | Cicoria | Salsa di topinambur

~

CINGHIALE (7-8-9-12)
Risotto riserva San Massimo | Cinghiale dell’ Appennino | Zafferano | Grué di cacao

~

RAMEN NURSINO (1-3-6-9-12)
Ramen | Funghi | Consommé di prosciutto

~

LUCCIO (1-2-4-7-12)
Luccio in crosta di pane | Insalata di broccoli | Croccante di cavolo nero

~

MAIALINO (7-9-12)
Pancia croccante | Coscia glassata di maialino Az. agricola Urbevetus |
Chutney di mele rosse | Salsa di marsala

Fassaggio

~

IL TARTUFO (1-3-5-7-8)
Mousse di cioccolato fondente 70% | Tartufo nero Aestivum | Gelato al fior dilatte e vaniglia

~

Coccole Finali (1-3-5-7-6)

7 PORTATE
EURO CENTOSESSANTOTTO
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MENU TERRA

Benvenuto a Norcia (1-3-7-6-11-12)

~

CAFPRIOLO (3-6-7-12)
Carpaccio di capriolo dellappennino | Bernese dilegumi | Verdure agrodolci

MANJU (1-2-5-6-7-9-11)
Gnoceo di patate di Fietralunga | Coscia di Faraona e il suo fondo | Tartufo nero Uncinatum

CINGHIALE (7-8-9-12)
Risotto riserva San Massimo | Cinghiale dell’ appennino | Zafferano di montagna | Grué di cacao

AGNELLO (1-7-12)
Agnello dei Monti Sibillini in tripla cottura | Folenta della nostra tenuta Vallaccone
Cipolla rossa di Cannara

FPassaggio

FARRO E ARANCIA (1-3-7-12)
Catalana difarro tostato | Agrumi canditi | Sorbetto all'arancia e Grand Marnier

Coccole finali (1-3-5-7-5)

5 PORTATE
EURO CENTOQUATTORDICI
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MENU ACQUA

Benvenuto a Norcia (1-3-7-86-11-12)

TROTA (1-2-3-4-9-12)
Mosaico di trota salmonata del Nera | Capesante | Uova di trota | Maionese allo zafferano

PESCE GATTO (1-4-11-12)
Laccato alla miso dilenticchie | Verza croccante |
Agrumi| Shiso in tempura

SPAGHETTO (1-4-9-12)
Spaghettone pastificio Mancini | Sedano nero di Trevi | Fomodoro confit | Limone marinato | Tinca affumicata

SALMERINO (1-4)
Cuore di Salmerino marinato ai legumi | Zuppa di funghi dell Appennino

~

Passaggio

MILLEFOGLIE (1-3-7-8)
Millefoglie | Namelaka di nocciole | Composta di albicocche |
Gelato al caffe e fiocchi di sale

Coccole finali (1-3-5-7-6)

5 PORTATE
EURO CENTOQUATTORDICI
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MENU ORTO

Benvenuto a Norcia (1-3-7-86-11-12)

PANCOTTO (1)
Pancotto pugliese | Verdure di stagione |
Tartufo nero Uncinatum | Salsa di porri e patate

Uovo (3-7)
Uovo Bio di Norcia morbido | Patate di Colfiorito |
Tartufo nero Uncinatum | Chips di patate croccanti

FARROTTO (1-7-9-12)
Farrotto riserva Bianconi | Fomodori arrosto | Funghi di montagna | Salsa di cipollotti

SEDANO RAPA (1-7-9-12)
Wellington di sedano rapa | Salsa di vino rosso | Insalatina croccante | Mela verde | Sedano

Fassaggio

CIOCCOLATO ELAMPONI (3-8-12)
Cremoso di cioccolato fondente 70% | Gel dilamponi |
Sorbetto ai frutti rossi | infuso di cioccolato e lamponi

Coccole finali (1-3-5-7-6)

5 PORTATE
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MENU DEL BUON RICORDO

Benvenuto a Norcia (1-3-7-86-11-12)

CAFRIOLO (3-6-7-12)
Carpaccio di capriolo dellappennino | Bernese dilegumi | Verdure agrodolci

CINGHIALE (7-6-9-12)
Risotto riserva San Massimo | Cinghiale dell’ appennino | Zafferano di montagna | Grué di cacao

IL PIATTO DEL BUON RICORDO (6-7-9)
Stinco di Vitello brasato | Ceci dei Monti Sibillini | Rosmarino
Purea di patate al tartufo nero di Norcia

Passaggio

CIOCCOLATO E LAMFONI (3-6-12)
Cremoso di cioccolato fondente 70% | Gel dilamponi |
Sorbetto ai frutti rossi | infuso di cioccolato e lamponi

~

Coccole finali (1-3-5-7-6)

4 PORTATE
EURO CENTOQUATTORDICI
Include il Fiatto del Buon Ricordo
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LISTA ALLERGENI

In conformita con quanto previsto dal Reg. CEE1169/20711 si informa che nei piatti del nostro menu
sono presentii seguenti prodotti e/o sostanze che provocano allergie o intolleranze

1. GLUTINE (cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati e derivati
2. CROSTACEI (sia quelli marini che d'acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, granchi, paguri e simili

3. UOVA (tuttii prodotti composti con uova, anche in parte minima. Tra le pit comuni: maionese, frittata,
emulsionanti, pasta alluovo, biscotti e torte anche salate, gelati e creme ecc

4.  PESCE (inclusi i derivati, cioé tutti quei prodotti alimentari che si compongono di pesce, anche se in
piccole percentuali)

5. ARACHIDI (snack confezionati, creme e condimentiin cui vi sia anche in piccole dosi)
6. SOIA (latte, tofu, spaghetti, etc.)
7. LATTOSIO (yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie. Ogni prodotto in cui viene usato il latte)

8. FRUTTA A GUSCIO (tuttiiprodotti che includono: mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci
pecan e del Brasile e Queensland, pistacchi)

9. SEDANO (presente in pezzi ma pure allinterno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)
10. SENAPE e prodotti derivati

11. SESAMO (oltre ai semi interi usati per il pane, possiamo trovare tracce in alcuni tipi di farine)

12. SOLFITI (usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodottiittici, in cibi sott'aceto,
sottolio e in salamoia, nelle marmellate, nellaceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di

frutta)

13. LUPINI (presente ormai in molti cibi vegan, sotto forma di arrosti, salamini, farine e similari che hanno
come base questo legume, ricco di proteine)

14. MOLLUSCHI (canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare, fasolaro, garagolo, lumachi-
no, cozza, murice, ostrica, patella, tartufo di mare, tellina e vongola etc.)
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