BIANCA

Capodanno 2027
+

Tartelletta di patata, prezzemolo e bottarga di cavedano
Plin al vapore di salmerino alla cacciatora
Uovo di quaglia allo zafferano e midollo

Ostrica tiepida, Franciacorta e scalogno agrodolce

Carciofo, scampi e limone
Riso ai cardi e tartufo Bianco

Anatra di Dombes all arancia

Sorbetto di Pera martin sec, panna acida e caviale Beluga

Ricotta dolce in dolce forte

Panettone del nostro forno e crema al mascarpone

_*

€ 250 per persona
con calice d'aperitivo Di Champagne Chavost,
altre bevande escluse

Filippo Oggioni
Executive Chef
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