
LA VERANDAItalian Bistrot



Spaghetto freddo
spaghettone selezione “Benedetto Cavalieri” yogurt, caviale calvisius
Cold spaghetti “Benedetto Cavalieri” selection, yogurt, calvisius caviar

La pasta ripiena
guancia di vitello, crema di patate, sugo d’arrosto, tartufo pregiato
stuffed pasta, veal cheek, potato cream, roast gravy, fine truffle

Il riso
scampo, lampone, oro e liquirizia
rice langoustine, raspberry, gold and licorice
(gf)
prezzo per persona, minimo 2 persone - price per person, minimum 2 people

Il mosaico di mare
percorso di sette pregiati crudi del nostro mare in base al pescato del giorno,
frutta in osmosi
course of seven fine raw dishes from our sea based on the catch of the day, osmosis fruit
(gf) - (lf)

Gambero viola
patate, basilico, pomodoro, limone
Purple shrimp, potatoes, basil, tomato, lemon
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Italian Bistrot

Il tagliolino
all’astice, emulsione di vermentino, essenza di astice
Lobster noodle, vermentino emulsion, lobster essence

€ 44

Fassona piemontese
battuta di fassona piemontese, panissa, tuorlo d’uovo, primizie, tartufo
piedmontese fassona tartare, panissa, egg yolk, seasonal products, truffle
(gf)

€ 32

Dentice 
marinato, erba cipollina, cipollotto, mela verde e caviale calvisius
marinated red snapper, chives, spring onion, green apple and calvisius caviar
(gf) - (lf)

Melanzana
il suo umami, rucola, sorbetto al pomodoro
aubergine, its umami, arugola, tomato sorbet
(veg) - (gf)

€ 27

Gnocchi
prebuggiun, funghi, pecorino, jus di funghi
prebuggiun cheese dumpling, mushrooms, pecorino cheese, mushroom jus
(v)

€ 28



Millefoglie
patate, tuberi, croccantezze, jus di verdure
Millefeuille of potatoes, tubers, crunch, vegetable jus
(v) - (gf)

Polpo
topinambur, peperone, salsa pil pil
Octopus, Jerusalem artichoke, pepper, pil pil sauce
(gf)

Filetto alla Rossini
filetto di Fassona piemontese, pan brioche, foie gras, 
tartufo pregiato, salsa al Barolo, spinaci
Piedmontese Fassona fillet, pan brioche, foie gras, fine truffle, Barolo sauce
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€ 33Coniglio
frutta secca, guanciale, pastinaca, pomodoro, pinoli, tapenade di olive, jus di
coniglio
Rabbit dried fruit, guanciale, parsnip, tomato, pine nuts, olive tapenade, rabbit jus
(gf)

€ 46Branzino
trancio di branzino cotto sulle sue squame, primizie di stagione, salsa d’ostriche
Sea bass slice cooked on its scales, seasonal products, oyster sauce
(locally sourced) - (gf)

Botaniche
pomodorini gialli e rossi, lattuga, rucola, radicchio, finocchio, erbe aromatiche,
cetrioli, fiori
yellow and red tomatoes, lettuce, arugula, radicchio, fennel, herbs, cucumber, flowers
(gf) - (veg) - (lf)

Verdure croccanti in agretto 
sweet and sour crispy vegetables
(gf) - (veg) - (lf)

Verdure alla griglia
grilled vegetables
(gf) - (veg) - (lf)
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Patate arrosto
roasted potatoes
(gf)

€ 12

Spinaci saltati
sautéed spinach
(veg) - (gf) - (lf)

€ 12



Tiramisù Live
savoiardo fatto in casa, caffè alla moka, crema di mascarpone, cioccolato amaro
grattugiato
homemade ladyfinger, moka coffee, mascarpone cream, grated dark chocolate
(gf)

Albicocca 
lavanda, caprino, mandorla
lavender, goat, almond
(gf)

Pesca bianca
basilico, robiola, focaccia
basil, robiola, focaccia

Limone
limoncello, melissa, moscovado
limoncello, melissa, muscovado
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Mirtilli e yogurt
Blueberries and yoghurt
(veg) - (gf) 

€ 15



Vermentino D.O.C. 
Lunae Bosoni Etichetta Nera, Liguria - Italia

Fiore di Campo Az 
Lis Neris, Friuli-Venezia Giulia - Italia

Chardonnay 
S.M.Eppan, Trentino Alto Adige - Italia

Pinot Grigio D.O.P. 
Puiatti, Friuli-Venezia Giulia - Italia

Pigato D.O.C. Riviera ligure di Ponente 
Bio Vio, Liguria - Italia

Terebinto Grillo DOC Az 
Planeta, Sicilia - Italia

BI
AN

CH
I -

 W
H

IT
E € 10 / € 45

€ 12 / € 55

 € 10 / € 40

€ 10 / € 45

€ 15 / € 60
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La Cantina
glass / bott

Gaja                                                                                                                            
Rossj Bass 2023

€ 170

Az. Agr. Lis Neris                                                                                                                             
Confini

€  75

€  160Castello della Sala - Antinori                                                                                                                           
Cervaro della Sala 2022

Domaine Galinot                                                                                                                            
Sancerre 2018

€ 180  

Prosecco Selezione RCollection
Veneto - Italia

Alma Brut Franciacorta D.O.C.G. 
Bellavista, Lombardia - Italia
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Bellavista                                                                                                                                
Satèn

€ 130

Bellavista                                                                                                                                
Vittorio Moretti

€ 130

Etyssa Spumanti                                                                                                                                
Cuvèe 8 Extra Brut 

€  80

Maison Ruinart                                                                                                            
Brut Rosè

€  180

Moet Chandon                                                                                                                          
Dom Perignon Vintage Brut

€  550

Ferrari - F.lli Lunelli                                                                                                                              
Brut Riserva del Fondatore “Giulio Ferrari”  2009

€  300

Champagne R Collections 
Jean Du Mangine - Francia



La Cantina
glass / bott

Auxo Rosso 
Lunae Bosoni, Liguria - Italia

Pinot Nero 
S.M.Eppan, Trentino Alto Adige - Italia

Nebbiolo Angelin Langhe D.O.C. 
Angelo Negro, Piemonte - Italia

Chianti Classico Peppoli 
Antinori, Toscana - Italia
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 € 12 / € 45

€ 12 / € 50

Prima Brezza Rosato I.G.T. Liguria di Levante 
Cantine Federici, Liguria - Italia

€ 10 / € 40
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Passito di Pantelleria 
Pellegrino, Sicilia - Italia 

Moscato d'Asti DOCG Zagara (Piemonte)
Zagara, Piemonte - Italia

€ 12 / € 60
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€ 10 / € 35

Domaine Houchart                                                                                                                     
Provence Tradition

€  65

Cantina Toblino                                                                                                                            
Lagrein Kretzer

€  55

Frescobaldi - Tenuta Luce                                                                                                                           
Lucente Toscana I.G.T. 2020

€  90

Marchesi Antinori - Tenuta del Tignanello                                                                                                                 
Tignanello 2020

€  300

iCOLLIROSSI                                                                                                                            
Barolo 2020

€  90

iCOLLIROSSI                                                                                                                            
Barolo magnum 2020

€  220

iCOLLIROSSI                                                                                                                            
Barolo jèroboam

€  400

Anselmi
Passito “I Capitelli” - 0,375
(Garganega)

€  70



Azioni per proteggere l’aria e il mare, la vita selvaggia e la fauna, sono in realtà piani per proteggere l’uomo. Lo Chef
Artan Berberi e il suo team utilizzano prodotti, come pesce, carni e latticini, selezionati con estrema cura da piccoli
produttori locali. Materie prime eccellenti, naturali e genuine, frutta e verdure scrupolosamente selezionati dai mercati
centrali di Rapallo.
Alcuni prodotti freschi sono conservati a basse temperature per garantirne, qualità freschezza e disponibilità. Per
qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l'apposita documentazione che verrà fornita a
richiesta.

Actions to protect air and the sea, wild life and fauna, are actually plans to protect humans. Chef Artan Berberi and his
team use products, fish, meat and dairy products, selected with extreme care from small local producers. Excellent,
natural and genuine raw materials, rigorously fruits and vegetables scrupulously selected from the central markets of
Rapallo.
Some fresh products are stored at low temperatures to guarantee quality, freshness and availability. For any information
on substances and allergens it is possible to consult the specific documentation which will be provided upon request.

(v): Vegetariano - Vegetarian
(gf): Senza Glutine - Gluten Free 
(lf): Senza Lattosio - Lactose Free
(veg): Vegano - Vegan

Il caffe e il tè che proponiamo sono ecosostenibili. 

The coffee and tea we offer are eco-sustainable.

Selezione di soft 
Selezione di succhi
Crodino
Sanbitter 
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Espresso, decaffeinato, orzo, gingseng 
Corretto 
Caffè Americano 
Cappuccino 
Latte Macchiato 
Tè Caldo e infusi 
Cioccolata 
Bevanda di Soia, Riso, Mandorla e Latte 
Caffè Shakerato

€ 5
€ 8
€ 6
€ 7
€ 8
€ 8
€ 7
€ 5
€ 8

Acqua microfiltrata naturale 0,75 
Acqua microfiltrata leggermente frizzante 0,75 
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Corona 4.6% € 8




