
Benvenuto dalla cucina

Gambero in 2 servizi
brodetto di vongole, limone salato, cime di rapa e melone

invernale

Calamari
su focaccia liquida, carciofi, cozze e la loro aria

Risotto
all’acqua di pomodoro affumicato, carpaccio di ricciola al

bergamotto e katsoubushi

Astice
toffee di cavolfiore all’anice stellato e burro nocciola,
cavolfiore in purezza e confettura di limone e capperi

Pre-dessert

Caprese dal mio punto di vista

Coccole finali

 

Natale
 2025

Prezzo a persona: 150€ vini inclusi


