DROP
Clt day dining

ANTIPASTI SECONDI

Patata al cartoccio con stracciatella e olive | 7 €16 Uovo cotto a bassa temperatura, porcini e colatura €20
Jacket potato with stracciatella cheese and olives di parmigiano | 3-7

Low-temperature cooked egg, porcini mushrooms and
Crudo e mozzarella di bufala | 7 €18 parmesan sauce
Dry-cured ham and buffalo mozzarella

Guancia di manzo, polenta e funghi | 7-9 €30
Battuta di manzo con porcini e parmigiano | 7 €20 Beef cheek, polenta and mixed mushrooms
Beef tartare with porcini mushrooms and parmesan

Polpo alla Luciana | 12-14 €28
Seppie e carciofi | 14 €20 Octopus “Luciana” style with tomato, olives and capers
Cuttlefish and artichokes

Pescato secondo il mercato alla plancia €28

e spinacini al salto | 4-9-12
Fish available from the market with baby spinach

PRIMI
DESSERT

Spaghetti “Benedetto Cavalieri” al pomodoro | 1 €20
Spaghetti “Benedetto Cavalieri” with fresh tomato Semifreddo al latte e pinoli, crema di caramello e €12
sauce brownies | 1-3-7-8

Semifreddo with milk and pinenuts, caramel sauce and
Gnocchi di patate alla zucca | 1-7 €18 brownies
Potato gnocchi with pumpkin

) ) ) Tortino al cioccolato con coulis di lamponi | 1-3-7 €12

Trofie con funghi cardoncelli | 1-12 €20 Mini chocolate cake with raspberry coulis
Trofie pasta with cardoncellimushrooms

Mousse al cioccolato bianco, passion fruit €12

Tagliolini freschi al tartufo nero | 1-3-7 €24 e crumble | 3-7-8

Fresh tagliolini pasta with back truffle White chocolate mousse, crumble and passion fruit

SNACK & SALAD
Club Sandwich con patatine / with fries | 1-3-10 €26 Insalata mista / Mixed salad €14
Hamburger con patatine / with fries | 1-3-7-10-11 €26 Verdure al vapore / Steamed vegetables €14
Caesar Salad | 1-3-4-7 €18

Tutti i piatti sono contrassegnati dagli allergeni contenuti in essi. La tabella di riferimento € sempre disponibile su richiesta.
Every dish is marked with a number that represents the allergen contained. The food allergen chart is available on request.



