
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



SIGNATURE COCKTAILS  
€ 18 

SHISO SUNRISE 
Shiso ed agrumi di stagione danno vita ad un intricante connubio, ispirato al “Sol Levante” 

Roku gin, cordiale homemade al kumquat e mandarino, shiso, lime 

AMARILLO 
Tequila sour fresco ed equilibrato, dalle note floreali ed erbacee 

Espolon blanco tequila, liquore homemade alla camomilla, limone, agave, 
albume 

TROPICAL PUNCH 
Long drink in stile Tiki con blend di rum caraibici abbinati a cocco, ananas e mango 

Plantation 3 stars rum, Myers’s, ananas, cocco, mango, lime 

NEGRONI AL CACAO 
Twist del grande classico con note amare di cacao ed arancia, rigorosamente on the rocks 

Bombay Sapphire gin, Bottega Cinzano 1757 rosso, Bitter Fusetti cacao 

ESPRESSO COLADA 
L’Espresso Martini cambia volto, base rum e spuma di cocco al Frangelico 

Appleton Estate 8y, Khalua, Cointreau, caffè e spuma di cocco al 
Frangelico 

Classic cocktails su richiesta a partire da € 16 
Classic cocktails on request starting from € 16



SPARKLING COCKTAILS 
€ 16 

APEROL SPRITZ 
Prosecco, Aperol, soda 

CAMPARI SPRITZ 
Prosecco, Campari, soda 

HUGO 
Prosecco, St. Germain, menta, soda 

ROSSINI 
Prosecco, fragola 

 SIGNATURE MOCKTAILS  
(COCKTAIL ANALCOLICI) 

€ 12 

SCARLET 
Ananas, mirtillo rosso, fragola, limone 

Pineapple, cranberry, strawberry, lemon 

GARDEN BREEZE 
Mela, menta, lime, Fever Tree ginger beer 

Apple, mint, lime, ginger beer 

TROPICAL COOLER 
ananas, cocco, mango, lime 

Pineapple, coconut, mango, lime 
 



VINI AL BICCHIERE 
WINES BY THE GLASS 

BOLLICINE 
SPARKLING 
Prosecco R Collection  € 12 
Franciacorta Golf 1927  € 14 
Barone Pizzini 

Champagne Brut   € 16 
J. Dumangin per R Collection 

BIANCO € 12 
WHITE 

Alpi Retiche IGT 2024 Nino Negri 
Molin Lugana Superiore DOC 2022 Cà Maiol 

ROSE’ € 12 
Monrose Alpi Retiche IGT 2024 M. Prevostini 

ROSSO € 12 
RED 

Santarita Valtellina DOC 2024 M. Prevostini 

Casanova Chianti Classico DOCG 2023 
Dievole 

BIRRE € 8 
BEERS 

Nastro Azzurro  
Heineken 0.0 

BIRRE ARTIGIANALI € 10 
ARTISANAL BEERS 

La Grigna Pils Birrificio Lariano (LC) 

American Hype IPA Birrificio Lariano (LC) 

BIBITE € 6 
SOFT DRINKS 

Acqua Surgiva Naturale/Gassata  
Coca Cola/Coca Zero  
Lurisia Aranciata/Chinotto/Gazzosa 

Galvanina Tè Freddo Pesca/Limone 

Succhi Bio Plose Mela, Pesca, Albicocca, 
Ananas, Pomodoro 

Fever Tree Tonica/Tonica 
Mediterranea/Lemon 

Fever Tree Ginger Ale/Ginger Beer 

Crodino XL 

CAFFETTERIA 
COFFEES 

Espresso/Espresso Deca € 3 
Americano    € 5 
Cappuccino   € 5 
Latte Macchiato   € 5 
Orzo     € 5 
Ginseng    € 5 
Cioccolata    € 5 
Tè/Infusi    € 5



GIN 
Bombay Sapphire  € 10 
Tanqueray     € 10 
Tanqueray Ten   € 12 
Beefeater 24   € 12 
Citadelle    € 12 
Hendrick’s    € 12  
Emispherica Sicilian Dry € 12 
Roku     € 12 
R Collection Como  € 12 
Capperi! Sicilian Dry  € 14 
Del Prof. A La Madame  € 14 
Ginacria Sicilian Dry  € 14 
London N°3   € 14 
Monkey 47    € 14 
Rivo     € 14 
Silent Pool    € 14 
KI NO BI    € 16 
Portofino    € 16 
Porcelain Shanghai Dry  € 16 

VODKA 
Stolichnaya   € 10 
Tito’s      € 12 
Ketel One    € 12 
Grey Goose    € 14 
Belvedere    € 14

TEQUILA & MEZCAL 
Espolon Blanco   € 10 
Don Julio Reposado  € 14 
Don Julio Anejo   € 16 
Casamigos Blanco  € 14 
Casamigos Reposado  € 16 
Picaflores Mezcal Espadin € 14 

RUM 
Plantation 3 stars   € 10 
Appleton Estate 8y   € 12 
Myers’s    € 12 
Clairin Communal Agricole € 14 
El Dorado 12y   € 14 
Santateresa 1796   € 14 
Zacapa XO    € 20 

COGNAC/BRANDY 
Courvoisier VS   € 12 
Remy Martin VSOP  € 14 
Arzente Poli   € 16 
Hennessy XO   € 35 

ARMAGNAC 
Castarede VSOP   € 16 

CALVADOS 
Drouin Reserve   € 14



SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 

Glenfiddich 12Y    € 14 
Laphroaig 10Y   € 14 
Oban 14Y    € 16 
Dalwhinnie 15Y   € 16 
Balvenie 12Y double cask € 16 
Talisker 10Y   € 16 
Ardbeg 10Y    € 16 
Lagavulin 16Y   € 16 
Macallan 12Y double cask € 18 
Macallan 12Y triple cask € 18 
Highland Park Full Proof € 20 

BLENDED SCOTCH WHISKY 

Monkey Shoulder   € 12 
Jhonnie W. Black   € 12 

JAPANESE WHISKY 

Nikka From The Barrell  € 16 
Hibiki Harmony   € 18 

IRISH WHISKEY 

Jameson    € 10

AMERICAN WHISKEY 

Bulleit Bourbon   € 10 
Maker’s Mark   € 12 
Buffalo Trace   € 12 
Woodford Reserve  € 14 
Eagle Rare 10y   € 16 
Bulleit Rye    € 16 

AMARI 

Averna    € 10 
Fernet Branca   € 10 
Lucano    € 10 
Montenegro   € 10 
Jefferson    € 12 
Braulio Riserva   € 12 
Venti     € 12 

GRAPPA 

Poli Sarpa    € 10 
San Leonardo barrique   € 14 
Levi Barbaresco barrique  € 14 
Plozza Nebbiolo N°1  € 14 

 

 



BAR SNACKS 

Il servizio snack è disponibile dalle ore 12 alle ore 22 ogni giorno. 
Bar snacks are available every day from 12pm until 10pm. 

Club sandwich maison 
Club sandwich with chicken, tomato, salad, bacon, eggs and mayonnaise  

€ 26 

Toast di prosciutto cotto Antica Ricetta e Taleggio 
Toast with Antica Ricetta local ham and Taleggio cheese 

€ 20 

Tartare di trota marinata, yogurt e finocchietto 
Marinated trout tartare, yogurt and fennel 

€ 22 

Vitello da latte tonnato “Drop” 
Veal with tuna sauce “Drop” 

€ 26 

Prosciutto crudo dolce Marco d'Oggiono 
Dry cured local ham Marco d’Oggiono 

€22 

Insalata di frutta e verdura 
Fruit and vegetable salad 

€18 

Gentili Ospiti, vi invitiamo a segnalare al personale eventuali allergie o intolleranze alimentari.  
L’elenco degli allergeni presenti in ogni singolo piatto è a disposizione su richiesta. Alcuni ingredienti potrebbero essere 

sottoposti a trattamento di abbattimento secondo la normativa vigente. 
Dear Guests, please inform our staff of any food allergies or intolerances. The allergen list for each dish is readily available upon 

request.  
Some ingredients may have been subjected to blast chilling in accordance with current regulations 



 


