




ROOM SERVICE



I CLASSICI

Caesar salad 
con pollo a bassa temperatura,

lattuga croccante, parmigiano e crostini di pane
	 Caesar salad with low-temperature cooked

chicken, crispy lettuce, Parmesan, and bread croutons
€ 28,00

Insalata Siciliana
pomodorini rossi e gialli, tonno in conserva,

cipolla rossa, basilico, olive capperi e primo sale
Sicilian Salad with red and yellow 

cherry tomatoes, canned tuna, red onion, 
basil, olives, capers, and fresh cheese

€ 24,00

Club Sandwich
pollo grigliato sottile, bacon croccante, 

lattuga croccante, pomodoro,uovo, 
maionese, servito con patatine fritte 

accompagnate da una maionese
aromatizzata all’origano    

Club Sandwich with grilled chicken, crispy bacon,
crispy lettuce, tomato, egg, mayonnaise, 

served with French fries 
accompanied by oregano-flavored mayonnaise

€ 34,00



Sandwich Vegetariano
pane bianco, radicchio grigliato, melanzane grigliate,
zucchine grigliate, pomodoro e mozzarella di bufala, 

accompagnato da patate fritte 
e una maionese aromatizzata all’origano

Vegetarian Sandwich with white bread, grilled radicchio, gril-
led eggplant, grilled zucchini, tomato, 

buffalo mozzarella, accompanied by French fries 
and oregano-flavored mayonnaise

€ 26,00

Crustaceans burger
Astice piastrato, salsa bernese cipolla e lollo verde

con patate aromatizzate a limone e pepe
Crustacean pulp with béarnaise sauce, onion, 

green lollo lettuce, served with lemon 
and pepper flavored potatoes

€ 42,00

Pastrami
panbrioche ai 7 cereali con pastrami 

di manzo siciliano e formaggio caprino Girgentano,
senape, cetriolini, peperone verde sott’aceto

Pastrami 7-grain  bread with Sicilian beef pastrami 
and Girgentano goat cheese, mustard, pickles, 

and pickled green peppers
€ 30,00



Lasagnetta 
fogli di pasta all’uovo, 

ragù di suino nero dei Nebrodi
Lasagnetta with egg pasta,

ragù made with black Nebrodi pork
€ 20,00

Parmigiana
Millefoglie di melanzana alla siciliana

“Parmigiana” aubergines pie
€ 18,00

Caponata
Caponata di melanzane all’agro

 “Caponata” sicilian aubergines ratatouile
€ 18,00



 I DOLCI / DESSERT

Cannolo
 alla siciliana con canditi e gocce di cioccolato                                 

Sicilian cannolo with candied fruit, chocolate 
€ 15,00

Cassata siciliana                                                                                                      
Citrus sponge cake, ricotta cream, 

almond marzipan, candied fruit
€ 15,00

Semifreddo alla mandorla                                                                       
Noto almond semifreddo, crunchy hazelnut glaze, 

chocolate sauce
€ 15,00

Selezione di frutta fresca a tagliata                                                        
Sliced fresh fruit composition

€ 15,00

Gelati artigianali (1 Pallina)
Home – made ice cream (1 scoop)

€ 5,00



 BEVANDE / BEVERAGE

VINI IN BOTTIGLIA / BOTTLED WINES
Terre Siciliane IGT € 55

Vino Spumante Brut Il Grillo Santa Tresa
Terre Siciliane IGT € 55

Vino Spumante Rosé Brut Frappato Santa Tresa
Terre Siciliane IGT € 49

Purato Pinot Grigio Sicilia DOC € 49

Purato Nero d’Avola Terre Siciliane IGT € 49

Purato Rosè Terre Siciliane IGT € 49

ACQUE MINERALI / WATERS  € 6
 

BIRRE / BEERS € 8

BIBITE / SOFT DRINKS € 6

SUCCHI DI FRUTTA / FRUIT JUICES € 6

VINI AL CALICE / WINES BY THE GLASS € 18 



 MIDNIGHT SNACK
  Dalle ore 23:00 alle ore 7:30 | After 23:00 until 7:30

Parmigiana                                                                                                 
Millefoglie di melanzana alla siciliana

“Parmigiana” eggplants pie
€ 25,00

                                        
Lasagnetta                                                                                                  

Pasta all’uovo con ragù di suino nero dei Nebrodi
Egg pasta “lasagnetta” with black Nebrodi pork ragout

€ 30,00

Cannolo alla siciliana
con canditi, gocce di cioccolato

e gelato alla cannella
Sicilian cannolo with candied fruit, 
chocolate and cinnamon ice cream

€ 15,00
 

Selezione di frutta fresca a tagliata                                                      
Sliced fresh fruit composition

€ 12,00



MIDNIGHT COCKTAIL
  Dalle ore 23:00 alle ore 7:30 | After 23:00 until 7:30

Negroni
Tanqueray London Dry Gin, 

Cocchi storico Vermouth di Torino, Campari Bitter, 
angostura bitter aromatic       

€ 26,00                                                           

Margarita                                                                                         
Tequila exotico blanco cointreau, 

sciroppo di lime 1883, acido citrico 
€ 24,00

Vodka Sour
Vodka ketel one, sciroppo di zucchero di canna toschi, 

sciroppo di lime 1883, acido citrico
€ 24,00

Lemongrass Citrus
Memento classico, sciroppo lemongrass monin, 

sciroppo di lime 1883, 
sciroppo granatina toschi, acido citrico

€ 20,00



 Prezzi in Euro, Servizio e IVA compresi - Coperto 5 Euro

Prices in Euros, Service and VAT included - Cover charge 5 Euros

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI 

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni 

indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011. Su richiesta è possibile 

consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale 

in servizio. Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali 

allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

INFORMATION ABOUT FOOD ALLERGIES

Some dishes and drinks may contain one or more of the 14 allergens 

indicated by Regulation (EU)  No. 1169/2011. Upon request, it is possible 

to consult the specific documentation that will be provided by the staff 

on duty. We cannot guarantee the total absence of traces of these 

allergens in all our dishes and drinks.




