




PRIMA COLAZIONE
BREAKFAST

Dalle ore 7:30 alle ore 10:30  |  From 7.30am to 10.30am



L’uovo è un’opera d’arte.
Crea la tua!

The egg is a work of art.
Create your own!

LE NOSTRE UOVA BIO € 16
OUR ORGANICS EGGS

Fritte | Fried
In camicia | Poached 

Omelette
Frittata classica | Classic Omelette

CONTORNI TIPICI
TYPICAL SIDE DISHES

Pomodorini | Cherry Tomatoes
Formaggio dolce | Sweet Cheese

Prosciutto cotto | Ham
Pancetta | Bacon

Funghi trifolati | Sauteed mushrooms
Peperoni, Spinaci, Cipolla | Peppers, Spinach, Onion



Uova Benedettine con caviale                                                           
su panbrioches ai 7 cereali e salsa bernese                             

Benedict eggs with caviar 
on panbrioches 7 cereal bread and bérnaise sauce

€ 42

Uova Benedettine con prosciutto cotto artigianale 
su panbrioches e salsa bernese

Benedict eggs with cooked artisanal ham on panbrioches 
bread and bérnaise sauce

€ 28

Uova Benedettine alla fiorentina con spinaci
Florentine Benedict eggs with spinach

€ 24

Uova Benedettine servite con salmone,                                         
su panbrioches e salsa bernese

Pochè eggs served with caviar on panbrioches bread 
with bérnaise sauce

€ 28

Chef’s Creations



Benessere Mattutino

Healthy morning

PORRIDGE                                                                                                
€ 18

Classico | Classic
Al latte | Milk

Banane, frutti di bosco e mandorle
Bananas, berries and almonds

       
            

AVOCADO TOAST                                                                      
€ 30

Uovo a bassa temperatura 
con avocado su pane di segale, pomodorino giallo, 

basilico e semi di lino
 Low temperature egg with avocado on rye bread, 

yellow cherry tomato, basil and flax seeds

HUMMUS 
€ 16

Ceci con sesamo tostato 
Chickpeas with toasted sesame



Le Golosità

The Delicacies

PANCAKES                                                                                               
€ 16

Sciroppo d’acero e mirtilli
Maple syrup and blueberries

Fragole e miele
Strawberries and honey

       
    

FRENCH TOAST                                                                                                                                            
€ 16

Burro e cannella 
Butter and cinnamon

Fragole e menta
Strawberries and mint



CREPES                                                                                                                                             
€ 14

Crema pasticcera, estratto di lamponi e menta 
Pastry cream, raspberry extract and mint

Crema di nocciole e cacao
Hazelnut and cocoa cream

Crema di pistacchio
Pistachio cream

         



SULLE ALLERGIE ALIMENTARI

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più 
dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (UE). N. 1169/2011. 

Su richiesta è possibile consultare l’apposita
documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. 

Non possiamo garantire la totale assenza di tracce 
di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

INFORMATION ABOUT FOOD ALLERGIES

Some dishes and drinks may contain one or more of 
the 14 allergens indicated by Regulation (EU). No. 1169/2011. 

Upon request, it is possible to consult the specific documentation 
that will be provided by the staff on duty. 

We cannot guarantee the total absence of traces of these 
allergens in all our dishes and drinks.








