








COCKTAIL MENU
Dalle ore 9:00 alle ore 23:00 | From 9.00 am until 11.00 pm 



Bond ‘ca Coppula    	 € 25
Vodka alla Salicornia, Tanqueray Ten, 
Liquore Amacappero 
Glasswort Vodka, Tanqueray Ten, Amacappero Liquor

Brizza	 € 25
Tanqueray Ten, Shrub di Cetriolo, Succo di Limone, 
Sciroppo di Lemongrass, Tonica Mediterranea
Tanqueray Ten, Cucumber Shrub, Lemon Juice, 
Lemongrass Syrup, Mediterranean Tonic 

La Vie en Rose 	 € 25
Rum Bianco (Infuso Rosa Moscata, Karkadè, Pepe Rosa), 
Succo di Lime Sciroppo di Lemongrass, Ginger Ale, Menta 
White Rum Infused (Infused, Jasmine Rose, Hibiscus, 
Pink Pepper), Lime Juice, Lemongrass Syrup, 
Ginger Ale, Mint Leaves

Casamigos Paloma 	 € 25
Casamigos Blanco, Succo di Lime, Sciroppo di Agave, 
Soda al Pompelmo Rosa, Sale
Casamigos Blanco, Lime Juice, Agave Syrup, 
Grapefruit Soda, Salt

Malafimmina 	 € 24
Gran Tour, Succo di Pomodoro Giallo, Succo di Limone, 
Aceto in Sweet&Sour conTabasco, Sale Rosa, Pepe Rosa, 
Senape, Angostura di Sedano
Gran Tour, Yellow Tomato Juice, Lemon Juice, 
Vinegar in Sweet&Sour, Himalayan Pink Salt, Pink Pepper, 
Mustard, Celery Bitter Angostura



Bond ‘ca Coppula    	 € 25
Vodka alla Salicornia, Tanqueray Ten, 
Liquore Amacappero 
Glasswort Vodka, Tanqueray Ten, Amacappero Liquor

Brizza	 € 25
Tanqueray Ten, Shrub di Cetriolo, Succo di Limone, 
Sciroppo di Lemongrass, Tonica Mediterranea
Tanqueray Ten, Cucumber Shrub, Lemon Juice, 
Lemongrass Syrup, Mediterranean Tonic 

La Vie en Rose 	 € 25
Rum Bianco (Infuso Rosa Moscata, Karkadè, Pepe Rosa), 
Succo di Lime Sciroppo di Lemongrass, Ginger Ale, Menta 
White Rum Infused (Infused, Jasmine Rose, Hibiscus, 
Pink Pepper), Lime Juice, Lemongrass Syrup, 
Ginger Ale, Mint Leaves

Casamigos Paloma 	 € 25
Casamigos Blanco, Succo di Lime, Sciroppo di Agave, 
Soda al Pompelmo Rosa, Sale
Casamigos Blanco, Lime Juice, Agave Syrup, 
Grapefruit Soda, Salt

Malafimmina 	 € 24
Gran Tour, Succo di Pomodoro Giallo, Succo di Limone, 
Aceto in Sweet&Sour conTabasco, Sale Rosa, Pepe Rosa, 
Senape, Angostura di Sedano
Gran Tour, Yellow Tomato Juice, Lemon Juice, 
Vinegar in Sweet&Sour, Himalayan Pink Salt, Pink Pepper, 
Mustard, Celery Bitter Angostura

Oriental Mule 	 € 25
Don Julio Reposado, Yuzu Sake, Sciroppo di Lemongrass, 
Succo di Lime, Ginger Beer 
Don Julio Reposado,  Yuzu Sake, Lemongrass Syrup, 
Lime Juice, Ginger Beer 

Magma  	 € 27
Casamigos Blanco, Casamigos  Mezcal, A.L.A.,  
riduzione di Vinbrulè, Tonica allo Yuzu, Peychaud’s Bitter
Casamigos Blanco, Casamigos Mezcal, A.L.A., 
Vinbreulè reduction, Yuzu Tonic, Peychaud’s Bitter

Valkyrie	 € 27
Casamigos  Blanco (Infuso al Peperoncino Lemongrass), 
Frutto della Passione, Succo di Lime, Sciroppo di Mango, 
Shot di Prosecco  on the Side
Casamigos Blanco (Chili, Lemongrass Infused), 
Fresh Passion Fruit, Lime Juice, Mango Syrup, Shot of Prosecco

Venturo Spritz                             	 € 25
Venturo Aperitivo, Prosecco, Soda
Venturo Aperitivo, Prosecco, Soda

Beer Mistake             	 € 25
Bitter Rosso, Mazzetti, Vermouth Rosso, 
Spuma di Birra IPA, Tintura di Zenzero 
Red Bitter Mazzetti, Italian Red Vermouth, 
IPA Beer Foam, Ginger Tincture   



Damage Blues                  	 € 25
Rye Whiskey (Infuso con Fave di Cacao e Pimento) 
Vermouth Rosso (Botaniche non Dichiarate), 
Angostura al Cioccolato
Rye Whiskey (Infuse with Chocolate Cocoa Beans 
and Jamaican Pepper, Red Vermouth Infused
(Secret Botanicas ), Chocolate Angostura  

1902	 € 25
Italicus, Prosecco, Shurb ai Lamponi, 
Tonica al Pompelmo Rosa
Italicus, Prosecco, Raspberry Shurb, 
Pink Grapefruit Soda

Muy Linda	 € 25
Blu Cachaca “Pura”, Chutney  di Mango, 
Cordiale al Lime, Soluzione Salina
Blu Cachaca “Pura”, Mango Chutney,
Lime cordial, Saline Solution 

Espressioni                	 € 30
Bitter Rosso “Del Professore”, Vermouth Rosso Infuso 
(Botaniche non Dichiarate), Liquore alla Nocciola, Zacapa 23
Red Bitter “Del Professore”, Italian Red Vermouth Infused 
(Secret Botanicas ), Nuts Liquor, Zacapa 23



MOCKTAILS
Dalle ore 9:00 alle ore 23:00 | From 9.00 am until 11.00 pm 



New Sensation	 € 18
Martini Bitter Vibrante, Vermouth Rosso 00,  
Tanqueray 00, Cold Brew Coffee Aromatizzata alla Nocciola
Martini Bitter Vibrante, RedVermouth 00, Tanqueray 00,
Cold Brew Coffee Nuts Flavored

Red Passion	 € 18
Succo di Mirtillo, Sciroppo di Ciliegia, 
Succo di Limone, Soda, Menta
Cranberry Juice, Cherry Syrup, Lemon Juice, 
Mint Leave, Soda Water

Evergreen	 € 18
Tunquaray 00, Succo Di Limone, Shurb di Cetriolo,
Foglie di Basilico
Tunquaray 00, Lemon Juice, Cucumber Shurb, Basil Leaves

East Side	 € 15
Seedlip Spice 94, Succo di Limone, Tonica Mediterranea, 
Soluzione Salina, Basilico
Seedlip Spice 94, Lemon Juice, Mediterranean Tonic Water, Saline 
Solution, Basil Leaves

Little Girl	 € 14
Succo d’Arancia, Shrub di Limone, Bitter Rosso 00
Fresh Orange Juice, Lemon Shrub, Red Bitter 00



DISTILLATI
Dalle ore 9:00 alle ore 23:00 | From 9.00 am until 11.00 pm 



GIN
Tanqueray Ten - U.K. 	 € 18
Cubical Botanic Ultra Premium - Spain	 € 18
Hendrick’s  - U.K.	 € 18
Monkey 47 - Deutschland	 € 18
Botanist - Scottish	 € 16
East London Liquor Co	 € 18
N° 3 - U.K.	 € 18
East London Liquor Co	 € 18
Fifty Pound - U.K.	 € 16
Bombay Sapphire - Spain	 € 16
Mare “Capri” - Spain 	 € 18
Volcano - Sicily	 € 20
Etneum - Sicily	 € 16
Ginacria - Sicily	 € 20
Gran Tour - Sicily	 € 20
Bosque Craft - Patagonia	 € 16
Scapegrace “Black” - New Zealand 	 € 16
Del Professore “A’  la Madame” - Italy	 € 16
Del Professore  “Monsieur” - Italy	 € 16
Ki.no.bi. - Japan 	 € 20
Herno Old Tom – Sweden	 € 20
Plymouth U.K.	 € 16
Elephant Gin - Deutschland	 € 16
Elephant  Sloe Gin - Deutschland	 € 16



VODKA
Belvedere - Poland	 € 18
Beluga “Transatlantic” - Siberia	 € 18
Stoly Elit	 € 20
Ketel One - Netherland	 € 18
Ciroc - France	 € 18
Tito’s - U.S.A.	 € 18
Grey Goose - France	 € 18
Grey Goose VX -  France	 € 35
Beluga “Gold Line” - Siberia 	 € 46
Nikka Coffey – Japan	 € 18

TEQUILA
Casamigos Cristallina	 € 18
Casamigos Reposado	 € 20
Casamigos Anejo	 € 18
Casamigos Blanco	 € 18
Don Julio Blanco	 € 18
Don Julio Reposado	 € 20
Don Julio 1942	 € 72
Agalia	 € 20
Patrón  XO Cafe	 € 18
Patron Anejo	 € 24
Herradura Plata	 € 18



MEZCAL
Montelobos	 € 18
Casamigos	 € 18

PISCO
Tabernero Quebranta 	 € 16
Tabernero Acholado 	 € 16

CACHACA
Leblon 	 € 18
Blu Cachaça  Pura	 € 22
Blu Cachaça Carvalho	 € 24

RUM
Havana 3  - Cuba	 € 18
Fiore de Cana 18 - Nicaragua	 € 18 
Diplomatico Reserva Exclusiva - Venezuela	 € 16 
Sailor Jerry	 € 16
Zacapa 23 - Guatemala	 € 20
Zacapa XO - Guatemala	 € 35
Hampden Estate “ Pure Single Malt” - Jamaican 	 € 18
Transcontinental Jamaica	 € 38
Homère Clément “Vieux Agricole Cuvée”	 € 38



WHISKY
SCOTLAND
Johnnie Walker Black	 € 18
Johnnie Walker Red	 € 16
Johnnie Walker Green 	 € 28
Johnnie Walker Blue 	 €44

SPEYSIDE
Glenfiddich 12 y.o.	 € 18
Cragganmore  12 y.o. 	 € 16

HIGHLANDS
Macallan 12 y.o. 	 € 28
Macallan 15 y.o	 € 56
Macallan 18 y.o	 € 78
Dalwhinnie 15 y.o.	 € 23

ISLE OF SKYE
Talisker 10 y.o.    	 € 18
Talisker 18 y.o.	 € 54

ISLAY
Bunnahabhain 18 y.o. 	 € 20
Ardbeg 10 y.o. 	 € 20
Laphroaig 10 y.o. 	 € 16
Caol Ila 12 y.o.	 € 12
Caol Ila 2010 “Sassicaia Cask” 	 € 62
Lagavulin 16 y.o. 	 € 24



GALLES
Penderyn Port Wood “single malt”	 € 24

IRISH
The Irish Man “single malt”	 € 22
Tullamore Dew 	 € 16
Jameson	 € 16
Teeling “Single pot steel”	 € 16
RO&COE	 € 18

BOURBON 
Bulleit 	 € 16
Knob Creek	 € 18
Maker’s Mark 101	 € 18
Michter’s  Small Batch	 € 18
Woodford Reserve	 € 22

TENNESSEE
Jack Daniel’s “old 7”	 € 16
Jack Daniel’s “Sinatra” 	 € 38

CANADIAN / RYE
Bulleit Rye	 € 18
Crown Royal 	 € 20

JAPANESE
Nikka “from the barrel”	 € 22



BRANDY
Vecchia Romagna “Etichetta Nera”	 € 16
Cardenal Mendoza	 € 16

COGNAC
Courvoisier V.S. 	 € 16
Courvoisier XO	 € 38
Martell V.S.O.P.	 € 20
Martell XO	 € 28
Hennessy XO	 € 38
Léopold Gourmel	 € 38
Age des Epices Fins Bois, Monocru, Monomillésime 

ARMAGNAC
Castérède Bas Armagnac Ans D’ Âge	 € 22
Château De Pellehaut “Réserve de Gaston”	 € 18
Samalens XO	 € 28

CALVADOS
Château du Breuil 	 € 28

SHERRY
Pedro Ximénez Murillo Lustau    	 € 20 



GRAPPE
Picolit  Nonino - Friuli Venezia Giulia, Mezzanella	 € 42
Riserva o Fumo - Evo, Lombardia	 € 28
Tignanello - Marchesi Antinori,Toscana	 € 30
Sassicaia - Tenuta S. Guido Bolgheri, Toscana	 € 45
Chianti Classico -  Capannelle, Toscana 	 € 20
Duca Enrico - Duca di Salaparuta, Sicilia	 € 16 
Ben Rye - Donna Fugata, Sicilia	 € 16 

VERMOUTH
Carpano “Antica Formula” 	 € 16
Cocchi “Dopo Teatro”	 € 16
Cocchi “Storico” 	 € 14
Carlo Alberto “Riserva Superiore”	 € 18
Lillet “Blanc” 	 € 16
Del Professore “Red” 	 € 16
Martini “Amber” 	 € 16
Martini “Riserva Rubino” 	 € 14
Cos White 	 € 14
Cos Orange	 € 14
Cos Red	 € 14
Volo Red Vermouth Alcol Free	 € 14

PORTO
Fonseca  Vintage 2003	 € 20



MADEIRA
Henriques & Henriques 10	 € 20

PASSITO LATE HARVEST 
Bukkuram Sole d’Agosto - Marco De Bartoli, Sicilia	 € 16                                          
Josephine Rouge- Marco De Bartoli, Sicilia	 € 18          
Passito di Pantelleria Ben Rye - Donnafugata, Sicilia	€ 16

MALVASIA
Malvasia Capofaro Tasca d’Almerita, Sicilia	 € 14

MARSALA
1840 Superiore Riserva Semisecco - Florio, Sicilia	 € 18
Vergine Riserva 2006 - Florio, Sicilia	 € 25
Semisecco 2008  - Florio, Sicilia	 25
Vergine 2010 - Florio, Sicilia	 25
Semisecco 2013 - Florio, Sicilia	 25
Donna Franca Superiore Riserva Secco	 € 25           
Florio - Sicilia

Vecchio Samperi “Perpetuo” - Marco De Bartoli, Sicilia	€ 30



AMARI
Averna	 € 14
Fernet Branca	 € 14
Branca Menta	 € 14
Jefferson	 € 14
Unicum	 € 14
Montenegro	 € 14
Jagermeister	 € 14
China Martini	 € 14

BIRRA 
Peroni Nastro Azzurro 	 €  8
Menabrea Bionda 	 € 8
Ulysse “Birrificio dell’Etna” Ulysses	 € 12
Ulysse “Birrificio dell’Etna” Ephesto            	 € 12                                                      
Bruno Ribadì Special Ale	 € 12
Corona	 € 8
Heineken  “00”	 € 8
Guinness	 € 12
Peroni “Gluten Free”	 € 8



LIQUORI
Amaretto Disaronno	 € 14

Baileys	 € 14

Mr. Black	 € 14

Sambuca	 € 14

Nanea	 € 16

Amaro Amara	 € 16

Amara Bark	 € 16

Amara Agricolo	 € 16

Murika	 € 14

Giardini d’Amore Limoncello	 € 18

Giardini d’Amore Fico d’India	 € 18

Giardini d’Amore Le Femme	 € 18

Verdemaro Pistacchio	 € 16

Chambord	 € 16

Camomilla	 € 16

Violetta	 € 16

Italicus	 € 16

Saint Germain	 € 16



SOFT DRINK
Succo Pomodoro	 € 6
Red Tomato Juice

Succo Pera	 € 6
Pear Juice

Succo di Mela Verde 	 € 6
Green Apple Juice

Succo Pesca	 € 6
Peach Juice

Succo Ananas	 € 6
Pineapple Juice

Succo di Mirtillo	 € 6
Cranberry Juice

Fever Tree Soda 	 € 6

Fever Tree Premium Tonic	 € 6

Fever Tree Light Tonic 	 € 6

Fever Tree Mediterranean Tonic	 € 6

Fever Tree Elder Flower	 € 6

Fever Tree Ginger Beer	 € 6

Fever Tree Ginger Ale	 € 6

Fever Tree Pink Grapefruit	 € 6

Fever Sicilian Lemonade 	 € 6

		

	

		



SOFT DRINK
Tomarchio Chinotto	 € 6
Tomarchio Aranciata	 € 6
Tomarchio Gazzosa	 € 6
Tomarchio Mandarino verde	 € 6
Tomarchio Melagrana 	 € 6
Coca Cola	 € 6
Coca Cola Zero	 € 6
Sprite	 € 6
Red Bull	 € 8	

Tè freddo al Limone o Pesca	 € 7
Cold Tea Lemon or Peach
			 
	



CAFFETTERIA
Dalle ore 9:00 alle ore 23:00 | From 9.00 am until 11.00 pm 



Caffè Espresso	 € 5

Ice Coffee 	 € 6

Mochaiky Moka Mood 	 € 8

Decaffeinato	 € 5

Caffè d’Orzo	 € 5

Doppio Espresso	 € 7

Latte macchiato	 € 7 

Sicilian Mocha	 € 8

Americano	 € 5

Cappuccino	 € 6

Ice Cappuccino	 € 7

Hot Chocolate	 € 7

Tè Selection by Dammann (Ask the Selection) 	 € 8

ACQUA

Filette Still - Italy	 € 6

Filette Sparkling - Italy	 € 6



INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 
allergeni indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011. 
Su richiesta è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita dal personale in servizio. Non possiamo 
garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i 
nostri piatti e bevande.

INFORMATION ABOUT FOOD ALLERGIES

Some dishes and drinks may contain one or more of the 14 
allergens indicated by Regulation (EU) No. 1169/2011. 
Upon request, it is possible to consult the specific 
documentation that will be provided by the staff on duty. 
We cannot guarantee the total absence of traces of these 
allergens in all our dishes and drinks.

Prezzi in Euro, Servizio e IVA compresi

Prices in Euros, Service and VAT included






