
SELEZIONE DI FORMAGGI

Selezione di cinque
assaggi di formaggi

selezionati dallo Chef,
in accompagnamento

miele di favo e
mostarda di frutta

Prezzo 25€�
per� due �persone�

DESSERT

OMAGGIO A CANTINE LUNAE
Spuma e zabaione di liquore al
Persichetto, cake alla mandorla,
gelato all’arancia e mandorle tostate.

VEGETALE DI STAGIONE SCIROPPATO

SALVIAMISÙ
Savoiardo alla salvia,
crema al mascarpone, salvia croccante,
estratto di ananas e salvia

LUNI DI MIELE
Dessert dedicato al miele lunigianese DOP

SORBETTO

12,00

10,00

12,00

12,00

12,00



CHEESE SELECTION

Selection of five
tastings of cheeses

selected by the Chef,
accompanied by

honeycomb honey
and fruit mostarda

Price 25€�
for 2 people

DESSERT

HOMAGE TO CANTINE LUNAE
Mousse and zabaglione
of liqueur with Persichetto, almond cake,
orange ice cream and toasted almonds.

SEASONAL VEGETABLE IN SYRUP

SAGEMISÙ
Sage Savoyard
mascarpone cream, crunchy sage,
pineapple and sage extract.

LUNI DI MIELE
Dessert dedicated to Lunigiana PDO honey.

SORBET

12,00

10,00

12,00

12,00

12,00


