


PER INIZITARE

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI LOCALI
16€ 1-7

INSALATA DI POLPO E PATATE SILANE
18€ 14

@g PANE ‘CUNZATO

12€ 1-7

“INSALATA DI FARRO, CON PESTO DI BASILICO AL LIMONE
: E CONCASSE’ DI POMODORO
12€ 1-7

ANTIPASTO DEL GIORNO



I PRIMI

SPAGHETTONE ALLE VONGOLE
16€ 1-14

STRONCATURA ALICI, AMMOLLICATA E
FINOCCHIETTO SELVATICO
16€ 1-4

Q/QPACCHERI Al TRE POMODORI CON BURRATA
15€ 1-7

Q/g FUSILLONI SU CREMA DI PISELLI E
MANDORLE TOSTATE

14€ 1-8

PRIMO DEL GIORNO



I SECONDI

FRITTURA DI TOTANI, ALICI E VERDURE DI STAGIONE
20€ 1-4-14

SPADA ALLA TROPEANA
22€ 4

TAGLIATA DI MANZO
RUCOLA, GRANA E POMODORINI
20€ 7

Q/g PARMIGIANA DI MELANZANE
14€ 1-7

SECONDO DEL GIORNO

I CONTORNI

PATATINE FRITTE
INSALATA MISTA
VERDURE GRIGLIATE
6€




LE INSALATE

CAESAR SALAD
LATTUGA ROMANA, SALSA CAESAR, BACON, SCAGLIE DI GRANA,
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA E PANE

14€ 1-3-7

INSALATA TROPEANA
POMODORO, CAPPERI, CIPOLLA ROSSA, TONNO SOTT'OLIO, OLIVE E ORIGANO

12€ 4

Q{Q CAPRESE

POMODORO, MOZZARELLA, ORIGANO
12€ 7

I DOLCI

TAGLIATA DI FRUTTA
8 €

TIRAMISU’
CHEESCAKE
8€ 1-3-7-8

TARTUFO DI PIZZO VARI GUSTI
6€ 7-8




STARTERS

LOCAL CURED MEATS & CHEESES BOARD
16€ 1-7

OCTOPUS AND SILANE POTATO SALAD
N 18€ 14

Qﬁﬂ PANE ‘CUNZATO

traditional seasoned bread
12€ 1-7

;Fﬂ SPELLED SALAD WITH LEMON BASIL PESTO
3 AND TOMATO CONCASSE
12€ 1-7

STARTER OF THE DAY



FIRST COURSES

SPAGHETTI WITH CLAMS
16€ 1-14

STRONCATURA WITH ANCHOVIES,
BREADCRUMBS, AND WILD FENNEL
16€ 1-4

Q(g PACCHERI WITH THREE TYPES OF TOMATO
AND BURRATA
15€ 1-7

/Q FUSILLONI ON PEA CREAM AND TOASTED
o ALMONDS

14€ 1-8

FIRST COURSE OF THE DAY



SECOND COURSES

FRIED SQUID, ANCHOVIES, AND SEASONAL VEGETABLES
20€ 1-4-14

SWORDFISH ‘TROPEANA’ STYLE
WITH TROPEA ONIONS
22€ 4
SLICED BEEF WITH ARUGULA, GRANA
CHEESE, AND CHERRY TOMATOES
20€ 7

@g AUBERGINE PARMIGIANA
14€ 1-7

SECOND OF TE DAY

SIDES

FRENCH FRIES
MIXED SALAD
GRILLED VEGETABLES
6€




SALADS

CAESAR SALAD

Romaine Lettuce, Caesar Dressing, Bacon, Grana Shavings, Gri
Chicken Breast, and Croutons

14€ 1-3-7

TROPEAN SALAD
Tomato, Capers, Red Onion, Tuna in Oil,
Olives, and Oregano
12€ 4

Q(Q CAPRESE SALAD

Tomato, Mozzarella, and Oregano
12€ 7

DESSERTS

FRESH FRUIT PLATTER
8 €

TIRAMISU’
CHEESCAKE
8€ 1-3-7-8

LOCAL ICE-CREAM
6€ 7-8







I PIATTI SOMMINISTRATI POSSONO CONTENERE UNO O PIU ALLERGENI APPARTENENTI ALLE 14 TIPOLOGIE DI ALLERGENI INDICATE NELL' ALL. Il D
1169/2011, PREGHIAMO I NOSTRI GENTILI OSPITI CHE SOFFRONO DI INTOLLERANZE ALIMENTARI O ALLERGIE, DI INFORMARE IL NOSTRO PERSONALE DI SAl
NOSTRA CURA DARE DETTAGLIATE INFORMAZIONI SUI SINGOLI PIATTI E IN CASO DI NECESSITA SOSTITUIRLI A RICHIESTA.

1 GLUTINE E DERIVATI

2 CROSTACEI E DERIVATI

3 UOVA E DERIVATI

4 PESCE E DERIVATI

5 ARACHIDI E DERIVATI

6 SOIA E DERIVATI

7 LATTE E DERIVATI

8 FRUTTA CON GUSCIO E DERIVATI
9 SEDANO E DERIVATI

10 SENAPE E DERIVATI

11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINI E DERIVATI

14 MOLLUSCHI E DERIVATI

*ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI

ALLERGENS

N THE DISHES MAY CONTAIN ONE OR MORE ALLERGENS BELONGING TO THE 14 TYPES OF ALLERGENS ACCORDING TO THE NEW REGULATIONS REG CE 1169/11,
GUESTS WITH FOOD INTOLERANCES OR ALLERGIES ARE PLEASED TO INFORM US. OUR FRIENDLY STAFF WILL BE PLEASED TO GIVE ALL THE INFORMATION ON OUR
'ﬂ{_OPOSAL, BASED ON YOUR REQUIREMENTS.

% '.-:-:-'
4 }gﬁysﬂ PRODUCTS THEREOF
‘ﬁ‘E‘ANUTS AND PRODUCTS THEREOF

2% M-l-ll( AND PRODUCTS THEREOF (INCLUDING LACTOSE)
&.NUTS AND PRODUCTS THEREOF

9. c_ﬁmp)( AND PRODUCTS THEREOF

10. MUSTARD AND PRODUCTS THEREOF

11 SESAME SEEDS AND PRODUCTS THEREOF

12. SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES

13. LUPIN AND PRODUCTS THEREOF

14. MOLLUSCS AND PRODUCTS THEREOF

' :':SGME PRODUCTS MAY BE FROZEN
s






