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Trimestrale

TOP RESTAURANT | SIE Aty 8 Lawrence Taylor

a bella stagione tutti gli ospiti approfittanc'dei tavoli nel giardino con la
vista su Siena. La vista & notevole, la citta i appare poco pi in basso con i
suoi monumenti, mentre godiamo della tranquilita di questa oasi di pace.

Il menu da poco rivisitato dal nuovo chef & contenuto, pochi piatti ben
studiati che rendono omaggio alla tradizione ma che anche esaitano i
prodotti del territorio e la loro stagionalita. Tra gli antipasti segnaliamo con
piacere “La melanzana arrostita, la burrata, i pomodori confit ed il basilico”
(pagina accanto in alto) e il delizioso “Tortino di patate e basilico con crema
di piselli e porri* Un primo che ci ha sorpreso & stato "Lo spaghetto Martelli
burro e limone con battuta di gamberi alla maggiorana e pistacchio” (pagina
accanto al centro). “Le tagliatelle al ragout di Chianina IGP e crema di porri*
hanno raccolto consensi come “Il risotto Mascherpa, Zucchine in’ fiore &
calamaretti”. Bene le cami dei secondi e per concludere “Il cremino alla
senese, salsa ai frutti di bosco e crumble alle nocciole”

RISTORANTE LA TINAIA
Gli abbinamenti provengono tutti dalla produzione delle aziende di Borgo Scoperio Relals

famiglia, tra queste troviamo Altesino nota per le sue ottime etichette di Vaghagii (Sie
Brunello.

In sintesi, ur'ottima sosta che si trasforma facilmente in un piacevole
soggiomo, coccolati dall‘attento servizio.
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