
SERVIZIO IN CAMERA 
 

Per accompagnare il vostro risveglio, abbiamo creato per voi un 
menù di Prima Colazione 

e un pensiero particolare per i piccoli ospiti. 

Durante la giornata, grazie al servizio in camera del Borgo, 
offriamo la possibilità di un rapido spuntino, di un pranzo o di una 

cena nell’intimità della vostra camera. 

Il servizio in camera è disponibile 24h 



I CLASSICI 

Dalle 22:00 alle 07:00 

 

€18 

MAXI TOAST 
Toast grande al prosciutto e formaggio 

PIATTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA 
(VEG) 

€ 24 

INSALATA DI POMODORI UMBRI € 11 
Con Mozzarella di bufala € 19

Burrata € 21 

SELEZIONE DI NORCINERIE DI MAIALE UMBRO SEMI – BRADO
€33 

 
SELEZIONE DI FORMAGGI CAPRINI E PECORINI A LATTE CRUDO 

€29 

1,3,7



SELEZIONE DEI VINI 
Carta dei vini disponibile su richiesta

PORTATE PRINCIPALI 
Dalle 11:30 alle 22:30 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLETTA AMARA, POMODORINI E PATATE AL FORNO 

Con rucola, pomodorini e patate al forno 
€ 39 

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI DEL GIORNO 
€ 15 

SPAGHETTI DI GRAGNANO AL POMODORO E BASILICO 

Pomodori e basilico fresco 
 

€ 29 
(VEG)1, 7 

ZUPPA DEL GIORNO 
Crema o zuppa di legumi o cereali locali del Giorno 

€25

(V) 1,9,12

DOLCE DEL GIORNO 

€ 15 
(V) 1, 7, 5, 8 



BREAKFAST 
Coffee & Tea 

 
Naturale|Frizzante 

 
Arancia |Pompelmo 

 

Yogurt vaccino Bianco | Magro | Soya 
FRUTTA FRESCA 

Coppa mista di frutta fresca tagliata, di frutti di bosco 
(secondo disponibilità di mercato)

 
UOVA (3) 

Alla coque | Al piatto | Strapazzate | Omelette | In camicia | Benedettina del borgo 

 
Croissant Vuoto | Cioccolato | Marmellata|Tipologia del giorno 

Pane bianco | Pane integrale | Pane al latte

A scelta, ingredienti: (7, 9) 
Salsiccia | Funghi | Pomodori | Cipolla | Prosciutto cotto | Formaggio | Patate | Bacon 

croccante 

 

Muesli alla frutta | Corn Flakes|Granola Al Ciccolato | Granola Mista
Farro soffiato al ciccolato | Fiocchi d’avena|Bastoncini di Crusca | Nocciole tostate | Noci |

Mandorle | Albicocche secche | Mirtilli Secchi|Semi di Lino | Semi di Girasole | Semi di Chia 

YOGURT 

CEREALI

ACQUA

SPREMUTA FRESCA

CESTINO DOLCE E SALATO ALL’ITALIANA

(1, 8)

(1, 3, 4, 7, 8)

(V 1,7,8)



Il nostro impegno verso la sostenibilità si riflette anche nei nostri acquisti, infatti la quasi totalità dei
prodotti utilizzati provengono da artigiani locali, da aziende virtuose. Il nostro caffè e tè sono

certificate e provengono da collaborazioni fair trade. In conformità con quanto previsto dal Reg. UE
1169/2011, si informa che nei piatti del nostro menu possono essere presenti i seguenti prodotti e/o

sostanze che provocano allergie o intolleranze. 

Lista degli allergeni: 
1. Cereali contenenti glutine; 2. Crostacei; 3. Uova; 4. Pesce; 5. Arachidi; 6. Soia; 7. Latte; 8. Frutta 

a guscio; 9. Sedano; 10. Senape; 11. Semi di sesamo; 12. Anidride solforosa e solfiti; 
13. Lupini; 14. Molluschi. 

La preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie 
o intolleranze alimentari, in quanto non riusciamo a garantire nella totalità del menù l’assenza di 

contaminazione crociata degli allergeni in elenco. 
Si comunica inoltre che alcune materie prime potrebbero essere surgelate all’origine o surgelate in 

casa, in base alla disponibilità di mercato e alle tecniche di preparazione utilizzate. (20) 
Il pesce destinato ad essere marinato o servito crudo viene sottoposto a trattamento di bonifica 

preventiva conformemente alle prescrizioni del regolamento UE n.853/2004, allegato III, sezione VIII, 
cap. 3, lettera D, punto 3. 
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