
Club Sandwich del Borgo.....................€ 28
Servito con sfoglie di patate croccanti. 
Pane tostato, maionese alla senape, insalata, pomodoro, 
uova, bacon tostato, petto di pollo. 
(1,3,5,10)

Caesar salad 
Lattuga romana, crostini, dressing al Parmigiano.
(1,3,4,7,12)
Pollo ..................................................€ 24
Avocado .............................................€ 22
Gamberi .............................................€ 26

Patate arrosto profumate  
al rosmarino.........................................  € 9
(5,6,7)

Verdura ripassata.................................€ 9
secondo disponibilità di stagione

Legume del giorno cotto al tegame ......€ 9
servito con olio extra vergine d’oliva e torta al testo
(1,9,12)

Insalata di pomodori.............................€ 9

Tiramisù del Borgo..............................€ 14
Biscot to Savoiardo,  caf fè,  crema al  mascarpone  
e cacao amaro 
(3,7,8) 

Creme brulè ai profumi  
del Mediterraneo................................€ 12 
(1,3,7,8) 

Torta alle mandorle e limone..............€ 12
(1,3,7,8)

Colomba Pasquale Artigianale............€ 12
servita con gelato alla vaniglia e riso soffiato ai lamponi
(1,3,7,8)

Fritto di sfoglie di patate di Colfiorito servite con Mordazza  
di maiale Mangalitza Orvietano...................................................... € 26
(1,3,5,7,20)

Spaghettini di Gragnano al pomodorino fresco e basilico............... € 26
(1) 

Uova Strapazzate al tartufo Aestivum di Norcia  
servite con pane bruscato............................................................... € 22
(1,3,7,20)

Zuppetta di cozze  
del Mediterraneo ...............................€ 24
Servita con crostoni di pane tostato 
(1,4,12,14) 

Tagliolini di pasta all’uovo cacio, pepe e crudo 
di gamberi rosa marinati ....................€ 28
(1,2,3,4,7,12) 

P E S C A T O

Selezione di Norcinerie di maiale umbro semi-brado...................... € 30
(1) 

Selezione di formaggi caprini e pecorini a latte crudo..................... € 26
(1,7) 

Sformatino di formaggio fresco, asparagi,  
avocado e riduzione di mela........................................................... € 22
Sformatino tiepido di formaggio fresco, insalatina di asparagi, avocado e aceto di mele 
(3,5,7,8) 

Pane, burro e Alici di Cetara........................................................... € 24
Alici di Cetara leggermente condite, burro montato, pane tostato e verdure acidule 
(1,4) 

D A  C O N D I V I D E R E T E R R I T O R I O  &  T R A D I Z I O N E

S A N D W I C H 
&  I N S A L A T E D O L C IC O N T O R N I

Scarola arrostita, pomodorini secchi,  
stracciatella e olive.............................€ 22
(1,20)

Piatto di verdure.................................€ 18
Melanzane, zucchine, peperoni, pomodori, funghi, cipolle, 
finocchi, indivia. (potrebbero subire variazione in base alla 
stagionalità.
(5)

Pescato del giorno al forno,  
con olive e pomodorini................. € 12 /kg 
(4,9,12)

Trancio di pescato cotto in una zuppetta  
di pesci...............................................€ 24
Servito con pane tostato
(2,4,9,12)

Galletto ruspante condito  
alla senape.........................................€ 32
Servito con patate arrosto e misticanza aromatica 
(1,5,10,20)

Tagliata di manzo ...............................€ 35
Servito con patate arrosto e misticanza aromatica 
(5,7)

B B Q B B Q B B Q

Pappardelle di pasta all’uovo al ragù bianco 
d’agnello con olive taggiasche............€ 30 
(1,3,5,9,12)

Cheeseburger del Borgo......................€ 28
Servite con sfoglie di patate croccanti 
150 gr manzo locale, pane al latte, maio alla senape, 
pomodoro, lattuga, cetrioli fermentati, pecorino. 
(1,3,5,6,7,10,11,20)

Zuppetta tradizionale di Lenticchie  
di Poggio Aquilone .............................€ 22
(9,12) 

Insalatona dei Conti............................€ 24
Scarola riccia, Avocado, pomodori, Formaggio di capra semi 
stagionato, servita con dressing agli agrumi.
(1,7)

V E G E T A L E C A R N E

(V) Vegetariano - (VG) Vegano - (GF) Senza Glutine – (L) Senza Lattosio
Prezzi in Euro, IVA e servizio inclusi 

In conformità con quanto previsto dal Reg. UE 1169/2011, si informa che nei piatti del nostro menu possono essere presenti i seguenti prodotti e/o sostanze che provocano allergie o intolleranze. 
Lista degli allergeni: 1. Cereali contenenti glutine; 2. Crostacei; 3. Uova; 4. Pesce; 5. Arachidi; 6. Soia; 7. Latte; 8. Frutta a guscio; 9. Sedano; 10. Senape; 11. Semi di sesamo; 12. Anidride solforosa e solfiti; 13. Lupini; 14. Molluschi;

La preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze alimentari, in quanto non riusciamo a garantire nella totalità del menù l’assenza di contaminazione crociata degli allergeni in elenco.  
Si comunica inoltre che alcune materie prime potrebbero essere surgelate all’origine o surgelate in casa, in base alla disponibilità di mercato e alle tecniche di preparazione utilizzate. (20)

Il pesce destinato ad essere marinato o servito crudo viene sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conformemente alle prescrizioni del regolamento UE n.853/2004, allegato III, sezione VIII, cap. 3, lettera D, punto 3



S I G N A T U R E C O C K T A I L  A N A L C O L I C I
Fumo d’albicocca ......................................................................... .€ 22 
Gin,  a lb icocca,  succo di  l ime

Lo conte ........................................................................................ € 22 
Rum scuro,  sc iroppo al  pop-corn,  b i t ter  a l  c ioccolato

La contessa ................................................................................... € 22 
Whiskey aromatizzato al  caf fè,  succo di  l imone,  Amaret to di  Saronno

Rubino ........................................................................................... € 22 
Tequi la,  sc iroppo al  melograno,  succo di  l imone,  tabasco,  b i t ter  a l  cacao

Oro dei conti .................................................................................. € 20 
Cognac,  orange curacao,  l imone,  orzato

Classici .......................................................................................... € 20

Spritz.............................................................................................. € 15 

S P U M A N T I  &  
C H A M PA G N E  A L C A L I C E

Orange velvet . € 14 
Bitter 0.0, limone, arancia

Tropical 0.0  € 14 
Ananas, lime, tonica, sciroppo alle fragole

Turkish delight  € 14 
Sciroppo di rosa, orzata, Sprite

BOLLICINE ITALIANE

Berlucchi Dosaggio Zero Franciacorta ............................................ € 18 
Chardonnay, Pinot Bianco Pinot Nero

Cantina di Trento Cuvée 601 Brut Trentino-Alto Adige..................... € 15  
Chardonnay

BOLLICINE UMBRE

Terre della Custodia Gladius Metodo Classico................................. € 12  
Grechetto, Pinot Nero

Scacciadiavoli Rose brut, Metodo classico...................................... € 10  
100% Sagrantino

BOLLICINE FRANCESI

Champagne Leguillette Brut Prelude............................................... € 22  
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

BIANCHI

La Spina Filare Maiore, Umbria................................................... ... € 12 
Trebbiano spoletino

Antinori S. Giovanni della Sala 2024, Umbria ............................... .€ 14 
Grechetto, Procanico, Pinot Bianco, Viognier

Bettalunga Piaggione Chardonnay 2021, Umbria............................ € 12 
100% Chardonnay

Venica Ronco delle Mele 2024, Trentino Alto Adige........................ € 14 
100% Sauvignon

ROSSI

La Spina Rosso Spina, Umbria ....................................................... € 12 
Montepulciano, Nebbiolo

La Querciolana Camporso 2022, Umbria ........................................ € 14 
Gamay

Milziade Antano Montefalco rosso riserva 2020, Umbria ............... € 16 
Sangiovese, Sagrantino, Merlot e Cabernet

Lamole, Le Masse Chianti Classico 2021, Toscana ........................ € 18 
Sangiovese, Colorino

VINI DOLCI

Scacciadiavoli Vin Santo, Umbria ................................................... € 14 
Trebbiano, Grechetto e Malvasia

Trabalza Sagrantino Passito DOCG, Umbria .................................... € 18 
Sagrantino

Hauner Malvasia delle Lipari, passito 2021, Sicilia ....................... € 20 
Malvasia

V I N I  I TA L I A N I  A L C A L I C E

C A F F E T T E R I A

B I R R E

S U C C H I  D I  F R U T T A

S O F T  D R I N K S

C E N T R I F U G H E

S M O O T H I E S

Espresso ................................ € 5
Caffè all’americana................. € 5
Caffè decaffeinato .................. € 5
Caffè d’Orzo ........................... € 5
Cappuccino ............................ € 6
Espresso corretto ................... € 6
Selezione di tè e infusi.......... € 10

Matcha latte ........................ .€ 10
Golden milk ......................... .€ 10
Latte macchiato .................... .€ 6
Doppio espresso..................... € 6
Caffè shakerato..................... € 10
Caffè shakerato corretto....... € 12

Perugia red ale...................... € 12
Perugia golden ale................. € 12

Buffalo circus ipa.................. € 10
Calibro 7 pale ale.................. € 10

Succhi di frutta biologici.................................................................. € 8
Pera | Mela | Mirtillo | Albicocca | ACE

Spremuta......................................................................................... € 9
Arancia | Pompelmo

Thomas henry ......................... € 8
Ginger beer ............................ € 8
Ginger ale ............................... € 8
Soda al pompelmo................... € 8
Coca Cola ............................... € 8
Coca Cola 0 ............................ € 8
Chinotto Bio............................ € 8 

Aranciata Bio .......................... € 8
Thè limone Bio ....................... € 8
Thè verde Bio ......................... € 8
Acqua Panna 50cl ....................€ 5
Acqua Panna 75cl .................. € 7
Acqua S. Pellegrino 50cl ......... € 5
Acqua S. Pellegrino 75cl ......... € 7

Spring Flavour zenzero,  pera,  pompelmo ............................................ € 16
Light Mood sedano,  cetr io lo,  mela ..................................................... € 16
Summer Vibes ananas,  mela,  l imone.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16 

Pink f ragola ,  banana,  lat te a scel ta** (7) ........................................... € 16
Guacamoothies avocado,  scal ie  d i  c iocolato,  lat te a scel ta** (7) .. . . . . . . . . . . € 16
Esotico mela,  carota,  zenzero,  lat te a scel ta** (7) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16
**Latte vaccino intero | Scremato | Riso | Mandorla | Avena | Soia

calice

calice


