
          

 

 

La Carta dell’Inverno 

 
Gli An�pas� 
Carpaccio di polpo, cruditè di finocchi e arance                                                 € 16,00             14-SG 
Tartare di fassona, uovo marinato, croccante di parmigiano   € 16,00 3-7-SG 
Strudel di pere arros�te, gorgonzola e �mo                                                         € 16,00             1-3-7-V 
Flan di cavolfiore, delicata di acciughe, polvere di cappero                € 16,00 3-4-7-SG 
Selezione di salumi nostrani con giardiniera monferrina    € 16,00 9-12-SG 
 
 

I Primi Pia� 
Risoto Gigante Vercelli in zucca, porri, Maccagno, speck                € 18,00             7-9-12-SG 
Risoto Acquerello alla vercellese (Panissa)      € 18,00 7-9-12-SG 
Tortellone di ombrina *ed erba cipollina, bisque di gamberi e mandorle  € 18,00 1-2-3-4-7-8 
Spaghe� alla chitarra con barbabietola, crema di pecorino, guanciale             € 18,00 1-7  
Gnocchi di patate e topinambur *, Castelmagno, nocciole    € 18,00 1-3-7-8-V 
 
 

I Secondi Pia� 
Costata di fassona alla piastra con radicchio al balsamico                               € 28,00 12-SG 
Guancioto di manzo al Nebbiolo con polen�na frita    € 24,00 9-12-SG 
Calamari ripieni al forno con pomodoro secco, vellutata di cime di rapa              € 24,00 1-14 
Cotoleta di sedano rapa panata, maionese allo yogurt                                 € 20,00 1-3-7-V 
Selezione di formaggi con mostarde e miele      € 20,00 7-10-SG-V 
 
 

I Desserts 
Tiramisù                                                                           € 7,00  1-3-7 
Panna cota al caffe con cioccolato fondente     € 7,00  7-SG 
Tor�na caprese al limone con cioccolato bianco, sorbeto al mandarino               € 7,00  3-7-8-SG 
La meringata del Borgo         € 7,00  3-7-8 SG 
Gela� e sorbe�         € 7,00  3-7-8 
 

Nota: gli ingredienti con *potrebbero essere surgelati oppure freschi e abbattuti 
 

Servizio e coperto: € 3,00   
 

SG – Senza Glu�ne | V – Vegetariano 
I numeri a lato si riferiscono agli allergeni alimentari: la legenda è riportata nella pagina seguente 

 
Menù Degustazione 4 portate € 60,00 (bevande escluse) 



 

 

 
 

ALLERGENI ALIMENTARI 
 

Si avvisa la Clientela che negli alimen� e nelle bevande prepara� e somministra� in questo esercizio 
possono essere contenu� ingredien� o coadiuvan� considera� allergeni. 

Ripor�amo elenco delle sostanze come presen� nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011 
 

 

1. Cereali contenen� glu�ne 

2. Crostacei e prodo� deriva� 

3. Uova e prodo� deriva� 

4. Pesce e prodo� deriva� 

5. Arachidi e prodo� deriva� 

6. Soia e prodo� deriva� 

7. Late e prodo� deriva� 

8. Fruta secca a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi e deriva� 

9. Sedano e prodo� deriva� 

10. Senape e prodo� a base di senape 

11. Semi di sesamo e prodo� a base di semi di sesamo 

12. Anidride solforosa e solfi� 

13. Lupini e prodo� a base di lupini 

14. Molluschi e prodo� a base di molluschi 

 
 
 
 
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 

sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio  
ed è possibile consultare l’apposita documentazione fornita su richiesta. 

 


