Antipasti
L'INSALATA DI MARE

Selezione di pesci e molluschi locali serviti caldi e freddi,
barbabietola rossa in diverse consistenze e acqua di mare
(2, 4,14) (sG)

29

CRUDO E MELONE

Prosciutto crudo artigianale siciliano stagionato oltre 12 mesi,
melone di stagione e pomodorino ciliegino confit
(SG)

26

IL CARPACCIO AFFUMICATO
Carpaccio di manzo affumicato al legno, crumble alla curcuma e lime,
yogurt colato, gel di cetriolo e botaniche di gin
(1,7)

27

PESCE SPADA, LARDO E PISTACCHIO

Mortadella artigianale di pesce spada e lardo dei Nebrodi, granella di
pistacchio tostata su insalatina croccante di indivia e avocado
(4,8,12) (sG)

27

(V) vegetariano  (VG) vegano  (SG) senza glutine

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI:
Alcuni piatti potrebbero contenere uno o piti dei 14 allergeni riportati dal regolamento (UE N. 1169/2011). Gli allergeni e i loro derivati sono:

(1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio,

(9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e soffiti, (13) Lupini, (14) Molluschi.

Non possiamo garantire la totale assenza di fracce di fali allergeni in tutti i nostri piatti.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva

conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, allegato lll, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, Punto 3.

*In mancanza di reperibilita di prodotto fresco, sara utilizzato il prodotto surgelato o congelato all'origine

per eventuali specifiche rivolgersi al personale di sala.

Per ulteriori informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze rivolgersi al personale in sala.




Primi
LINGUINE MANCINL AL MITILL DEL NOSTRO MARE

Cozze, vongole veraci, pomodorino datterino confit
e un’emulsione setosa al prezzemolo fresco
(1,12, 14)

31

RIGATONE ALLA NORMA

Salsa di pomodoro siccagno, melanzana arrosto e fritta,
emulsione di ricotta salata e basilico
(1,7) (V)

27

CALAMARATA FREDDA AL PISTACCHIO E AGRUMI

Pesto di pistacchio di Raffadali DOP,
scorzette di limone femminello di Siracusa e spuma di kefir
1,78

26

SPAGHETTONE AL POMODORO

Salsa homemade di pomodori pixel, ciliegino e datterino
con basilico fresco

[UR\Y)
25




Secondi
FILETTO DL MANZO, POMODORO E BIETOLA

Tagliata di filetto di manzo, concassé di pomodoro al naturale e bietola
scottata all'olio extravergine d'oliva
(sG)

32

DENTICE IN CROSTA DI PANE

Trancio di dentice locale in crosta croccante di pane artigianale,
cicoria saltata all'aglio dolce ed emulsione al limone femminello
(1,4)

33

FILETTO DI BRANZINO

Branzino scoftato, cime di rapa in crema e chips,
emulsione agrumata all’'uva passa e capperi
(4, 8,12) (SG)

30

PESCE CROCCANTE
Calamaro spillo, gambero rosso, triglia e calamari panati in semolino
siciliano e fritti, con miele di zagara e salsa rouille
(1,2, 4,14)

29

PESCATO DEL GIORNO
150 PER KG

ASTICE E GAMBERONI
220 PER KG




