SUMMER GRILL - BBQ DI CARNE
24 Luglio 2025

DAL BUFFET

CARPACCIO DI MAGATELLO DI VITELLONE DEL MANDROLISAI,
PROFUMATO AL ROSMARINO CON RUCOLETTA SELVATICA,
FINISSIMA DI RAVANELLO E SCAGLIE DI PARMIGIANO

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI NOSTRANI
SU PANE CARASAU CON FRUTTA SECCA, UVA NERA
E LA NOSTRA CONFETTURA DI CIPOLLE ROSSE

BOCCONCINI DI MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
POMODORO SAN MARZANO DI CAMPO E CREMA DI BASILICO

FRITTELLINE DI RICOTTA, SPINACI E ZAFFERANO DI SAN GAVINO
MACCARONES DF PUNZU CON RAGU DI SALSICCIA BIANCA

CAMPIDANESE, PESTO DI BASILICO, POMODORINI INFORNATI
E RICOTTA DI PECORA STAGIONATA

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI CON POMODORO FRESCO,
BASILICO E STRACCIATELLA DI BURRATA

GAZPACHO ANDALUSO CON VERDURINE CROCCANTI

L'ANGOLO DEL PANE
FOCACCIA CON POMODORINI E ORIGANO
PIZZA MARGHERITA / VEGETARIANA / SALSICCIA FRESCA

LIVE AL BBQ:
CONTROFILETTO DI VITELLONE

A7

A7

A7

A 137

A: 17912

A 1-3-7*

A:1-9-12%

Al
A 1-4-7

A:-

FILETTO DI MAIALINO CON SENAPE E PANCETTA AL MIRTO A:-
ARROSTICINI DI PECORA SARDA A:-
SPIEDINI DI POLLO AL CURRY A:-
SALAMI DI POLLO / MAIALE A:-
COSTINE DI MAIALE MARINATE A: 9-10-12
ALETTE DI POLLO A:-
BOCCONCINI DI'VITELLO AL BACON A:-
SALSE IN ABBINAMENTO:
e CHIMICHURRI A: 9-10-12
e  SAISABBQ A: 59-10-12
e SALSATZATZIKI A7
e SALSATERIYAKI A: 1-5-6-10-11-12
e SALSAVERDE A: 1-4-5:9-10-12
e SALSACHIL A: 59-10-12
BUFFET DI INSALATE FRESCHE E AL VAPORE
INSALATE A:-
VERDURE GRIGLIATE A:-
VERDURE AL VAPORE A:-
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO A:-
PATATE DIPPERS A
'ANGOLO DEI FORMAGG! LIVE
(In collaborazione con il caseificio sardo “Le 4 More”)  A:7
'ANGOLO DELLA NOSTRA PASTICCERIA
TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE A:-
FRUTTA INTERA DI STAGIONE A:-
SELEZIONE DI FINGER FOOD A: 1-3:5-6-7-8-12
TORTE ALTAGLIO ESTIVE A: 1-3:5-6-7-8-12

ACQUE MINERALI | CAFFE
VINO
In collaborazione con la Cantina Su’Entu

55 EURO PP
3-12 ANNI 27 EURO PP
0-2 ANNI'A CONSUMO

Musica dal vivo con Modern Jass Duo, accompagnati dalla voce intensa
e suggestiva di Marisa Natale

A: Allergeni, consultare la tabella

*prodotto abbattuto da noi seguendo la catena del Freddo .' “ "‘
secondo normativa HACCP UNAHOTELS
** Prodotto surgelato T Hotel Cagliari

***Prodotto soggetto a contaminazioni di glutine

Per informazioni potete contattarci telefonicamente al +39 070 47400, via whatsapp al +39 345 0595147 oppure via e-mail a ricevimento@thotel.it.



SUMMER GRILL - BBQ NIGHT

24th JULY 2025

FROM THE BUFFET
CARPACCIO OF VEAL AMAGATELLO FROM MANDROLISAI,

SCENTED WITH ROSEMARY, SERVED WITH WILD ROCKET,

FINELY SLICED RADISH AND PARMISAN SHAVINGS

SELECTION OF LOCAL CURED MEATS AND CHEESES,

SERVED ON CARASAU BREAD, ACCOMPANIED BY DRIED FRUIT,
BACK GRAPES AND OUR HOMEMADE RED ONIONS PRESERVE

FIOR DI LATTE MOZZARELLA BITES WITH SAN MARZANO FIELD TOMA-

TOES AND BASIL CREAM

FRITTES OF RICOTTA , SPINACH AND SAFFRON FROM SAN GAVINO

MACCARONES DE PUNZU PASTA WITH CAMPIDANESE-STYLE WHITE
SAUSAGE RAGU, BASIL PESTO, OVEN-ROASTED CHERRY TOMATOES

AND MATURED SHEEP"S RICOTTA

RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA AND SPINACH, SERVED WITH FRESH

TOMATO, BASIL AND BURRATA STRACCIATELLA

ANDALUSIAN GAZPACHO WITH CRUNCHY SEASONAL VEGETABLES

BREAD SELECTION
FOCACCIA WITH CHERRY TOMATOES AND OREGANO
PIZZA MARGHERITA / VEGETARIAN / FRESH SAUSAGE

LIVE ATTHE BBAQ:
VEAL SIRLOIN
PORK FILLET WITH MUSTARD AND MYRTLE PANCETTA
LAMB SKEWERS (ARROSTICINI)
CHICKEN SKEWERS WITH CURRY
CHICKEN AND PORK RIBS
MARINATED PORK RIBS
CHICKEN WINGS
VEAL BITES WRAPPED IN BACON
SELECTION OF SAUCES:

e (CHIMICHURRI

e BARBECUE SAUCE

o TIATIIKI

e TERIVAKI SAUCE

e SALSAVERDE

e (HILI SAUCE

SALAD BUFFET - FRESH AND STEAMED
SALADS

GRILLED VEGETABLES

STEAMED VEGETABLES

ROSEMARY ROASTED POTATOES

POTATO DIPPERS

LIVE CHEESE STATION
(In partnership with Sardinian dairy Le 4 More)

OUR PASTRIES CORNER
FRESH SEASONAL FRUIT PLATTER
WHOLE SEASONAL FRUIT
SELECTION OF SWEET FINGER FOOD
SUMMER CAKES

MINERALI WATERS | COFFEE

WINE
In collaboration with Su’Entu Winery

55 EUROS PER PERSON
CHILDREN AGED 3-12: 27 EURQS PER PERSON
CHILDREN AGED 0-2: CHARGED A LA CARTE

:9-10-12

A: 91012

A: 59-10-12

A7

A: 1-5-6-10-11-12
A: 1-4-5-9-10-12
A: 59-10-12

A7

A:-
A:-
A 1-35-6-7-8-12
A 1-35-6-7-8-12

Live music by Modern Jass Duo, featuring the rich and evocafive

voice of Marisa Natale

A: Allergens - please refer to the fable

*Product frozen by us in accordance with HACCP regulations,
following the cold chain according to HACCP regulations.

** Frozen product

***Product subject to glufen confamination

UV n

UNAHOTELS
T Hotel Cagliari

For information, you can contact us by phone at +39 070 47400, via WhatsApp at +39 345 0595147, or by email at ricevimento@thotel. it.



