
MENÙ DI PASQUA
5 Aprile 2026 dalle ore 12:30

Flûte di Benvenuto Villa Rinaldi Brut Premiere A:12

AMUSE BOUCHE
Tartare di broccolo, olive taggiasche e stracciatella di burrata A: 7

        
ANTIPASTO

Carpaccio di magatello di manzo del Mandrolisai, sale al rosmarino, cremoso di bufala, croc-
cante di noci e germogli piccanti A: 7*

PRIMO
Fregula artigianale con ragoût di agnello nostrano IGP, pomodoro secco, 

pecorino canestrato e asparagi selvatici A: 1-3-7-9-12

SECONDO
Terrina di maialino da latte profumata al mirto bianco con la sua cotenna soffiata, 

salsa al Carignano del Sulcis e patate noisette alla camomilla A: 1-9-12 

DESSERT
Uovo esotico (mousse al cocco, cuore al frutto della passione, 

mango, cioccolato fondente, crumble salato) A: 1-3-7-8*

Colomba artigianale con salsa alla vaniglia e cioccolato A:1-3-7-8-12

Acque minerali Smeraldina e caffè 

Vino à la carte

65 Euro PP
6-12 anni 30 Euro PP
0-5 anni a consumo

A: Allergeni, consultare la tabella

*Prodotto abbattuto da noi seguendo la catena del Freddo secondo normativa HACCP

** Prodotto surgelato

Per informazioni potete contattarci telefonicamente al +39 070 47400, via whatsapp al +39 345 0595147 oppure via e-mail a ricevimento@thotel.it.


