
TAGLIATELLE DI SEPPIA E ASPARAGI PROFUMATI AL LIME E ZENZERO 
CON POMODORINI CONFIT E OLIO EVO BIO 

INSALATA DI MARE ALLA CATALANA CON CUORI DI SEDANO, 
PETALI DI POMODORO E CIPOLLA ROSSA CROCCANTE 

ASSORTIMENTO DI SALUMI E FORMAGGI NOSTRANI 
CON FRUTTA SECCA E LA NOSTRA CONFETTURA DI CIPOLLA ROSSA

CARPACCIO DI MANZO MARINATO AI TRE PEPI 
CON MISTICANZA PICCANTE E SCAGLIE DI PARMIGIANO 24 MESI

FRITTELLINE DI RICOTTA DI PECORA, ASPARAGI SELVATICI 
E ZAFFERANO DI SAN GAVINO

CARDONCELLI E SHIITAKE SEMOLATI E FRITTI 
CON PATATE CHIPS E MAIONESE AL LIMONE

TORTA PASQUALINA ARTIGIANALE

L’ANGOLO DELLE INSALATE

L’ANGOLO DEL PANE

L’ANGOLO DEI LATTICINI DEL CASEIFICIO “LE QUATTRO MORE”

PIZZA MARGHERITA \ NAPOLI \ ASPARAGI E FUNGHI CARDONCELLI

FOCACCIA AI POMODORINI, CIPOLLA GENTILE E ROSMARINO

PACCHERI “CAVALIER COCCO” CON POMODORO MONTATO, 
ORIGANO FRESCO, CAPPERI E OLIVE TAGGIASCHE

FREGULA ARTIGIANALE ALLO ZAFFERANO CON ASPARAGI SELVATICI, 
PECORINO MEZZANO, BURRO SALATO 

BRUNCH DI PASQUETTA
6 APRILE 2026 DALLE 12:30 ALLE 15:00

A: 14*

A: 2-9-12-14*

A: 7-8

A: 7

A: 1-3-7

A: 1-3-7-10-12

A: 1-3-7

A: -

A: 1-3-11

A: 7

A: 1-4-7-12

A: 1

A: 1-12

E BOCCONCINI DI BRASATO DI MAIALINO

VELLUTATA DI PISELLI PROFUMATA ALLA MENTA 
CON POLPA DI COZZE E BOTTARGA DI MUGGINE

TATAKI DI TONNO SCOTTATO AL SESAMO, SALSA PONZU 
E VERDURE THAI LEGGERMENTE PICCANTI 

AGNELLO IGP COTTO IN UMIDO CON PISELLI, 
POMODORO SECCO E PATATE NOVELLE

ROAST BEEF DI VITELLONE DEL MANDROLISAI 
COTTO AL PUNTO CON SALSA AGLI ASPARAGI 
E PATATE ARROSTO ALLE ERBE AROMATICHE

VERDURE AL VAPORE 

VERDURE GRIGLIATE

CICORIA SELVATICA RIPASSATA AL PEPERONCINO

ASPARAGI SELVATICI

L’ANGOLO DELLA PASTICCERIA:

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA
FINGER FOOD DELLA NOSTRA PASTICCERIA
TORTE AL TAGLIO
CANNOLI SICILIANI LIVE

ACQUE MINERALI SMERALDINA

BIBI ROSÉ | CANNONAU DI SARDEGNA DOC | CANTINA CANU | 
LUOGOSANTO (SS)

DEISPANTA | VERMENTINO DI GALLURA DOCG SUPERIORE | 
CANTINE CANU | LUOGOSANTO (SS)

CAFFÈ

A: 1-3-7-9-12

A: 9-12-14

A: 1-4-6-9-12*

A: 9-12

A: 9-12

A: -

A: -

A: -

A: -

A: -

A: 1-3-7-8-12

A: 1-3-7-8-12

A: 1-3-7-8

A: 12

A:12

IN COLLABORAZIONE CON:

IL CASEIFICIO LE 4 MORE
LE CANTINE CANU

75 EURO PER PERSONA, ACQUA, VINO E CAFFÈ INCLUSI

0-5 ANNI A CONSUMO

6-12 ANNI 40 EURO PER PERSONA

A: Allergeni, consultare la tabella 
*Prodotto abbattuto da noi seguendo la catena del Freddo secondo normativa HACCP
** Prodotto surgelato

Per informazioni potete contattarci telefonicamente al +39 070 47400,  via whatsapp al +39 345 0595147 oppure via e-mail a ricevimento@thotel.it.


