
 

 

Antipasti-Starter 
 Bocconcini di Melanzane, Provola fumé e Pomodorini “bicolore” € 10,00 

Eggplant Bites, Smoked Provola and Cherry Tomatoes 

 

 

 

 Polpo* "scottato" su purea di Patate al Limone    € 15,00 

"Seared" Octopus on Lemon Potato Puree 

 

 

 

 

 Carpaccio di Spada con Cipolla caramellata e aceto balsamico € 14,00 

Swordfish Carpaccio with Onion and Balsamic Vinegar 

 

 

 

 

 Caprese con mozzarella di Bufala, pomodorini del Vesuvio e  € 12,00 

Polvere di Olive Nere 

Caprese with buffalo mozzarella, Vesuvius cherry tomatoes and  

black olive powder 

 

 

 



 
 

Primi Piatti/ First Courses 
 Casarecce alla “Nerano”        € 14,00 

Pasta with fried courgettes and Provolone 

 

 

 Scialatielli ai Frutti di Mare       € 17,00 

Scialatielli ( typical Neapolitan pasta) with Seafood 

 

 

 Risotto con crema di friarielli, fonduta di pecorino e    € 14,00 

noci tostate  

Risotto with broccoli cream, pecorino fondue and toasted walnuts 

 

 Spaghetti Gamberi* e Pomodorini del Vesuvio    € 16,00 

Spaghetti with Shrimp and Vesuvius Cherry Tomatoes 

 

 

 Linguine con Riccio di mare* e Pomodorini Rossi e Gialli  € 19,00 

Linguine with Sea Urchin and Red and Yellow Cherry Tomatoes 

 

 

 

 

Su richiesta pasta senza glutine – On request Pasta Gluten Free 

 

 



 

 

 

Secondi Piatti/Second Courses 
 Frittura di Gamberi *e Calamari*      € 16,00 

Fried shrimp and squid 

 

 

 Reale di Vitello CBT con Lamelle di Mandorle e   € 18,00  

Castelletto di Verdurine Grigliate 

Veal "Royal" with almonds and grilled vegetables 

 

 

 Tagliata di Manzo, Rucola e Pomodorini    € 18,00 

Sliced Beef, Rucola and Cherry Tomatoes 

 

 

 Trancio di pescato locale in Guazzetto con Pomodorini   € 18,00 

del Vesuvio su letto di Patate 

Slice of local fish in a stew with Vesuvius cherry   

tomatoes and potatoes 

 

 

 Polpette al Ragù Napoletano con Cialda     € 13,00 

croccante di Pane "cafone" 

Meatballs with Neapolitan Ragout and Crunchy Bread Wafer 

 



 
 

Contorni/ Side Dishes 
 Patate al Forno                     € 5,00 

Baked potatoes 

 Verdure Grigliate                    € 5,00 

Grilled vegetables 

 Patate Fritte                     € 5,00 

French fries 

 Insalata mista                    € 4,00 

Mixed Salad 

 

Frutta e Dessert 
 Tagliata di Frutta Fresca                      € 4,00 

 

 Tiramisù                   € 6,00 

 

 Babà                      € 6.00 

 

 Torta Caprese                    € 6.00 

 

 

 Gelato                      € 4,00 

 

Coperto/ Cover Charge € 2,00 

 



 

 

 

 

 Acqua Spillata Naturale e Gasata                € 1,50  

 Draft Water Sparkling/ No gas 

 

 Coca Cola          € 3,00 

 

 Fanta           € 3,00 

 

 

 Heineken Beer 0.33 cl        € 5,00 

 

 Peroni Beer 0.33 cl        € 5,00 

 

 Amari           € 4,00 

 

 Caffè           € 1,50 

 

 Distillati          € 5,00 

   

 

 

 

 

 

 

 



 

ELENCO SOSTANZE ALLERGIZZANTI 

 ALLERGENES 

 
Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti 

nell'allegato II – "Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze" Reg. 1169/2011 UE 

 

List of used allergenes as stated by Reg. 1169/2011 UE 

 

Prodotti congelati segnalati * - Frozen Products * 
 

 
1. Cereali contenenti glutine e prodotti 

derivati 

1. Cereals containing Gluten and derivative 

8. Frutta a guscio 

8. Nuts 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei e 

loro derivati 

2.    Shellfish and Shellfish Products and   

       their derivative                

9. Sedano e prodotti a base di sedano 

9. Celery and Celery Products 

3. Uova e prodotti a base di uova 

3.    Eggs and Egg Products 

10. Senape e prodotti a base di senape 

10. Mustard and Mustard Products 
4. Pesce e prodotti a base di pesce 

4. Fish and Fish Products 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 

sesamo 

11. Sesame Seed and Sesame Seed Products 
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 

5. Groundnuts and Groundnuts Products 

12. Anidride solforosa e solfiti 

12. Sulphur dioxide and Sulphites 
6. Soia e prodotti a base di soia 

6. Soy and Soy Products 

13. Lupini e prodotti a base di lupini 

13. Sea Lupins and Sea Lupin Products 
       7. Latte e prodotti a base di latte (incluso  

           lattosio) 

       7. Milk and Milk products (including Lactose) 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

14. Molluscs and Mollusc Products 

 

 

IMPORTANTE -  IMPORTANT INFORMATION 

 
I gentili Ospiti interessati da allergie alimentari e/o da celiachia sono pregati di comunicarlo al 

momento dell'ordinazione. 
 

Indicazioni circa la presenza di sostanze e prodotti che provocano allergie o intolleranze sono 

disponibili rivolgendosi al personale in servizio che fornirà l’elenco degli allergeni presenti nei 

piatti proposti nel nostro Ristorante. 

 

Dear Guest, If you are affected by food allergies and/ or celiac disease, please communicate us at 

the moment of the order. 
 

If you need information about the presence of substances and products that may cause allergies or 

intolerances, please ask the staff who will provide the list of allergens present in the dishes offered 

in our Restaurant ask. 
 


