25 DECEMBER 2025 - 13:00

Pane, burro di Normandia e tartufo nero
Bread, Normandy butter and black truffle

Vitello tonnato con fiori di cappero e acciughe del Cantabrico
Veal with tuna sauce, caper flowers and Cantabrian anchovies

Terrina di foie gras,
pan brioche tostato e composta di fichi

Foie gras terrine,
toasted brioche bread and fig compote

Cappelletti ripieni di cappone della tradizione serviti con il suo brodo caldo
Traditional capon-stuffed cappelletti served with its hot broth

Tacchinella ripiena di cavolo cappuccio e castagne con
patate arrostite e salsa al tartufo nero

Stuffed turkey with white cabbage and chestnuts, served with
roasted potatoes and black truffle sauce

Panettone e Pandoro della tradizione con salsa alla vaniglia
Traditional Panettone and Pandoro with vanilla sauce

Torta sbrisolona con crema inglese alla vaniglia del Madagascar
Sbrisolona cake with Madagascar vanilla custard

€130,00 per persona (acqua, caffe e flite di benvenuto)
€130,00 per person (water, coffee, and welcome fldte)




