Jafm' di mare

Lo chef Michele Pedrazzini e il maitre Sergio Miccoli sono pronti
a guidarti in un percorso gourmet che celebra la cucina di mare.
Un’esperienza elegante e creativa, ispirata alla freschezza del
pescato del giorno.

Crudo di pesce d'altura
crostacei del Mediterraneo, ostriche di Sardegna

38
*khk*

Tagliolini ai 30 tuorli homemade
aglio, olio, peperoncino e ragu di astice
28
*k**

Sel. di pesce del giorno
alla griglia o al forno

35
*k%k*
Cremoso al limone Bio
liquirizia, il suo sorbetto e cialda croccante

12
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Jafm' di mare

Chef Michele Pedrazzini and maitre d” Sergio Miccoli are ready
tfo guide you on a gourmet journey celebrating seafood cuisine. An
elegant and creative experience, inspired by the freshness of the
catch of the day.
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Raw deep-sea fish,

Mediterranean shellfish, Sardinian oysters
38

k%%
Home Tagliolini with 30 homemade egg yolksgarlic

olive oil, chili pepper, and lobster ragu
28

*k%k*

Selection of the day’s fish

grilled or baked
35
* k%%
Lemon Cream

licorice, licorice sorbet, and a crispy wafer
12
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