
 Gran Crudo di pesce del Mediterraneo

40

Tagliolini freschi ai 30 tuorli all’astice 

e profumo di agrumi

35

Il pescato alla griglia o al sale 

e contorni di stagione

35

Aragosta alla griglia con salsa catalana 

e maionese al wasabi 

49

Cheesecake al limone

meringa e liquirizia

12

****

Pranzo a partire dalle 12.30

Servito nelle antiche Sale del Castello

Pranzo S. Stefano 2026

s p e c i a l i  f u o r i  c a r t a

I N F O  E  P R E N O T A Z I O N I
0 3 1  6 2 7 2 8 8  -  i n f o @ l e c r u r i s t o r a n t e . i t



Grand Mediterranean Raw Seafood Platter

40

Fresh 30-yolk tagliolini with lobster 

and a hint of citrus

35

Grilled or salt-crusted catch of the day 

with seasonal sides

35

Grilled Lobster with Catalan Sauce

and Wasabi Mayonnaise

49

Lemon Cheesecake

with Meringue and Licorice

12

****

Lunch starting at 12:30

Served in the castle's historic halls

Pranzo S. Stefano 2026
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