
Selezione di Salumi (AZ. Agricola Pradella) con insalata russa di uova di selva
I formaggi freschi e stagionati degli alpeggi del Lago con confetture homemade 

Verdure alla griglia con scimudin fondente
Flan di verdure di stagione

Roast Beet di manzo alle erbette 
Salmone marinato con burro al ginepro

a Buffet

Succo di Frutta
Acqua minerale

B E V A N D E

S U  O R D I N A Z I O N E

Caffè, cappuccino, caffè americano, latte caldo, 
latte macchiato, tè o infuso, cioccolata calda,

spremuta d’arancia

P I A T T I  C A L D I

PIATTI AGGIUNTIVI À LA CARTE €8,00 CADAUNO

à la Carte

T A P A S  A L L ’ I T A L I A N A

T O  S H A R E

D E S S E R T

Sciatt della Valtellina con Valtellina Casera Dop
Arancini di riso alla milanese con fonduta di formaggio

Patate fritte con salsa Piccante

Piada crudo, bitto, insalata e pomodori 
Gamberoni, salsa cocktail e avocado

Zucca grigliata, ovetto croccante e tartufo nero

Tagliolini freschi ai 30 tuorli ai funghi porcini
Paccheri di gragnano, crema di pomodoro, reggiano 30 mesi e burrata

Grigliata mista di carne con verdure 
Filetto di Branzino alla mediterranea 

Tiramisù tradizionale con il mascarpone di Valtellina
Millefoglie croccante, composta di agrumi e gelato al latte

Macedonia di Frutta fresca

UNA SCELTA PER OGNI CATEGORIA

B U R G E R S
Il Classico 

carne di fassona, scimudin, bacon, pomodoro, insalata e maio alla senape
Il Vegetariano

hamburger di ceci, maionese, zucchine alla griglia, pomodoro e avocado
Il Porchetta

ciabatta croccante di grano duro, porchetta , pecorino, maionese e cime di rapa


