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Gamberoni, guacamole, croccante di riso
Costoletta d'agnello, crema patate e menta
Pizze e focacce del nostro forno
Sel. di Salumi az. agricola Pradella
| formaggi freschi e stagionati con miele, mostarde e confetture
Sel. Di dolci dello Chef

BEVANDE

Succo di Frutta
Acqua minerale

SU ORDINAZIONE

Caffe, cappuccino, caffé americano, latte macchiato,
té o infuso, spremuta d’arancia
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I NOSTRI FUORI MENU

Plateau di ostriche, caviale e crudo di pesce del giorno 40€
Gran grigliata mista di pesci e crostacei del giorno 38€
Astice, insalatina di pomodorini, cipollotti e basilico 40€
Filetto di manzo, salsa tartara e patate fritte 32€

PORTATE SPECIALI NON COMPRESE NEL MENU ROYAL BRUNCH.
DISPONIBILI CON IL SUPPLEMENTO INDICATO.
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UNA SCELTA PER OGNI CATEGORIA

TAPAS ALL'ITALIANA

Gazpacho e crostini di pane croccante
Ovetto croccante, bitto 2023 e tartufo nero
Caprese LeCru con crema di basilico, pomodori e bocconcini di mozzarella

TO SHARE

Calamari fritti, maionese, jalapeno
Ciligine di mozzarella, pomodorini, olive taggiasche e basilico
Sciatt Bitto dop e radicchio rosso

SIGNATURE TOAST

AvoToast: Salmone, uovo sodo e consistenze di avocado
FrenchToast con uovo in camicia e spinaci saltati
Rustico: crudo, casera, insalata e pomdoro

PRIMI CALDI

Linguine di gragnano, crostacei e caviale
Crespelle culatello, crescenza e pomodoro fresco

DESSERT

Tagliata di frutta con gelato al latte
Tiramisu con mascarpone di Valtellina
Cream tart vaniglia, frutti di bosco e gelato ai frutti di bosco

PIATTI AGGIUNTIVI A LA CARTE 10€ CADAUNO




